Nazov zariadenia

SJ pri ZS Mijové Namestie 1, PreSov

Dodatok k prevadzkovému poriadku ¢. 2009/02558-03/Be-Ma

SYSTEM ZABEZPECENIA PRIPRAVY A VYDAJA POKRMOV
PRI OHROZENI VEREJNEHO ZDRAVIA Z DOVODU VYHLASENIA
MIMORIADNEJ SITUACIE A PANDEMIE OCHORENIA COVID-19

Dodatok ¢. 1 sa vydava vzmysle Opatrenia Uradu verejného zdravotnictva Slovenskej
republiky  ¢. OLP/4204/2020 zo dna 22.05.2020 a Usmernenia hlavného hygienika
Slovenskej republiky & SOPZSC/4317/94825/2020 k prevadzke $kolskych stravovacich
zariadeni podl'a §24 zakona ¢. 355/2007 Z. z. o ochrane, podpore a rozvoji verejného zdravia
a 0 zmene a doplneni niektorych zakonov a Rozhodnutia ministra Skolstva ¢. 2020/12033:1-
A2110.

Priprava a vydaj pokrmov v Skolskej jedalni sa poskytuje:
Ziakom prvého aZ piateho roénika, ktori sa zadastiujii vychovno-vzdelavacieho procesu
v Skole.

v' Pedagogickym zamestnancom, ktori zabezpecuju vychovno-vzdeldvaci proces
v skole.

v" Nepedagogickym zamestnancom.

Priprava a vydaj pokrmov do jednorazovych obalov sa poskytuje:

v' Ziakom, ktori sa vzdelavaju distan¢ne.

Prijaté preventivne opatrenia pre zamestnancov:

Kontrola aktudlneho zdravotného stavu zamestnancov:

v’ meranie teploty pri prichode na pracovisko bezkontaktnym teplomerom

(37,2°C);
alebo si zamestnanec zmeria teplotu sam doma, v pripade zvySenia teploty nad
fyziologicku uroven nenastupi do prdace, oznami skutocnost zamestnavatelovi,
kontaktuje oSetrujuceho lekara;

v' v pripade zdravotnych tazkosti kaSel, staZené dychanie, nddcha -
zamestnanec nenastupi do prdce, oznami skutocnost zamestnavatelovi,
kontaktuje oSetrujuceho lekara;

v’z pripravy stravy su vyliceni zamestnanci, ktori Zijii v spolocnej domdcnosti s




osobou chorou na COVID-19, alebo podozrivou s ochorenia COVID-19,
alebo boli s takouto osobou v kontakte, alebo v blizkej rodine je niektory
prislusnik rodiny v karanténe, tuto skutocnost oznami zamestnavatelovi.

Mimoriadne preskolenie zamestnancov so zameranim na zasady, ktoré pomahaju zabranit
Sireniu respira¢nych virusov:

vwhybat' sa uzkemu kontaktu s ludmi a akutnym respiracnym ochorenim;
skratit pobyt v priestoroch s velkym mnozstvom ludi;

nosit' v priestoroch ochranné rusko vyhradené na pracu v zariadeni;

Casto si umyvat ruky mydlom a teplou vodou, najmenej po dobu 20 sekund,
pouzivat dezinfekcny prostriedok na ruky na baze alkoholu,

povinnost umyvat ruky pred odchodom z domu, po pri prichode do prace, po
kazdom pouziti toalety, po prestavke a dennych pracovnych cinnostiach, pred
pripravou jedla a ndpojov, pri prechode z necistej pripravy pokrmov na cistu
pripravu, pred a po konzumdcii jedla a ndpojov, pred odchodom z prace, pri
prichode domov;

nepouzivat spolocné uterdky a predmety osobnej potreby,

nedotykat’ sa neumytymi rukami oci, nosa i ust;

zakryvat si nos a usta pri kaslani a kychani jednorazovou papierovou
vreckovkou a nasledne ju zahodit do kosa;

pravidelne vetrat uzatvorené priestory;

pocas pracovnej doby neopustat vyrobné priestory.
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Vedena dokumentacia ,,Skolenie zamestnancov o vietkych preventivnych opatreniach “-
evidencia HACCP F 15

Preventivne opatrenia pre pripravu a vydaj stravy:

Podmienky dodévania, prijmu a preberania tovaru:
v’ Za preberanie tovaru zodpovedd vediica Skolskej jeddlne, V pripade jej
nepritomnosti ju zastupuje Rigasova Zuzana — administrativny pracovnik
v’ zamedzeny je vstup doddvatelov do priestorov zariadenia.

Opatrenia pre zamedzenie prenosu ochorenia prostrednictvom kontaktu s obalom

potravin:

v’ obaly z potravin, ktoré je mozné vybalit, sa ihned’ likvidujii do odpadu (krabice, folie
Z velkoobchodnych baleni);

v’ prijem potravin je vedeny v evidencii HACCP F1.

Zoznam dohodnutych dodéavatelov, ktori budu zabezpecovat’ dodavku potravin evidencia
HACCP F17

- Pavol Pagurko —méiso a mésové vyrobky
- Wastex —zelenina a ovocie

- Ematrade- zelenina a ovocie

- Luktrativ-potraviny

- Inmedia — potraviny




Priprava pokrmov a napojov:

v’ prisne dodrZiavanie zdsad spravnej vyrobnej praxe a systému HACCP pri vyrobe a
manipulovani s potravinami,

v’ pri vstupe do priestoru na pripravu pokrmov (do kuchyne) je vytvorend pracovnd
plocha na vybalovanie potravin vydanych zo skladu pre zabranenie kriZovej
kontaminacie pracovnych ploch v prevadzke;

v' vedend dokumentdicie HACCP.

Vydaj pokrmov V Skolskej jedalni:

v’ pre Ziakov a zamestnancov pritomnych v Skole sa vydaj jedla uskutociiuje podla
vypracovaného harmonogramu V Skolskej jedalni;

v’ pred vstupom do jeddlne je zabezpecend dezinfekcia riik;

v’ Casovy harmonogram vydaja stravy V Skolskej jedalni je organizovany tak, aby sa
skupiny deti a zZiakov podla tried nepremiesavali;

v’ povereny zamestnanec v jeddlni naberd polievku, ndpoj, Salat a vydava doplnky
stravy (chlieb, ovocie) a pribor zabaleny v servitke;

v’ Ziaci zdkladnej Skoly si hlavné jedlo odoberajii cez vydajné okienko,

v’ zamestnanec pri vydaji pouZiva jednorazové rukavice a riisko;

v’ po kazdej skupine dezinfikuje stoly zamestnanec Skoly sluzbukonajici v jeddlni

-zamestnanec SJ pocas vydaja nevstupuje do priestorov SJ

Casovy harmonogram vydaja pokrmov V jedalni:

Ziaci bez SKD — dozor dopoludiajsi dozorkonajuci
5 min. hygiena, priprava stolov ( upratovacky)

1.A,1B,1.C,1D,1E, 2A - dozor vychovavatel’ky
5 mintt hygiena , priprava a dezinfekcia stolov

5.A,5B,5.C,5D- dozor vyucujuci v triede
5 min. hygiena , priprava stolov ,dezinfekcia,

2.B,2.C,2.D,3.A,3.B, 3.C-13.00-13.25- dozor vychovavatel’ky
3.D,3.E,4.A 4.B,4.C,4.D- 13.30-13.50 - dozor vychovavatelky

Zamestnanci ZS — 13.00 — 14.00




Vydaj hotovych pokrmov do jednorazovych prepravnych nadob:

v

na naberanie pokrmov do prepravnych nadob je vyhradeny oznaceny pracovny stol
V kuchyni, urceny len na tento ucel.na balenie pokrmov sa pouZivaju uzatvaratelné
prepravné nadoby zo zdravotne neskodného materialu, samostatnd nadoba na tekuté
pokrmy (polievka, ndpoj Saldt), nadoba na hlavné jedlo a jednorazova prepravnd
taska;.C

vydaj pokrmov V prepravnych ndadobdch je priestorovo aj casovo oddeleny od
stravovania deti a Ziakov;

na vydaj prepravnych nadob je uceny vyhradeny priestor pred hlavnym vstupom do
kuchyne ;

prepravné nadoby vydava v stanovenom case povereny zamestnanec, pouziva rusko
a rukavice;

po prevzati pokrmu v prepravnej ndadobe stravnik/zakonny zastupca preberd plnu
zodpovednost za dalsiu manipuldaciu s odobratym pokrmom (prenos, skladovanie
a ohrev);

stravnik/zakonny zastupca je povinny dodrzZiavat zdkaz vstupu nepovolanym osobam
do vyrobnych priestorov, pouziva prekrytie hornych dychacich ciest, dodrziava 2 m
odstup, respektuje minimalny kontakt, vratane zakazu podavania ruk.

Casovy harmonogram vydaja pokrmov do prepravnych nadob:

12 hod — 13,00 hod. — Ziaci na distan¢nom vzdelavani

Preventivne hygienické opatrenia:

Sanitacia a dezinfekcia prevadzkovych priestorov:

v
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zabezpecovanie dezinfekcie povrchov a pracovného ndradia priebezne podla
sanitacného programu systému HACCP;

dodrziavanie spravnej koncentrdcie dezinfekcného prostriedku a dodrziavanie doby

posobenia;

denna dezinfekcia vstupnych a satnovych priestorov;

denna dezinfekcia socialnych zariadeni;

vedenie evidencie cistenia a dezinfekcie v prevadzke, evidencia HACCP F10
Zoznam cistiacich a dezinfekcnych prostriedkov je v evidencii HACCP v dokmente
F11

Vypracoval: Ivanova Adriana , veduci skolskej jedalne V Presove 29.5.2020




