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SPECYFIKACJA ISTOTNYCH

WARUNKOW ZAMOWIENIA

PRZETARG NIEOGRANICZONY

Wartosé zamowienia nie przekracza rownowartosci kwoty okreslonej w przepisach
wykonawczych wydanych na podstawie art. 11 ust. 8 ustawy PZP.

WYBOR DOSTAWCOW ARTYKULOW SPOZYWCZYCH, NA RZECZ
ZESPOLU SZKOLNO - PRZEDSZKOLNEGO NR 12 WE WROCLAWIU

Zespolu Szkolno- P17 NS

Zatwierdzit: Dyrektor 1zabela Wojtycka  we Vi

(8)

Zamawiajacy oczekuje, ze Wykonawcy zapoznaja sie dokladnie z treScig niniejszej
SIWZ. Wykonawca ponosi ryzyko niedostarczenia wszystkich wymaganych informaciji
i dokumentéw, oraz przediozenia oferty nie odpowiadajacej wymaganiom okreslonym
przez Zamawiajacego.

Wroctaw, grudzieri 2020
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| Nazwa i adres zamawiajacego |

1.

Zamawiajgcym jest Gmina Wroctaw, pl. Nowy Targ 1-8, 50-141 Wroctaw, w imieniu ktorej
dziata Dyrektor Zespotu Szkolno - Przedszkolnego nr 12 we Wroctawiu, z siedzibg we
Wroctawiu, przy ul. Suwalskiej 5,

[1I | Tryb udzielenia zaméwienia publicznego |

1.

2.

3.

Niniejsze postepowanie prowadzone jest w trybie przetargu nieograniczonego na
podstawie art. 39 i nast. ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r. Prawo Zamowien Publicznych
zwanej dalej ,ustawg PZP".

Do czynnosci podejmowanych przez Zamawiajgcego i Wykonawcow stosowacé sie bedzie
przepisy ustawy z dnia 23 kwietnia 1964 r. — Kodeks cywilny, jezeli przepisy ustawy PZP
nie stanowig inaczej.

W zakresie nieuregulowanym niniejszg Specyfikacjg Istotnych Warunkéw Zamowienia,
zwang dalej ,SIWZ”, zastosowanie majg przepisy ustawy PZP.

| 1Il | Opis przedmiotu zaméwienia

1.

w

No o s

o

10.

Przedmiotem zamowienia jest wybdr wykonawcy lub wykonawcow dostaw artykutow
spozywczych do kuchni szkolnej w budynkach Zamawiajgcego, usytuowanych we
Wroctawiu przy ul. Suwalskiej 5, na potrzeby zywieniowe Zespotu Szkolno -
Przedszkolnego nr 12 we Wroctawiu.

Zakres rzeczowy zamowienia obejmuje dostawe wyspecyfikowanych produktow,
przystosowanym do tego celu srodkiem transportu, do siedziby Zamawiajgcego oraz ich
roztadunek, wydanie, wniesienie i zeskladowanie w miejscu wskazanym przez
Zamawiajgcego.

Wymagana jest dyspozycyjnos¢ dowozu w cyklu statym — towar moze byé zamawiany z
dnia na dzien we wszystkie robocze dni tygodnia z obowigzkiem dowozu nazajutrz.

Nie dopuszcza sie skfadania ofert wariantowych.

Nie przewiduje sie zawarcia umowy ramowe;.

Zamawiajgcy nie przewiduje zebrania Wykonawcow.

Zamawiajgcy nie przewiduje mozliwosci udzielania zamdwien o ktérych mowa w art. 67
ust. 1 pkt 7 ustawy PZP.

Rozliczenia miedzy Zamawiajgcym a Wykonawcg prowadzone bedg w polskich ztotych
(PLN). Nie przewiduje sie rozliczen w walutach obcych.

Zamawiajgcy dopuszcza mozliwos¢ sktadania ofert czesciowych:

Cze$é 1 - MIESO, WEDLINY, DROB

Czes¢ 2 - WARZYWA | OWOCE NIEPRZETWORZONE
Czes¢ 3 - NABIAL

Cze$6 4 - ARTYKULY OGOLNOSPOZYWCZE

Czes$é 5 - MROZONKI

Czes¢ 6 - RYBY

Czes¢ 7 - PIECZYWO

Czesc 8 - PRZETWORY | SOKI

Czes¢ 9 — JAUA KURZE

Czes$¢ 10 — SOK JEDNODNIOWY

Okreslenie przedmiotu zamdwienia wg. stownika CPV
CPV 03110000-5 Rosliny uprawne, produkty warzywnictwa i ogrodnictwa

CPV 01242000-5 Jaja
CPV 15100000-9 Produkty zwierzece, mieso i produkty miesne



CPV 15112000-6 Dréb

CPV 15200000-0 Ryby przetworzone i konserwowane
CPV 15300000-1 Owoce, warzywa i podobne produkty
CPV 15320000-7 Soki owocowe i warzywne

CPV 15331000-7 Warzywa przetworzone

CPV 15400000-2 Oleje i ttuszcze zwierzece lub roslinne
CPV 15500000-3 Produkty mleczarskie

CPV 15600000-4 Produkty przemiatu ziarna

CPV 15800000-6 Rozne produkty spozywcze

CPV 15810000-9 Pieczywo, swieze wyroby piekarskie i ciastkarskie
CPV 15881000-7 Przetwory spozywcze homogenizowane
CPV 15896000-5 Produkty gteboko mrozone

11. Szczegbétowy zakres oraz parametry przedmiotu zamdwienia zawarte sg w -
Szczegotowych wymaganiach dotyczacych realizaciji przedmiotu zamowienia publicznego
- stanowigcej Zatacznik nr 1 do SIWZ.

12. Wykonawca zobowigzany jest zrealizowa¢ zamowienie na zasadach i warunkach
opisanych we wzorze umowy stanowigcym Zatgcznik nr 4 do SIWZ.

|1V | Termin wykonania zaméwienia

Zamawiajgcy wymaga realizacji zamowienia od daty zawarcia umowy do dnia 31.12.2021 r.

|V | Warunki udziatu w postepowaniu

O udzielenie zaméwienia mogg ubiega¢ sie Wykonawcy, ktérzy:
1. Nie podlegaja wykluczeniu w przedmiotowym postepowaniu
1) Zamawiajacy zgodnie z art. 24 ust. 1 pkt. 12-23 ustawy PZP wykluczy:

a) Wykonawce, ktory nie wykazat spetniania warunkéw udziatu w postepowaniu lub
nie wykazat braku podstaw wykluczenia;

b) Wykonawce bedgcego osobg fizyczng, ktérego prawomocnie skazano za
przestepstwo:

— 0 ktérym mowa w art. 165a, art. 181-188, art. 189a, art. 218-221, art. 228—
230a, art. 2504, art. 258 lub art. 270-309 ustawy z dnia 6 czerwca 1997 r. —
Kodeks karny (Dz. U. Nr 88, poz. 553, z pézn. zm.) lub art. 46 lub art. 48
ustawy z dnia 25 czerwca 2010 r. o sporcie (Dz. U. z 2016 r. poz. 176),

— 0 charakterze terrorystycznym, o ktérym mowa w art. 115 § 20 ustawy z dnia
6 czerwca 1997 r. — Kodeks karny,

— skarbowe,

c) o ktorym mowa w art. 9 lub art. 10 ustawy z dnia 15 czerwca 2012 r. o skutkach
powierzania wykonywania pracy cudzoziemcom przebywajgcym wbrew przepisom
na terytorium Rzeczypospolitej Polskiej (Dz. U. poz. 769);

d) Wykonawce, jezeli urzedujgcego czionka jego organu zarzgdzajgcego lub
nadzorczego, wspolnika spotki w spoétce jawnej lub partnerskiej albo
komplementariusza w spoétce komandytowej lub komandytowo-akcyjnej lub
prokurenta prawomocnie skazano za przestepstwo, o ktérym mowa w pkt 2;

e) Wykonawce, wobec ktérego wydano prawomocny wyrok sgdu lub ostateczng
decyzje administracyjng o zaleganiu z uiszczeniem podatkow, optat lub sktadek na
ubezpieczenia spoteczne lub zdrowotne, chyba ze wykonawca dokonat ptatnosci



f)

g)

k)

1)

naleznych podatkéw, opfat lub sktadek na ubezpieczenia spoteczne lub zdrowotne
wraz z odsetkami lub grzywnami lub zawart wigzgce porozumienie w sprawie
sptaty tych naleznosci;

Wykonawce, ktéry w wyniku zamierzonego dziatania lub razgcego niedbalstwa
wprowadzit zamawiajgcego w btad przy przedstawieniu informacji, ze nie podlega
wykluczeniu, spetnia warunki udziatu w postepowaniu lub kryteria selekcji, lub
ktéry zatait te informacje lub nie jest w stanie przedstawi¢ wymaganych
dokumentow;

Wykonawce, ktory w wyniku lekkomysinosci lub niedbalstwa przedstawit
informacje wprowadzajgce w btgd zamawiajgcego, mogace mie¢ istotny wptyw na
decyzje podejmowane przez zamawiajgcego w postepowaniu o udzielenie
zaméwienia;

Wykonawce, ktory bezprawnie wptywat lub prébowat wptyngé na czynnosci
zamawiajgcego lub pozyskaé informacje poufne, mogace da¢ mu przewage w
postepowaniu o udzielenie zamowienia;

Wykonawce, ktory brat udziat w przygotowaniu postepowania o udzielenie
zamowienia lub ktérego pracownik, a takze osoba wykonujgca prace na podstawie
umowy zlecenia, o dzieto, agencyjnej lub innej umowy o Swiadczenie ustug, brat
udziat w przygotowaniu takiego postepowania, chyba ze spowodowane tym
zaktocenie konkurencji moze by¢ wyeliminowane w inny sposob niz przez
wykluczenie wykonawcy z udziatu w postepowaniu;

Wykonawce, ktory z innymi wykonawcami zawart porozumienie majgce na celu
zaktocenie konkurencji miedzy wykonawcami w postepowaniu o udzielenie
zamowienia, co zamawiajgcy jest w stanie wykazaé za pomocg stosownych
Srodkow dowodowych;

Wykonawce bedgcego podmiotem zbiorowym, wobec ktérego sad orzekt zakaz
ubiegania sie o zamodwienia publiczne na podstawie ustawy z dnia 28 pazdziernika
2002 r. o odpowiedzialnosci podmiotéw zbiorowych za czyny zabronione pod
grozbg kary (Dz. U. z 2015 r. poz. 1212, 1844 i 1855 oraz z 2016 r. poz. 437);
Wykonawce, wobec ktérego orzeczono tytutem srodka zapobiegawczego zakaz
ubiegania sie o zamowienia publiczne;

m) Wykonawcéw, ktérzy nalezgc do tej samej grupy kapitatowej, w rozumieniu ustawy

z dnia 16 lutego 2007 r. o ochronie konkurencji i konsumentéw (Dz. U. z 2015 r.
poz. 184, 1618 i 1634), ztozyli odrebne oferty, oferty czesciowe lub wnioski o
dopuszczenie do udziatu w postepowaniu, chyba ze wykazg, Ze istniejgce miedzy
nimi powigzania nie prowadzg do zaktécenia konkurencji w postepowaniu
0 udzielenie zamowienia.

2) Dodatkowo Zamawiajgcy przewiduje wykluczenie wykonawcy:

a)

Ktory w sposob zawiniony powaznie naruszyt obowigzki zawodowe, co podwaza
jego uczciwos¢, w szczegdélnosci, gdy wykonawca w wyniku zamierzonego
dziatania lub razgcego niedbalstwa nie wykonat lub nienalezycie wykonat
zamoéwienie, co zamawiajacy jest w stanie wykaza¢ za pomocg stosownych
Srodkow dowodowych;

Ktory, z przyczyn lezgcych po jego stronie, nie wykonat albo nienalezycie wykonat
w istotnym stopniu wczesniejszg umowe w sprawie zamowienia publicznego lub
umowe koncesji, zawartg z zamawiajgcym, o ktérym mowa w art. 3 ust. 1 pkt 14,
co doprowadzito do rozwigzania umowy lub zasgdzenia odszkodowania;

Wykonawca, ktory podlega wykluczeniu na podstawie art. 24 ust. 1 pkt 13 i 14, 16-20 oraz
art. 24, ust 5, pkt 2 i 4, moze przedstawi¢ dowody na to, ze podjete przez niego $rodki sg
wystarczajgce do wykazania jego rzetelnosci, w szczegdélnosci udowodni¢ naprawienie
szkody wyrzgdzonej przestepstwem lub przestepstwem skarbowym, zadoséuczynienie
pieniezne za doznang krzywde lub naprawienie szkody, wyczerpujgce wyjasnienie stanu



faktycznego oraz wspoétprace z organami $cigania oraz podjecie konkretnych srodkéw
technicznych, organizacyjnych i kadrowych, ktére sg odpowiednie dla zapobiegania
dalszym przestepstwom Iub przestepstwom skarbowym lub nieprawidtowemu
postepowaniu Wykonawcy. Powyzszego nie stosuje sie, jezeli wobec Wykonawcy,
bedacego podmiotem zbiorowym, orzeczono prawomocnym wyrokiem sgdu zakaz
ubiegania sie o udzielenie zamowienia oraz nie uptynagt okreslony w tym wyroku okres
obowigzywania tego zakazu.

Spetniajg warunki udzialu w postepowaniu dotyczace zdolnosci technicznej lub
zawodowej. Wykonawca spetni warunek jezeli wykaze, ze:

1) W okresie ostatnich 3 lat, przed uptywem terminu skfadania ofert, a jezeli okres
prowadzenia dziatalnosci jest krotszy - w tym okresie — wykonat nalezycie lub
wykonuje - co najmniej 1 zamowienie, zwigzane z zaopatrzeniem stotowki lub innego
zaktadu gastronomicznego swiadczacego ustugi zywienia zbiorowego — przy czym
Zamawiajacy nie wymaga, aby doswiadczenie to dotyczylo wylgcznie dostaw
artykutow zywnosciowych, wiasciwych dla tej czesci zamdwienia publicznego, w
odniesieniu, do ktérej Wykonawca sktada oferte).

2) Dysponuje odpowiednim taborem transportowym, za pomocg ktérego bedzie
realizowa¢ dostawy bedgce przedmiotem niniejszego postepowania — na potrzeby
niniejszego postepowania nalezy wykaza¢ dysponowanie przynajmniej jednym
pojazdem przystosowanym do przewozu proponowanego asortymentu.

Warunki sg tozsame dla wszystkich cze$ci zamowienia publicznego.

Zamawiajgcy moze, na kazdym etapie postepowania, uznaé, ze Wykonawca nie posiada
wymaganych zdolnosci, jezeli zaangazowanie zasobow technicznych lub zawodowych
wykonawcy w inne przedsiewziecia gospodarcze wykonawcy moze mieC negatywny
wptyw na realizacje zamowienia.

Wykonawca moze w celu potwierdzenia spetniania warunkéw, o ktérych mowa w
rozdziale V. 1. 3) lit. a niniejszej SIWZ w stosownych sytuacjach oraz w odniesieniu do
konkretnego zamowienia, lub jego czesci, polega¢ na zdolnosciach technicznych lub
zawodowych innych podmiotéw, niezaleznie od charakteru prawnego tgczacych go z nim
stosunkéw prawnych. Zamawiajgcy jednoczeénie informuje, iz ,stosowna sytuacja” o
ktorej mowa w pkt 4, wystgpi wytgcznie w przypadku kiedy:

1) Wykonawca, ktéry polega na zdolnosciach lub sytuacji innych podmiotéw udowodni
Zamawiajgcemu, ze realizujgc zamowienie, bedzie dysponowat niezbednymi
zasobami tych podmiotéw, w szczegodlnosci przedstawiajgc zobowigzanie tych
podmiotow do oddania mu do dyspozycji niezbednych zasobow na potrzeby
realizacji zamowienia.

2) Zamawiajacy oceni, czy udostepniane wykonawcy przez inne podmioty zdolnosSci
techniczne lub zawodowe, pozwalajg na wykazanie przez wykonawce spetniania
warunkéw udziatu w postepowaniu oraz zbada, czy nie zachodzg wobec tego
podmiotu podstawy wykluczenia, o ktérych mowa w art. 24 ust. 1 pkt 13—-22 i ust. 5,
pkt 2 4.

3) W odniesieniu do warunkéw dotyczacych doswiadczenia, wykonawcy moga
polegaé na zdolnosciach innych podmiotéw, jesli podmioty te wezma udziat
w realizacji ustug, do realizacji ktérych to doswiadczenie jest wymagane.

Vv

Wykaz oswiadczen i dokumentéw jakie maja dostarczy¢ wykonawcy w celu
potwierdzenia spetniania warunkéw udzialu w postepowaniu oraz braku
przestanek wykluczenia




1. DOKUMENTY KTORE JEST ZOBOWIAZANY ZtOZYC KAZDY WYKONAWCA
SKEADAJACY OFERTE W NINIEJSZYM POSTEPOWANIU

1) Do oferty, kazdy wykonawca musi dotgczyC aktualne na dzien skfadania ofert
Oswiadczenie w zakresie wskazanym w zataczniku nr 3 do SIWZ. Informacje
zawarte w oswiadczeniu bedg stanowi¢ wstepne potwierdzenie, ze Wykonawca nie
podlega wykluczeniu oraz spetnia warunki udziatu w postepowaniu.

a) W przypadku wspolnego ubiegania sie o zamowienie przez wykonawcéw
oSwiadczenie o ktorym mowa w rozdz. VI. 1 niniejszej SIWZ sktada kazdy z
wykonawcow wspdlnie ubiegajgcych sie o zamowienie. Oswiadczenie te ma
potwierdza¢ spetnianie warunkéw udziatu w postepowaniu, brak podstaw
wykluczenia w zakresie, w ktorym kazdy z wykonawcow wykazuje spetnianie
warunkéw udziatu w postepowaniu/brak podstaw wykluczenia.

b) Zamawiajgcy zgda aby wykonawca, ktéry zamierza powierzy¢ wykonanie czesci
zamowienia podwykonawcom, w celu wykazania braku istnienia wobec nich
podstaw wykluczenia z udziatu w postepowaniu, zamiescit informacje o tych
podwykonawcach w oswiadczeniu, o ktérym mowa w rozdz. VI. 1 SIWZ.

c) Wykonawca, ktory powotuje sie na zasoby innych podmiotéw, w celu wykazania
braku istnienia wobec nich podstaw wykluczenia oraz spetnienia - w zakresie, w
jakim powotuje sie na ich zasoby - warunkow udziatu w postepowaniu, zamieszcza
informacje o tych podmiotach w oswiadczeniu, o ktérym mowa w rozdz. VI. 1
niniejszej SIWZ.

2) Wykonawcy, w terminie 3 dni od dnia zamieszczenia na stronie internetowej
https://zsp12wroclaw.edupage.org/text64/ informaciji, o ktérej mowa w art. 86 ust.
5 ustawy PZP (informacje podane do publicznej wiadomosci w_trakcie
procedury otwarcia ofert), przekaze Zamawiajgcemu (bez dodatkowego wezwania)
Oswiadczenie o przynaleznosci lub braku przynaleznosci do tej samej grupy
kapitatowej, o ktorej mowa w art. 24 ust. 1 pkt 23 ustawy PZP. Wraz ze ztozeniem
odwiadczenia, wykonawca moze przedstawi¢ dowody, Zze powigzania z innym
wykonawcg (o ile wystgpig) nie prowadzg do zaktdcenia konkurencji w postepowaniu
0 udzielenie zamdéwienia — wzor oswiadczenia zawarty jest w Zatgczniku nr 7 do
SIWZ.

UWAGA: W przypadku wptyniecia tylko jednej oferty w ramach niniejszego
postepowania ztozenie ww. oswiadczenia nie jest wymagane.

2. DOKUMENTY KTORE BEDZIE ZOBOWIAZANY Z£OZYC WYLACZNIE WYKONAWCA,
KTOREGO OFERTA ZOSTANIE _NAJWYZEJ OCENIONA W NINIEJSZYM
POSTEPOWANIU:

1) W celu potwierdzenia spetniania przez wykonawce warunkéw udziatu
w postepowaniu dotyczgcych zdolnosci technicznej lub zawodowej, Zamawiajgcy
przed udzieleniem zaméwienia, wezwie Wykonawce, ktérego oferta zostata najwyzej
oceniona, do ztozenia w terminie 5 dni od daty otrzymania wezwania, aktualnych na
dzien ich zlozenia nastepujgcych oswiadczen lub dokumentow:

a) Wykaz dostaw wykonanych lub nadal wykonywanych, w okresie ostatnich 3 lat
przed uptywem terminu sktadania ofert, a jezeli okres prowadzenia dziatalnosci
jest krotszy — w tym okresie, wraz z podaniem ich wartosci, dat wykonania i
podmiotdw, na rzecz ktorych dostawy zostaty wykonane, oraz zatgczeniem
dowodow okreslajgcych czy te dostawy zostaty wykonane lub sg wykonywane
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nalezycie, przy czym dowodami, o ktérych mowa, sg referencje badz inne
dokumenty wystawione przez podmiot, na rzecz ktérego dostawy byty lub sg
wykonywane, a jezeli z uzasadnionej przyczyny o obiektywnym charakterze
wykonawca nie jest w stanie uzyska¢ tych dokumentow — oswiadczenie
wykonawcy; w przypadku nadal wykonywanych dostaw referencje bgdz inne
dokumenty potwierdzajgce ich nalezyte wykonywanie powinny by¢ wydane nie
wczesniej niz 3 miesigce przed uptywem terminu sktadania ofert — wzér wykazu
zawarty jest w Zatgczniku nr 5 do SIWZ.

b) Wykaz narzedzi, wyposazenia zaktadu lub urzgdzen technicznych dostepnych
wykonawcy w celu wykonania zamodwienia publicznego wraz z informacjg o
podstawie do dysponowania tymi zasobami - wzér wykazu zawarty jest w
Zatgczniku nr 6 do SIWZ.

2) W celu oceny, czy Wykonawca polegajgc na zdolno$ciach lub sytuacji innych
podmiotéw na zasadach okreslonych w art. 22a ustawy PZP, bedzie dysponowat
niezbednymi zasobami w stopniu umozliwiajgcym nalezyte wykonanie zamowienia
publicznego oraz oceny, czy stosunek tgczacy wykonawce z tymi podmiotami
gwarantuje rzeczywisty dostep do ich zasobow, Wykonawca jest zobowigzany ztozyc¢:

a) Pisemne zobowigzanie podmiotu do oddania do dyspozycji Wykonawcy
niezbednych zasobow, do korzystania z nich na okres wykonywania niniejszego
zamodwienia publicznego.

b) Pisemng informacje na temat:

- zakresu, dostepnych Wykonawcy, zasob6w innego podmiotu;

- sposobu wykorzystania zasobow innego podmiotu, przez Wykonawce, przy
wykonywaniu zamowienia;

- zakresu i okresu udziatu podmiotu udostepniajgcego przy wykonywaniu
zamoéwienia.

- czy podmiot, na zdolnosciach ktérego wykonawca polega w odniesieniu do
warunkéw udziatu w postepowaniu dotyczacych doswiadczenia, zrealizuje
ustugi, ktérych wskazane zdolnosci dotycza.

Oswiadczenia, dotyczace wykonawcy i innych podmiotéw, na ktérych zdolnosciach lub
sytuacji polega wykonawca na zasadach okre$lonych w art. 22a ustawy oraz dotyczace
podwykonawcéw, sktadane sg w oryginale.

Dokumenty inne niz oswiadczenia, o ktorych mowa w pkt 3, skladane sg w oryginale lub
kopii poswiadczonej za zgodnosc¢ z oryginatem.

Poswiadczenia za zgodnosc¢ z oryginatem dokonuje odpowiednio wykonawca, podmiot, na
ktérego zdolnosciach lub sytuacji polega Wykonawca, Wykonawcy wspolnie ubiegajgcy
sie o udzielenie zamdwienia publicznego albo podwykonawca, w zakresie dokumentéw,
ktore kazdego z nich dotycza.

Poswiadczenie za zgodnos¢ z oryginatem nastepuje w formie pisemnej lub w formie
elektroniczne;j.

Jezeli wykonaweca nie ztozy o$wiadczenia, o ktérym mowa w rozdz. VI. 1. niniejszej SIWZ,
oswiadczen lub dokumentow potwierdzajgcych okolicznosci, o ktérych mowa w art. 25 ust.
1 ustawy PZP, lub innych dokumentéw niezbednych do przeprowadzenia postepowania,
o$wiadczenia lub dokumenty sg niekompletne, zawierajg btedy lub budzg wskazane przez
zamawiajgcego watpliwosci, zamawiajgcy wezwie do ich zlozenia, uzupetnienia,
poprawienia w terminie przez siebie wskazanym, chyba ze mimo ich ztozenia oferta
wykonawcy podlegataby odrzuceniu albo konieczne bytoby uniewaznienie postepowania



Vi

Informacje o sposobie porozumiewania si¢ Zamawiajgcego z Wykonawcami oraz
przekazywania oswiadczen i dokumentéw, wskazanie oséb uprawnionych do
porozumiewania sie z Wykonawcami

w N

10.

11.

Oswiadczenia, wnioski, zawiadomienia oraz inne informacje Wykonawcy mogg
przekazywac pisemnie w nastepujgcy sposob:

1) Za posrednictwem operatora pocztowego;

2) Poprzez osobiste doreczenie lub za posrednictwem postanca na adres: Zespét Szkolno
- Przedszkolny nr 12 we Wroctawiu, ul. Suwalska 5, 54-104 Wroctaw. Przy uzyciu
srodkow  komunikacji elektronicznej —  adres poczty  elektronicznej
sekretariat.zspl2@wroclawskaedukacja.pl przy czym dokumenty przesytane przy
uzyciu srodkéw komunikacji elektronicznej muszg mie¢ forme skanu dokumentu
podpisanego przez osobe uprawniong do reprezentacji (nie dotyczy to wnioskéw o
wyjasnienie tresci SIWZ).

Osobg upowazniong do kontaktéw z Wykonawcami jest Iwona Cytacka

Przepisy ustawy PZP nie pozwalaja na jakikolwiek inny kontakt - zaréwno
z Zamawiajacym jak i osobami _uprawnionymi do porozumiewania _sie
z Wykonawcami - niz wskazany w_niniejszym rozdziale SIWZ. Oznacza to, ze
Zamawiajacy nie bedzie reagowal na inne formy kontaktowania sie z nim,
w szczegodlnosci na kontakt telefoniczny lub osobisty w swojej siedzibie.
Dopuszczona powyzej w pkt. 2 forma przekazania faksem lub $rodkami komunikacji
elektronicznej nie dotyczy ofert wraz z wymaganymi oswiadczeniami i dokumentami,
petnomocnictw (jesli bedg skladane) oraz oswiadczen idokumentéw Ilub
petnomocnictw, ktére bedg podlegaty ewentualnemu uzupetnieniu na podstawie art. 26
ust. 3 i 3a ustawy PZP. Oswiadczenia lub dokumenty, do ktérych ewentualnego
uzupetnienia bedg wzywani Wykonawcy, podlegajg ztozeniu w formie okreslonej w § 14
Rozporzgdzenia Ministra Rozwoju z dnia 26 lipca 2016 r. w sprawie rodzajéw dokumentéw,
jakich moze zgdac¢ zamawiajgcy od wykonawcy w postepowaniu o udzielenie zamdwienia
w wyznaczonym terminie. NieztoZzenie uzupetnianych oswiadczen lub dokumentéw w
wymaganej przepisami powotanego rozporzadzenia formie, w wyznaczonym do tego
terminie — skutkowa¢ bedzie uznaniem przez Zamawiajgcego, iz nie doszto do ich
terminowego ztozenia.

Jezeli Zamawiajgcy i Wykonawcy przekazujg oswiadczenia, wnioski, zawiadomienia oraz
informacje za posrednictwem faksu lub przy uzyciu srodkéw komunikacji elektronicznej,
kazda ze stron na zgdanie drugiej — niezwtocznie potwierdza fakt ich otrzymania.
Wykonawcy mogg zwréci¢ sie do Zamawiajgcego o wyjasnienie tresci SIWZ. Zamawiajgcy
obowigzany jest udzieli¢ wyjasnien niezwtocznie, jednak nie pdzniej niz na 2 dni przed
uptywem terminu skfadania ofert, pod warunkiem, ze wniosek o wyjasnienie tresci SIWZ
wptyngt do Zamawiajgcego nie pozniej niz do konca dnia, w ktérym uptywa potowa
wyznaczonego terminu sktadania ofert.

Jezeli wniosek o wyjasnienie tresci SIWZ wplyngt do Zamawiajgcego po uptywie terminu
sktadania wniosku, o ktorym mowa w pkt. 6 powyzej, lub dotyczy udzielonych wyjasnien,
Zamawiajgcy moze udzieli¢ wyjasnien albo pozostawi¢ wniosek bez rozpoznania.
Przedtuzenie terminu sktadania ofert nie wptywa na bieg terminu sktadania wniosku,
o ktorym mowa w pkt. 6 powyze;.

Tres¢ zapytan (bez ujawniania zrédta zapytania) wraz z wyjasnieniami Zamawiajgcy
przekazuje Wykonawcom, ktorym przekazat SIWZ oraz zamieszcza na stronie
internetowej, na ktérej udostepniana jest SIWZ.

Zamawiajgcy oswiadcza, ze nie zamierza zwotywacC zebrania Wykonawcéw w celu
wyjasnienia watpliwosci dotyczacych tresci SIWZ.

W uzasadnionych przypadkach Zamawiajacy moze przed uptywem terminu skfadania ofert
zmieni¢ tres¢ SIWZ. Dokonang zmiane SIWZ Zamawiajgcy przekaze niezwiocznie
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12.

13.

14.

wszystkim Wykonawcom, ktérym przekazano SIWZ oraz zamiesSci jg na stronie
internetowej, na ktorej udostepniana jest SIWZ.

Jezeli zmiana tresci SIWZ prowadzi¢ bedzie do zmiany tresci ogtoszenia o zamoéwieniu,
zamawiajgcy zamiesci ogtoszenie o zmianie ogloszenia w Biuletynie Zamowien
Publicznych, jak rowniez zamie$ci na stronie internetowej i w swojej siedzibie.

Jezeli w wyniku zmiany tresci SIWZ nieprowadzacej do zmiany tresci ogtoszenia
0 zaméwieniu niezbedny okaze sie dodatkowy czas na wprowadzenie zmian w ofertach,
Zamawiajgcy przedtuzy termin sktadania ofert i poinformuje o tym Wykonawcow, ktorym
przekazano SIWZ, oraz na stronie internetowej, na ktérej udostepniana jest SIWZ.

W przypadku rozbieznosci pomiedzy trescig SIWZ, a trescig udzielonych odpowiedzi lub
wprowadzonych zmian, jako obowigzujagcg nalezy przyja¢ tres¢ pdzniejszego
o$wiadczenia Zamawiajgcego.

| VIIl | Wymagania dotyczace wadium |

Zamawiajgcy nie wymaga zabezpieczenia oferty w postaci wadium.

| IX | Termin zwiazania oferta |

1.

2.

Wykonawca bedzie zwigzany ofertg przez okres 30 dni. Bieg terminu zwigzania ofertg
rozpoczyna sie wraz z uptywem terminu sktadania ofert.

Wykonawca moze przedtuzy¢ termin zwigzania ofertg, na czas niezbedny do zawarcia
umowy, samodzielnie lub na wniosek Zamawiajgcego, z tym, ze Zamawiajgcy moze tylko
raz, co najmniej na 3 dni przed uptywem terminu zwigzania ofertg, zwroci¢ sie do
Wykonawcdw o wyrazenie zgody na przedtuzenie tego terminu o oznaczony okres nie
dtuzszy jednak niz 60 dni.

| X | Opis sposobu przygotowywania ofert

A

1.

ZAWARTOSC, FORMA | OZNACZENIE
Oferta musi zawiera¢ nastepujgce oswiadczenia i dokumenty:

1)  Wypetniony formularz ofertowy o tre$ci zawartej w Zatgczniku nr 2 do SIWZ.

2) Oswiadczenia wymienione w rozdziale VI, pkt 1, ppkt 1) niniejszej SIWZ — Zalgcznik
nr 3 do SIWZ;

3) Dokumenty potwierdzajace dysponowanie zasobami innych podmiotéw na
zasadach okreslonych w art. 22a ustawy PZP (o ile Wykonawca polega na
zdolnosciach lub sytuacji innych podmiotow)

4) Pelnomocnictwo (jezeli osoba reprezentujgca Wykonawce nie zostata wskazana,
jako upowazniona do jego reprezentacji we wtasciwym rejestrze lub w Centralnegj
Ewidencji i Informacji o Dziatalnosci Gospodarczej),

5) Pelnomocnictwo dla Pethomocnika Wykonawcow skfadajgcych oferte wspding
(jezeli oferte sktadajg Wykonawcy wspadlnie ubiegajacy sie o udzielenie zamodwienia)

Wykonawca moze ztozy¢ jedng oferte jednowariantowg na realizacje poszczegdlnych
czesci zamowienia publicznego - okreslonych w zatgczniku nr 1 do SIWZ. Zamawiajgcy
nie ogranicza ilosci czesci na ktére Wykonawcy mogg ztozy¢ swoje oferty.

Tresc¢ ztozonej oferty musi odpowiadac tresci SIWZ.

Oferte nalezy sporzadzi¢ pisemnie pod rygorem niewaznosci w jezyku polskim (w tym
wszystkie zatgczone dokumenty i pisma bez wyjgtku), zgodnie z niniejszg specyfikacjg w
formie maszynopisu lub druku i uzupetni¢ wymaganymi zatgcznikami.



10.

11.

Oferta musi by¢é podpisana przy imiennych pieczgtkach oséb upowaznionych do
reprezentowania Wykonawcy na zewnatrz izaciggania zobowigzan w wysokosSci
odpowiadajgcej cenie oferty, wymienionych w Krajowym Rejestrze Sgdowym lub innym
dokumencie upowazniajgcym do takiej reprezentacii.

W przypadku podpisania oferty oraz poswiadczenia za zgodnos$¢ z oryginatem Kkopii
dokumentdéw przez osobe niewymieniong w dokumencie rejestracyjnym (ewidencyjnym)
Wykonawcy, nalezy do oferty dotgczy¢ stosowne petnomocnictwo w oryginale lub kopii
poswiadczonej notarialnie.

Wszystkie zapisy w ofercie powinny by¢ wykonane w sposob trwaty (maszyna do pisania,
komputer, lub inna trwata i czytelna technika) - zaleca sie aby zapisy w ofercie
potwierdzone byly na kazdej stronie podpisami przez upowaznione do reprezentowania
Wykonawcy osoby — w celu identyfikacji nazwisk tychze osob wskazane jest opatrzy¢
podpisy imiennymi pieczgtkami.

Dokumenty sporzgdzone w jezyku obcym sg sktadane wraz z ttumaczeniem na jezyk
polski.

Kompletna oferta tgcznie z zatgcznikami powinna by¢ zszyta — w celu unikniecia
samoistnej dekompletacji (bez udzialu oséb trzecich) oraz uniemozliwienia zmiany
zawartosci oferty bez widocznych sladéw naruszenia.

Oferta nie powinna zawiera¢ napisbw w miedzy liniach. Wyjatek stanowig sporadyczne
poprawki btedéw, wykonane przez Wykonawce, potwierdzone podpisem lub parafg przez
osobe(y) podpisujgca(e) oferte — parafa lub podpis powinny by¢ naniesione w sposob
umozliwiajgcy identyfikacje podpisu (np. z pieczatkg imienng osoby dokonujgcej
poprawek).

Catos¢ oferty musi by¢ umieszczona w nieprzezroczystej kopercie, opatrzonej opisem:

WYBOR DOSTAWCOW ARTYKULOW SPOZYWCZYCH, NA RZECZ
ZESPOLU SZKOLNO — PRZEDSZKOLNEGO NR 12 WE WROCLAWIU

12.

13.

14.

Poza oznaczeniem podanym powyzej, koperta powinna byé zaopatrzona w nazwe
i adres Wykonawcy w celu umozliwienia odestania oferty w przypadku ztozenia jej po
wyznaczonym terminie.

W przypadku nieprawidiowego zaadresowania lub zamkniecia koperty, Zamawiajgcy nie
bierze odpowiedzialnosci za zte skierowanie przesyiki i jej przedterminowe otwarcie. Oferty
prawidlowo zaadresowane a ztozone po terminie zostang niezwlocznie zwrdcone
Wykonawcy.

Wykonawcy pokrywajg wszelkie koszty zwigzane z przygotowaniem oferty i sktadajg oferte
na wtasne ryzyko i na wiasny koszt.

B. MODYFIKACJA | WYCOFANIE OFERTY

1.

Wykonawca moze wprowadzaé zmiany, modyfikacje poprawki i uzupetnienia do ztozonej
oferty pod warunkiem, ze zamawiajgcy otrzyma pisemne powiadomienie o wprowadzeniu
zmian, poprawek itp. przed terminem sktadania ofert.

Powiadomienie o modyfikacji musi by¢ ztozone wg takich samych regut jak sktadana
oferta, w zamknietej kopercie, odpowiednio oznakowanej dopiskiem ,ZMIANA”. Koperta
oznakowana dopiskiem ,ZMIANA” bedzie rozpieczetowana przy otwieraniu oferty
Wykonawcy, ktory wprowadzit zmiany. Po stwierdzeniu poprawnosci procedury dokonania
zmian, zostang one dotgczone do oferty.

W przypadku ztozenia przez Wykonawce kompletnej oferty zamiennej (formularz ofertowy
wraz ze wszystkimi niezbednymi zatgcznikami) oferta ta powinna posiada¢ dodatkowo
dopisek na kopercie ,,kompletna oferta zamienna”.

Wykonawca ma prawo przed uptywem terminu otwarcia ofert wycofac sie z postepowania
poprzez ztozenie pisemnego powiadomienia (wg takich samych zasad jak wprowadzenie
modyfikacji) z napisem na kopercie ,WYCOFANIE". Koperty oznakowane w ten sposob
bedg otwierane w pierwszej kolejnosci po potwierdzeniu poprawnosci postepowania



Wykonawcy oraz zgodnosci ze ztozonymi ofertami. Koperty ofert wycofywanych nie beda
otwierane.

Oferta, ktorej tres¢ nie bedzie odpowiadac tresci SIWZ, z zastrzezeniem art. 87 ust. 2 pkt
3 ustawy PZP zostanie odrzucona. Wszelkie niejasnosci i watpliwosci dotyczgce tresci
zapisow w SIWZ nalezy zatem wyjasni¢ z Zamawiajacym przed terminem skfadania ofert
w trybie przewidzianym w rozdziale VIl niniejszej SIWZ. Przepisy ustawy PZP nie
przewidujg negocjacji warunkéw udzielenia zamowienia, w tym zapisow projektu umowy,
po terminie otwarcia ofert.

. OFERTA WSPOLNA

Wykonawcy mogg wspolnie ubiegaC sie o udzielenie zamowienia (np. w formie
konsorcjum).

Wykonawcy wystepujgcy wspdlnie muszg ustanowi¢ Wykonawce - Petnomocnika do
reprezentowania ich w postepowaniu o udzielenie niniejszego zamowienia lub do
reprezentowania ich w postepowaniu oraz zawarcia umowy o udzielenie niniejszego
zamowienia publicznego.

Petnomocnictwo musi by¢ zatgczone do oferty w formie oryginatu lub kopii poswiadczonej
za zgodnos$¢ z oryginatem przez notariusza i zawiera¢ w szczegoélnosci wskazanie:

1) Postepowania o zamdéwienie publiczne, ktérego dotyczy;

2) Wszystkich Wykonawcéw ubiegajgcych sie wspodlnie o udzielenie zamowienia,
wymienionych z nazwy i z okresleniem adresu siedziby;

3) Ustanowionego Wykonawce — Petnomocnika oraz zakres jego umocowania;

Dokument petnomocnictwa musi byé podpisany przez wszystkich Wykonawcow
ubiegajacych sie wspdlnie o udzielenie zamdwienia, w tym Wykonawce — Petnomocnika.
Podpisy muszg by¢ ztozone przez osoby uprawnione do sktadania o$wiadczen woli
wymienione we witasciwym rejestrze lub ewidencji Wykonawcéw. Stosowne odpisy z
rejestru lub ewidencji muszg zosta¢ dotgczone do oferty w formie oryginatéw lub kopii
poswiadczonych za zgodnos¢ z oryginatem przez Wykonawce — Petnomocnika.
Oswiadczenie o ktorym mowa w rozdz. VI. 1 niniejszej SIWZ sktada kazdy z Wykonawcow
wspolnie ubiegajgcych sie o zamowienie. Oswiadczenie ma potwierdzaé spetnianie
warunkow udzialu w postepowaniu oraz brak podstaw do wykluczenia w zakresie,
w ktérym kazdy z wykonawcow wykazuje spetnianie warunkéw udziatu w postepowaniu
oraz brak podstaw do wykluczenia.

. Wszelka korespondencja oraz rozliczenia w trakcie catosci postepowania bedg
prowadzone wytgcznie z Wykonawcg - Petnomocnikiem.
Umowa na wykonanie zamowienia publicznego powinna by¢ podpisana w taki sposéb, aby
prawnie zobowigzywata wszystkich Wykonawcow wystepujgcych wspolnie — wymagane
sg podpisy wszystkich podmiotow tworzgcych lub bedacych tworzy¢ konsorcjum, o ile do
podpisania umowy nie zostanie upowazniony sam Wykonawca - Petnomocnik.

. INFORMACJE ZASTRZEZONE

Zamawiajgcy informuje, iz zgodnie z zapisami ustawy PZP oferty sktadane
w postepowaniu o zamowienie publiczne sg jawne i podlegajg udostepnieniu od chwili ich
otwarcia, z wyjgtkiem informacji stanowigcych tajemnice przedsigbiorstwa w rozumieniu
ustawy z dnia 16 kwietnia 1993 r. o zwalczaniu nieuczciwej konkurencji, jesli Wykonawca
w terminie sktadania ofert zastrzegt, ze nie moga one by¢ udostepniane i jednoczesnie
wykazat, iz zastrzezone informacje stanowig tajemnice przedsiebiorstwa.

Zamawiajgcy zaleca, aby informacje zastrzezone, jako tajemnica przedsigbiorstwa byty
przez Wykonawce ztozone w oddzielnej wewnetrznej kopercie z oznakowaniem ,tajemnica
przedsiebiorstwa”, lub spiete (zszyte) oddzielnie od pozostatych, jawnych elementow
oferty. Brak jednoznacznego wskazania, ktore informacje stanowig tajemnice



przedsiebiorstwa oznaczac bedzie, ze wszelkie oswiadczenia i zaswiadczenia sktadane w
trakcie niniejszego postepowania sg jawne bez zastrzezen. Zamawiajgcy nie odpowiada
za ujawnienie informacji stanowigcych tajemnice przedsiebiorstwa przekazanych mu przez
Wykonawce wbrew postanowieniom niniejszego punktu.

Zastrzezenie informacji, ktore nie stanowig tajemnicy przedsigbiorstwa w rozumieniu
ustawy o zwalczaniu nieuczciwej konkurencji bedzie traktowane, jako bezskuteczne i
skutkowac bedzie zgodnie z uchwatg SN z 20 pazdziernika 2005 (sygn. Il CZP 74/05) ich
odtajnieniem.

Zamawiajgcy informuje, ze w przypadku kiedy wykonawca otrzyma od niego wezwanie w
trybie art. 90 ustawy PZP, a ztozone przez niego wyjasnienia i/lub dowody stanowi¢ bedag
tajemnice przedsiebiorstwa w rozumieniu ustawy o zwalczaniu nieuczciwej konkurenciji
Wykonawcy bedzie przystugiwato prawo zastrzezenia ich jako tajemnica przedsiebiorstwa.
Przedmiotowe zastrzezenie zamawiajacy uzna za skuteczne wytgcznie w sytuacji kiedy
Wykonawca oprécz samego zastrzezenia, jednoczesnie wykaze, iz dane informacje
stanowig tajemnice przedsiebiorstwa

| XI | Miejsce oraz termin sktadania i otwarcia ofert |

1.

Oferty nalezy skfada¢ do dnia 15 grudnia 2020 roku we Wroctawiu, do godz. 8.00 w
sekretariacie Zespotu Szkolno — Przedszkolnego nr 12, ul. Suwalska 5, 54-104 Wroctaw,
w sposob okredlony w Rozdziale 10, Sekcja A, pkt 121 13 SIWZ.

Decydujace znaczenie dla oceny zachowania terminu sktadania ofert ma data i godzina
wptywu oferty do Zamawiajgcego, a nie data jej wystania przesytkg pocztowag czy
kurierska.

Oferta ztozona po terminie wskazanym w pkt. 1 niniejszej SIWZ zostanie niezwtocznie
zwrécona wykonawcy.

Otwarcie ofert nastgpi w dniu 15 grudnia 2020 roku, o godz. 9.00, w siedzibie Zespotu
Szkolno — Przedszkolnego nr 12 we Wroctawiu, ul. Suwalska 5, 54-104 Wroctaw.
Otwarcie ofert jest jawne.

Podczas otwarcia ofert Zamawiajgcy odczyta informacje, o ktérych mowa w art. 86 ust. 4
ustawy PZP.

Niezwtocznie po otwarciu ofert zamawiajgcy zamies$ci na stronie internetowej
https://zsp12wroclaw.edupage.org/text64/ informacje dotyczace:

1) Kwoty, jakg zamierza przeznaczy¢ na sfinansowanie zaméwienia;

2) Firm oraz adreséw wykonawcow, ktorzy ztozyli oferty w terminie;

3) Ceny, terminu wykonania zaméwienia, okresu gwarancji i warunkow ptatnosci
zawartych w ofertach.

W toku dokonywania oceny ofert Zamawiajgcy moze zgdac udzielenia przez Wykonawcéw
wyjasnien dotyczgcych tresci sktadanych ofert.

Niezgodnos$ci nie majgce istotnego znaczenia dla oferty, takie jak btedy pisarskie nie
powodujg odrzucenia oferty, ale sg wyjasnianie z Wykonawcami w trybie art. 87 ust.1 pkt
2 Ustawy.

| XIl | Opis sposobu obliczenia ceny |

1.

Wykonawca okresSla cene realizacji zamoOwienia poprzez wskazanie w Formularzu
ofertowym sporzgdzonym wg wzoru stanowigcego Zataczniki nr 2 do SIWZ tgcznej ceny
ofertowej brutto za realizacje poszczegdlnych czesci przedmiotu zamowienia.
Wykonawca moze ztozy¢ oferte na realizacje jednej, kilku lub wszystkich czesci
zamowienia publicznego.


https://zsp12wroclaw.edupage.org/text64/

taczna cena ofertowa brutto musi uwzglednia¢ wszystkie koszty zwigzane z realizacjg
przedmiotu zamowienia zgodnie z opisem przedmiotu zamowienia oraz wzorem umowy
okreslonym w niniejszej SIWZ.

Zamawiajacy przewiduje mozliwos¢é zmiany ceny ofertowej brutto w sytuacjach
wymienionych w § 6 wzoru umowy (Zatgcznik nr 4 do SIWZ).

Ceny musza by¢: podane i wyliczone w zaokragleniu do dwdch miejsc po przecinku.
Cena oferty winna by¢ wyrazona w ztotych polskich (PLN).

XIII | Opis kryteriow, ktérymi Zamawiajacy bedzie sie kierowal przy wyborze oferty,

wraz z podaniem znaczenia tych kryteriéw i sposobu oceny ofert

1.

Przy wyborze najkorzystniejszej oferty Zamawiajgcy bedzie kierowat sie nastepujgcymi
kryteriami:
Cena (Kc)< 100%

2. Kryterium ceny - najwyzszg ilos¢ punktéw tj. 100, otrzyma propozycja zawierajgca
najnizsza cene, sposrod wszystkich waznych ofert ztozonych przy okazji niniejszego
postepowania.

3. Ceny w pozostatych ofertach punktowane bedg w oparciu o nastepujgcy wzor:

C
Kc(x) =100 x —MiN
C(x)
gdzie:
Kc(x) — ilos¢ punktéw przyznana ofercie ,x” za kryterium ceny,

Cmin— cena najnizsza wsrod cen zawartych w ofertach,
C(x) — cena zawarta w ofercie ,x".

4.
5,

9.

Zamawiajacy wezmie pod uwage taczng cene z podatkiem VAT;

Jezeli ztozono oferte, ktorej wybor prowadzitby do powstania obowigzku podatkowego
Zamawiajgcego zgodnie z przepisami o podatku od towarow i ustug w zakresie
dotyczgcym wewnatrz wspdlnotowego nabycia towaréw, Zamawiajgcy w celu oceny takiej
oferty dolicza do przedstawionej w niej ceny podatek od towardw i ustug, ktéry miatby
obowigzek wpfaci¢ zgodnie z obowigzujgcymi przepisami (Art. 91 ust. 3a PZP).

Ocena punktowa bedzie dotyczy¢ wytgcznie ofert uznanych za wazne i niepodlegajgcych
odrzuceniu.

Punktacja przyznawana ofertom w poszczegdlnych kryteriach bedzie liczona z
doktadnoscig do dwoch miejsc po przecinku. Najwyzsza liczba punktéw wyznaczy
najkorzystniejszg oferte.

Zamawiajgcy udzieli zaméwienia Wykonawcy, ktérego oferta odpowiada¢ bedzie
wszystkim wymaganiom przedstawionym w ustawie PZP, oraz w SIWZ i zostanie oceniona
jako najkorzystniejsza w oparciu o podane kryteria wyboru.

Zamawiajgcy nie przewiduje przeprowadzania aukgji elektroniczne;j.

10. Kryterium oceny jest tozsame dla wszystkich czesci zamodwienia publicznego

XIV | Informacje o formalnosciach, jakie powinny zosta¢ dopetnione po wyborze oferty

w celu zawarcia umowy w sprawie zaméwienia publicznego

Umowa musi by¢ podpisana w siedzibie Zamawiajgcego w wyznaczonym przez niego
terminie.

Osoby reprezentujagce Wykonawce przy podpisywaniu umowy powinny posiada¢ ze sobg
dokumenty potwierdzajgce ich umocowanie do podpisania umowy, o ile umocowanie to
nie bedzie wynika¢ z dokumentéw zatgczonych do oferty. Osoby te powinny réwniez
posiada¢ ze sobg dokumenty potwierdzajgce ich tozsamos¢.



3.

W przypadku wyboru oferty ztozonej przez Wykonawcoéw wspolnie ubiegajgcych sie
0 udzielenie zamodwienia Zamawiajgcy moze zgda¢ przed zawarciem umowy
przedstawienia umowy regulujgcej wspotprace tych Wykonawcow. Umowa taka winna
okreslac strony umowy, cel dziatania, sposob wspoétdziatania, zakres prac przewidzianych
do wykonania kazdemu z nich, solidarng odpowiedzialnos¢ za wykonanie zamoéwienia,
oznaczenie czasu ftrwania konsorcjum (obejmujgcego okres realizacji przedmiotu
zamoéwienia, gwarancji irekojmi), wykluczenie mozliwosci wypowiedzenia umowy
konsorcjum przez ktéregokolwiek z jego cztonkéw do czasu wykonania zaméwienia.

W przypadku, gdy Wykonawca, ktérego oferta zostata wybrana jako najkorzystniejsza,
uchyla sie od zawarcia umowy, Zamawiajgcy bedzie mogt wybraé oferte najkorzystniejsza
sposrod pozostatych ofert, bez przeprowadzenia ich ponownego badania i oceny chyba,
ze zachodzg przestanki, o ktérych mowa w art. 93 ust. 1 ustawy PZP.

| XV |Wymagania dotyczace zabezpieczenia nalezytego wykonania umowy |

Zgodnie z art. 147 ustawy PZP, Zamawiajgcy nie wymaga wniesienia nalezytego wykonania
umowy.

XV

Istotne postanowienia, ktére zostang wprowadzone do tresci uméw w sprawie
realizacji zamoéwienia publicznego

1.
2.

Wz4ér umowy, stanowi Zatgcznik nr 4 do SIWZ.
Zawarcie umowy nastgpi wg wzoru Zamawiajgcego - postanowienia ustalone we wzorze
umowy nie podlegajg negocjacjom

XVII | Pouczenie o srodkach ochrony prawnej przystugujagcych Wykonawcy w toku

postepowania o udzielenie zamoéwienia publicznego

Kazdemu Wykonawcy, a takze innemu podmiotowi, jezeli ma lub miat interes w uzyskaniu
danego zaméwienia oraz ponidst lub moze poniesé szkode w wyniku naruszenia przez
Zamawiajgcego przepiséw ustawy PZP przystugujg srodki ochrony prawnej przewidziane
w dziale VI ustawy PZP jak dla postepowan ponizej kwoty okreslonej w przepisach
wykonawczych wydanych na podstawie art. 11 ust. 8 ustawy PZP.

Srodki ochrony prawnej wobec ogtoszenia o zaméwieniu oraz SIWZ przystugujg réwniez
organizacjom wpisanym na liste, o ktérej mowa w art. 154 pkt 5 ustawy PZP.

XVIII | Klauzula Informacyjna dla Wykonawcéw dotyczaca ochrony danych

osobowych

1.

Zgodnie z art. 13 ust. 1 i 2 rozporzgdzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE)
2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony oso6b fizycznych w zwigzku
z przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie swobodnego przeptywu takich danych
oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE (ogdlne rozporzgdzenie o ochronie danych) (Dz. Urz.
UE L 119 z 04.05.2016, str. 1), dalej ,RODO”, Zamawiajgcy informuje, ze:

1) Administratorem Twoich danych jest Zespét Szkolno-Przedszkolny nr 12,
ul. Suwalska 5, 54-104 Wroctaw (dalej: My). Kontakt z nami mozliwy jest pod adresem
e-mail: sekretariat.zsp12@wroclawskaedukacja.pl

2) Dane kontaktowe do naszego inspektora ochrony danych to: CORE Consulting, ul.
Wytom 16, 61-671 Poznan. Adres email: inspektor@coreconsulting.pl

3) Twoje dane osobowe przetwarzamy w celu prowadzenia postepowania o udzielenie
zamowienia publicznego oraz wyboru najkorzystniejszej oferty, a w przypadku
nawigzania wspotpracy rowniez w celu realizacji umowy.



mailto:sekretariat.zsp12@wroclawskaedukacja.pl
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4)

o)

6)

7)

8)

9)

Przetwarzamy Twoje dane w nastepujacym zakresie: imig, nazwisko, firma, adres
dziatalnosci, numer NIP, Regon, adres korespondencyjny, adres e-mail, numer
telefonu, tres¢ oferty Twojej firmy, w tym dane innych pracownikow lub przedstawicieli
Twojej firmy, ktére zdecydowate$ sie tam zawrzec.

Podstawg prawng przetwarzania Twoich danych jest realizacja obowigzku prawnego
cigzgcego na administratorze, tj. obowigzek prowadzenia postepowania zgodnie z
regulacjami Prawa zaméwien publicznych (art. 6 ust. 1 lit. b RODO), a w przypadku
zawarcia umowy podstawg prawng przetwarzania bedzie witadnie koniecznosé
przetwarzania danych w celu realizacji umowy (art. 6 ust. 1 lit. b RODO).

Podanie danych jest dobrowolne, lecz niezbedne do uczestnictwa w postepowaniu o
udzielenie zamowienia publicznego.

Dane przetwarzamy w czasie trwania postepowania przetargowego oraz przez okres
kolejnych 4 lat od dnia zakonczenia postepowania. W przypadku zawarcia umowy,
przez okres realizacji umowy, a takze po jej wykonaniu — przez okres kolejnych 5 lat
(na potrzeby rozliczalnosci z organem nadzorczym) i przez okres przedawnienia
roszczen.

Twoje dane nie beda podlegaty profilowaniu, ani zautomatyzowanemu podejmowaniu
decyzji.

Nie udostepniamy na wiasnos¢ Twoich danych zadnym podmiotom komercyjnym.
Wiedz jednak, ze podane przez Ciebie dane mogg by¢ ujawnione:

a) Firmom utrzymujgcym i serwisujgcym nasze serwery informatyczne,

b) Kancelariom prawnym, ktére wspierajg nas w obszarze biezgcej dziatalnosci,

c) Firmom obstugujgcym nas w obszarze it, w tym serwisujgcym urzgdzenia
wykorzystywane przez nas w biezgcej dziatalnosci,

d) Podmiotom utrzymujgcym oprogramowanie, z ktérego korzystamy w ramach
biezgcej dziatalnosci,

e) Kurierom i poczcie polskiej — w zwigzku z przesytang korespondencja.

10) Dodatkowo, Twoje dane osobowe w ramach wykonywanych przez nas zadan w

obszarze sprawowania wiadzy publicznej i realizacji interesu publicznego, sg réwniez
udostepniane innym jednostkom organizacyjnym w ramach naszej jednostki
samorzadu terytorialnego. Jesli jestes zainteresowany jakie sg to podmioty napisz na
adres naszej placowki: Zespot Szkolno-Przedszkolny nr 12, ul. Suwalska 5, 54-104
Wroctaw, bagdz skontaktuj sie mailowo, za posrednictwem naszej elektronicznej
skrzynki pocztowej: sekretariat.zsp12@wroclawskaedukacija.pl

11) Przystugujg Ci nastepujgce prawa, w zaleznosci od podstawy przetwarzania Twoich

danych:

a) Wypetnienie obowigzku prawnego, prawo do zgdania dostepu do tresci swoich
danych osobowych, ich sprostowania, usunigcia lub ograniczenia przetwarzania;

b) Wykonanie umowy lub podjecie dziatah przed zawarciem umowy, prawo do
zgdania dostepu do tresci swoich danych osobowych, ich sprostowania, usuniecia
lub ograniczenia przetwarzania, jak réwniez prawo do przenoszenia danych do
innego administratora.

12) Odrebnie chcemy Cie poinformowac, ze masz réwniez prawo do sprzeciwu wobec

przetwarzania Twoich danych osobowych.

13) Uprawnienia, o ktérych mowa powyzej mozesz wykonac¢ poprzez kontakt pod adresem

e-mail: sekretariat.zsp12@wroclawskaedukacija.pl lub listownie na adres: Zespot
Szkolno-Przedszkolny nr 12, ul. Suwalska 5, 54-104 Wroctaw.

14) Jezeli uznasz, ze w jakikolwiek sposéb naruszyliSmy reguty przetwarzania Twoich

danych osobowych to masz prawo do ziozenia skargi bezposrednio do organu
nadzoru (Prezesa Urzedu Ochrony Danych Osobowych, ul. Stawki 2, 00-193
Warszawa, tel. 22 531-03-00, e-mail: iod@uodo.gov.pl, www.uodo.gov.pl).
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* Wyjasnienie: skorzystanie z prawa do sprostowania nie moze skutkowaé zmiang wyniku postepowania
o udzielenie zaméwienia publicznego ani zmiang postanowierr umowy w zakresie niezgodnym z ustawg PZP oraz
nie moze naruszac integralnosci protokotu oraz jego zatgcznikow.

“Woyjasnienie: prawo do ograniczenia przetwarzania nie ma zastosowania w odniesieniu do przechowywania, w

celu zapewnienia korzystania ze $rodkéw ochrony prawnej lub w celu ochrony praw innej osoby fizycznej lub
prawnej, lub z uwagi na wazne wzgledy interesu publicznego Unii Europejskiej lub panstwa cztonkowskiego

Sporzadzit: Tomasz Bukata



ZALACZNIK NR 1 DO SIWZ

SZCZEGOLOWE WYMAGANIA DOTYCZACE REALIZACJI PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA
PUBLICZNEGO — STANDARDY JAKOSCIOWE

—_

10.

Przedmiotem zaméwienia jest dostawa nizej wymienionych artykutéw spozywczych.

Wielkos¢ nabycia poszczegolnych artykutéw spozywczych ma charakter szacunkowy.

Okreslone ilosci w umowie sg szacunkowe i mogg ulec zmianie w zaleznosci od aktualnych potrzeb
Zamawiajgcego. Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo do ograniczenia zamowienia w zakresie
rzeczowym i ilosciowym, czego strony nie uznajg za odstgpienie od umowy. Wykonawcy nie
przystuguje prawo dochodzenia roszczen w celu realizacji petnej wartosci umowy.

Zamawiajacy dopuszcza mozliwo$¢ zamiany rzeczowej i iloSciowej asortymentu w przypadku,
gdy produkt nie bedzie spetniat wymagan Zamawiajgcego, na produkt tozsamy spetniajgcy
wymagania, w cenie okreslonej w ofercie Wykonawcy.

Zamawiajgcy dopuszcza mozliwos¢ zamiany rzeczowej, iloSciowej i zakresu asortymentu,
ktérego dostawa stanowi przedmiot zamédwienia pod warunkiem, ze nie spowoduje to naruszenia
art. 144 ust. 1 pkt 6 ustawy PZP (wartos¢ zmiany wynagrodzenia jest nie wieksza niz 10%
wartosci zamowienia okreslonej w § 5 wzoru umowy).

Zmiany sposobu konfekcjonowania towaréw objetych umowg w przypadku zmiany wielkosci
opakowania wprowadzonej przez producenta z zachowaniem zasady proporcjonalnosci w stosunku
do ceny objetej umowa, na podstawie pisemnego wniosku Wykonawcy, pod warunkiem uzyskania
zgody Zamawiajgcego;

W przypadku wstrzymania lub zakonczenia produkcji towaréw bedgcych przedmiotem dostawy,
mozliwos¢ dostarczania odpowiednikéw towarow objetych umowsa, o parametrach nie gorszych niz
towary objete oferta, przy zachowaniu ceny ofertowej dla danego towaru, na podstawie pisemnego
wniosku Wykonawcy, pod warunkiem uzyskania zgody Zamawiajgcego.

Gramatury opakowan, podane w ramach okreslonych asortymentéw, sg wartosciami oczekiwanymi
— ze wzgledu na brak powierzchni magazynowej i mozliwosci sktadowania produktow w
opakowaniach hurtowych.

Przedmiotem dostawy nie mogg by¢ produkty zawierajgce dodatki do zywnosci niewskazane w
diecie dzieci (zatgcznik nr 8 do SIWZ).

Dostarczane artykuty oprocz nizej zawartych parametrow dodatkowo bedg spetniaé kryteria opisu
produktow wystepujacych w jadtospisach realizowanych we wroctawskich jednostkach oswiatowych

(zatgcznik nr 9 10 do SIWZ).

Cze$é 1 - MIESO, WEDLINY, DROB

LP NAZWA TOWARU MIARA |ILOSC

1 2 3 4
Cielecina - udziec, cielecina zadnia (mieso swieze, nie mrozone) migsnie pozbawione skory, kosci i

1 | 207 ) . o . . Kg 100
Sciegien, prawidtowo wykrwiona, bez przebarwien i uszkodzen mechanicznych, gat. |
Droéb - filet z piersi indyka (mieso $wieze, nie mrozone) migsnie piersiowe pozbawione skory, kosci i

2 | . 4 . . X Kg 600
Sciegien, prawidtowo wykrwawione, bez przebarwien i uszkodzer mechanicznych, gat. |
Drob - filet z piersi kurczaka (mieso $wieze, nie mrozone) miesnie piersiowe pozbawione skory, kosci

3 | . . o f ) Kg 700
i Sciegien, prawidtowo wykrwawione, bez przebarwien i uszkodzeh mechanicznych, gat. |

4 Drob - udko z kurczaka (mieso swieze, nie mrozone), podobnej wielkosci, o wadze od 25 do 35 dag, K 500
oczyszczone, umyte, skoéra bez przebarwien, gat. | 9

5 Dréb - golonka z indyka (mieso $wieze, nie mrozone) umyta, oczyszczona, skéra bez przebarwien oraz K 60
zanieczyszczen obcych i krwi, gat. | 9

6 Dréb - watrobka z kurczaka ($wieza, nie mrozona) struktura lekko ggbczasta, ciemnoczerwona barwa, Kg 50
gat. |

7 Droéb - udziec z indyka (mieso $wieze, nie mrozone) mieso z udzca pozbawione kosci i skory, bez K 100
przebarwien, gat. | 9

8 Dréb - medaliony z indyka (mieso $wieze, nie mrozone) migso z piersi indyka pozbawione kosci i skory, K 400
bez przebarwien, gat. | 9
Kurczak - tuszka, wypatroszony (mieso $wieze, nie mrozone) oczyszczony, umyty, o zapachu

9 I . o Kg 150
charakterystycznym dla kurczaka swiezego, skéra bez przebarwien, gat. |
Kietbasa krakowska sucha drobiowa, z wyselekcjonowanego migesa o0 najwyzszej jakosci, grubo

10 | rozdrobniona, suszona, gdzie do wytworzenia 100g gotowego produktu zuzyto minimum 146 g miesa, Kg 80
bez wzmacniaczy smaku i substancji zageszczajgcych, gat. |
Kietbasa krakowska sucha wieprzowa , z wyselekcjonowanego migsa o najwyzszej jakosci , grubo

11 | rozdrobniona, suszona, gdzie do wytworzenia 100g gotowego produktu zuzyto minimum 146 g miesa Kg 60
, bez wzmacniaczy smaku i substancji zageszczajgcych, gat. |




Kabanosy wieprzowe, produkt wedzony, parzony, suszony, 100g produktu ze 182 g miesa, bez

12 ; . - . Kg 50
wzmachiaczy smaku i substancji zageszczajacych

13 Kietbasa slaska (min zawarto$¢ miesa wieprzowego 87%), bez wzmacniaczy smaku i substanciji Kg 200
zageszczajgcych, gat. |
Paréwka z szynki, (co najmniej 93% miesa) - bez MOM (miesa oddzielonego mechanicznie), smak i

14 | zapach charakterystyczny dla danego asortymentu, produkt homogenizowany, parzony, bez ostonek, Kg 120
przyprawy naturalne, sél, gat. |
Paréwki cielgco - drobiowe, (co najmniej 93% migsa) - bez MOM (migsa oddzielonego mechanicznie),

15 | smak i zapach charakterystyczny dla danego asortymentu, produkt homogenizowany, parzony, bez Kg 120
ostonek przyprawy naturalne, sél, gat. |
Wedlina drobiowa ( poledwica z indyka, kurczak gotowany, filet z indyka i inne réwnowazne - w catosci

16 | lub plasterkowane) o zawarto$ci min 95% miesa, smak i zapach charakterystyczny dla danego Kg 70
asortymentu
Wedlina wieprzowa (szynka gotowana, poledwica wieprzowa i inne réwnowazne - plasterkowana lub

17 | w kawatku) zawarto$¢ migsa nie mniej niz 95%, smak i zapach charakterystyczny dla danego Kg 85
asortymentu,
Wieprzowina - boczek bez kosci, bez skory (migso Swieze, nie mrozone) - barwa ciemnorézowa,

18 . LV o ; Kg 36
zapach charakterystyczny dla kazdego rodzaju miesa, konsystencja jedrna i elastyczna, gat. |
Wieprzowina - topatka bez kosci, bez skoéry (mieso Swieze, nie mrozone) tkanka miesna grubo

19 | widknista, poprzerastana tluszczem i tkankg fgczng; barwa; ciemnorézowa, zapach swoisty, Kg 600
charakterystyczny dla kazdego rodzaju miesa, gat. |

20 Wieprzowina - poledwiczka wieprzowa - (mieso $wieze, nie mrozone), barwa ciemnorézowa, zapach K

: ) S N g 450

swoisty, charakterystyczny dla kazdego rodzaju miesa, konsystencja jedrna, elastyczna, gat. |
Wieprzowina - schab bez kosci, Srodkowy, bez warkocza (mieso $wieze, nie mrozone) gruby, jednolity,

21 | soczysty migsien otoczony btong i niewielkg iloscig ttuszczu, barwa ciemnorézowa, zapach swoisty, Kg 500
charakterystyczny dla kazdego rodzaju miesa, gat. |
Wieprzowina - szynka bez kosci, kulka i zrazéwka, (mieso $wieze, nie mrozone) tkanka miesna

22 | delikatna, drobnowtdknista, miekka i soczysta, produkt obrobiony kulinarnie, odtluszczony, bez skory i Kg 450
kosci, barwa ciemnorézowa, zapach swoisty, charakterystyczny dla kazdego rodzaju miesa, gat. |
Wieprzowina -karkdwka bez kosci, kulka i zrazéwka, (mieso $wieze, nie mrozone) tkanka miesna

23 | grubowtoknista, przerastana tkanka tgczng i ttuszczowa, produkt obrobiony kulinarnie, bez skory i Kg 300
kosci, barwa ciemnorézowa, zapach swoisty, charakterystyczny dla kazdego rodzaju miesa, gat. |
Wotowina bez kosci - mieso pieczeniowe z zadu wotowego (mieso Swieze, nie mrozone), miesnie

24 | pozbawione skoéry, kosci i Sciegien, prawidlowo wykrwawione, bez przebarwien i uszkodzen Kg 100
mechanicznych oraz bez zanieczyszczen obcych oraz krwi, gat. |

Czes¢ 2 - WARZYWA | OWOCE NIEPRZETWORZONE

LP NAZWA TOWARU MIARA | ILOSC

1 2 3 4

1 Awokado - Kl. |, dojrzate, bez plam, oznak gnicia, bez uszkodzen powstatych podczas wzrostu, zbioru, Szt 100
pakowania i transportu, luzem )

2 | Ananas - Kl. |, dojrzaty, zdrowy, bez oznak ple$nienia i gnicia, luzem Kg 50

3 Banany - kl. I, dlugos¢ ok. 18-20 cm, dojrzate, bez plam, oznak gnicia, uszkodzen powstatych podczas K

. L P g 2000

wzrostu, zbioru, pakowania i transportu, kolor zétty, Swieze, zdrowe

4 | Biata rzodkiew- Kkl. I, Swieza, zdrowa, bez oznak zepsucia i uszkodzen spowodowanych przez szkodniki Kg 85

5 Buraki ¢wiktowe - kl. I, Swieze, bez lisci, zdrowe, czyste, suche, sezonowe, w catosci, bez oznak K

. S g 300

plesnienia i gnicia, bez uszkodzeh spowodowanych przez szkodniki oraz bez oznak plesnienia i gnicia.
Brokuty - kl. |, gtéwka o srednicy min 15 cm, bez todygi i lisci (masa gtowki 500 - 600 g, caty, sSwiezy,

6 | zdrowy, czysty, sezonowy, w catosci, bez uszkodzeh mechanicznych i uszkodzen spowodowanych Szt. 500
przez szkodniki oraz bez oznak plesnienia i gnicia.
Cebula luz - kl. I, $wieza, zdrowa, czysta, sucha, sezonowa, w catosci, nienadmarznieta, bez sladow

7 | uszkodzen mechanicznych i uszkodzen spowodowanych przez szkodniki oraz bez oznak plesnienia i Kg 500
gnicia.

8 Cukinia zielona - kl. | , $wieza, soczysta, zdrowa, czysta sezonowa, w catosci, nienadmarznieta, bez Kg 160
oznak plesnienia i gnicia, jednakowej wielkosci.
Cytryny - Kl. |, $wieza, soczysta, zdrowa, kolor zétty, o cienkiej skérce, bez oznak plesnienia, gnicia i Kg 150
zepsucia, odmiana jednorodna przy kazdorazowej dostawie.

10 | Czosnek - Kl. |, zdrowy, suchy, bez oznak zepsucia, bez oznak plesnienia i gnicia, w catosci Szt. 300
Fasola sucha biata kl. | - suszona, ziarna zblizone do odmiany s$redni Jas, w catosci, jednorodne

11 | odmiany, zdrowe, czyste bez sladéw uszkodzen mechanicznych i uszkodzen spowodowanych przez Kg 180
szkodniki oraz bez oznak plesnienia i gnicia.
Groch tuskany - kl. |, suszony, ziarna w catosci, jednorodne odmiany, zdrowe, czyste, bez sladow

12 | uszkodzen mechanicznych i uszkodzen spowodowanych przez szkodniki oraz bez oznak plesnienia i Kg 180

gnicia.




Gruszka - kl. I, odmiana Konferencja, klapsa i inne rownowazne, waga 200-220 g/1szt., dojrzata,

13 | srednio twarda, stodka, soczysta, zdrowa, bez oznak gnicia, nie nadmarznieta, odmiana jednorodna Kg 800
przy kazdorazowej dostawie
Imbir korzen - kl. |, Swiezy, zdrowy, czysty, nie przemarzniety bez $ladéw uszkodzeh mechanicznych i

14 . - Kg 10
uszkodzen spowodowanych przez szkodniki.
Jarmuz Swiezy, masa ok.300 - 400 g, swiezy, bez oznak zepsucia, wolny od szkodnikow i uszkodzen

15 . Szt. 60
spowodowanych przez szkodniki
Jabtka deserowe - Kl. |, soczyste, stodkie lub stodko - winne, owoce bez uszkodzen powstatych

16 | podczas wzrostu, zbioru, pakowania i transportu, bez objawéw zepsucia, odmiany: Cortland, Gala, Kg 1500
Idared, Jonagold, Ligol, Lobo, Rubin, Champion, Decosta, Jonagored i inne
Kalafior - kl. I, gléwka o $rednicy min. 15 cm, bez todygi i liSci, Swiezy, bez oznak choréb, wolny od

17 o . - Szt. 60
szkodnikow i uszkodzen powstatych przez szkodniki
Kalarepa (bez lisci) - kl. | Swieza, zdrowa, sezonowa, w catosci, bez sladéw uszkodzeh mechanicznych

18 |. p . S - Szt. 50
i uszkodzen spowodowanych przez szkodniki, jednakowej wielko$ci.
Kapusta biata - kl. I, zdrowa, $wieza, sezonowa, w catosci, nienadmarznieta, bez sladéw uszkodzen

19 . . . - PN Kg 600
mechanicznych i uszkodzen spowodowanych przez szkodniki oraz bez oznak plesnienia i gnicia.
Kapusta czerwona /modra/- k. | , zdrowa , $wieza, sezonowa , w catosci, nienadmarznieta , bez

20 | $ladow uszkodzen mechanicznych i uszkodzen spowodowanych przez szkodniki oraz bez oznak Kg 200
plesnienia i gnicia.
Kapusta wioska - kl. |, zdrowa, swieza, sezonowa, w catosci bez objawdw zepsucia i jakichkolwiek

21 . ; o Kg 200
oznak choréb i zmian, bez uszkodzen spowodowanych przez szkodniki
Kapusta kiszona satatkowa z marchewks - kl. | (pakowana w folie, stoik, wiaderko) produkt spozywczy

22 | otrzymany z kapusty poddanej naturalnemu procesowi fermentacji mlekowej, nie dopuszcza sie Kg 600
stosowania octu, substancji stodzgcych, wybielaczy i przyspieszaczy fermentacji
Kapusta pekinska - kl. |, $wieza, zdrowa, bez oznak plesnienia i gnicia, wolna od szkodnikéw i

23 . . ; Kg 400
uszkodzen spowodowanych przez szkodniki, pakowana pojedynczo
Kiwi - kl. | - o masie 80-90g/1szt., dojrzate, odpowiednio jedrne, $wieze, soczyste, zdrowe, czyste, o

24 | dobrym smaku, bez oznak ple$nienia, gnicia i zepsucia, nie nadmarzniete, pakowane w plastikowe Szt. 300
wyttaczanki.

o5 Koper - kl. I, w peczkach o masie 20-30 g, bez todyg, s$wiezy, bez oznak gnicia, czysty, zdrowy, Pecz. 200
sezonowy

26 | Mango - Kl. |, dojrzate, zdrowe, o dobrym smaku, bez plam, oznak gnicia, uszkodzen skory Szt. 210
Marchew , luz- kl. | - odmiany: Karotka, Atol, Karina Polka, Koral, Dolanka, Amsterdamska, Lenka,

27 ) g, Kg 800
Selecta, Fantazja i inne, cala, $wieza, bez oznak gnicia i uszkodzen spowodowanych przez szkodniki
Ogorek kiszony - kl. I, bez konserwantéw, octu, wybielaczy, przyspieszaczy fermentacji, pakowany w
folie, stoik, wiaderko, produkt spozywczy otrzymany ze swiezych ogérkow, przypraw smakowych,

28 : 7 . - A Kg 600
zalanych zalewg z dodatkiem soli i poddany naturalnemu procesowi fermentacji mlekowej. Nie
dopuszcza sie produktéw konserwowanych askorbinianem potasu

29 Ogorek zielony - kl. I, swiezy, bez plam, oznak gnicia i uszkodzen skoéry, zdrowy, czysty, suchy, K 700
sezonowy, w catosci, nienadmarzniety 9
Papryka czerwona, pomaranczowa, zoita - kl. |, $wieza, zdrowa, czysta, sucha, sezonowa, o

30 | charakterystycznej barwie, w catosci, bez sladéw uszkodzen mechanicznych oraz bez oznak Kg 250
plesnienia i gnicia.
Pieczarki — kl. | zdrowe, Swieze, w catosci, bez sladéw uszkodzen mechanicznych i uszkodzen

31 o NN Kg 350
spowodowanych przez szkodniki oraz bez oznak plesnienia i gnicia.
Pietruszka korzeniowa, luz- kl. I, o charakterystycznej barwie, smaku i zapachu, w cato$ci, bez

32 . - . o Kg 100
uszkodzen mechanicznych i spowodowanych przez szkodniki

33 | Pietruszka natka - kl. |, w peczkach - Swieza, czysta, zdrowa, sezonowa, bez oznak plesnienia i gnicia| Pecz. 300
Pomidor - Kkl. I, $wiezy, zdrowy, czysty, suchy, o srednicy od 4 cm do 6 cm, sezonowy, w catosci, bez

34 | . X ; Kg 600
Sladow uszkodzen mechanicznych oraz bez oznak plesnienia i gnicia.
Por - kl. 1, $wiezy, zdrowy, czysty, suchy, sezonowy, o charakterystycznej barwie, smaku i zapachu, w

35 o AN . . - ) o Kg 180
catosci, bez $ladéw uszkodzen mechanicznych i uszkodzen spowodowanych przez szkodniki
Rzodkiewka - kl. | - Swieza, zdrowa, czysta, sucha, sezonowa, w catosci, bez Sladéw uszkodzen

36 o AN Pecz. 250
spowodowanych przez szkodniki oraz bez oznak plesnienia i gnicia.
Rzodkiew biata - kl. | - Swieza, zdrowa, czysta, sucha, sezonowa, w catosci, bez sladéw uszkodzen

37 ) L Kg 120
spowodowanych przez szkodniki oraz bez oznak plesnienia i gnicia.
Satata lodowa - kl. | (pakowana kazda gtéwka oddzielnie), swieza krucha, zdrowa, czysta, sucha o

38 . . TN TR Szt. 850
charakterystycznej barwie, bez oznak plesnienia i gnicia
Satata mastowa - kl. | Swieza, zdrowa, czysta, sucha, sezonowa, o charakterystycznej barwie, smaku

39 |i zapachu, w catosci, nienadmarznieta, bez $ladéw uszkodzeh mechanicznych i uszkodzen Szt. 600
spowodowanych przez szkodniki oraz bez oznak plesnienia i gnicia.
Satfata strzepiasta - kl. |, srednica sataty ok.15 cm., liScie twarde i intensywnie zabarwione, bez

40 o . . : AN Szt. 50
odbarwien, bez uszkodzen mechanicznych i oznak plesnienia i gnicia

a1 Satata rukola - kl. |, liscie twarde i intensywnie zabarwione, orzechowy, lekko pieprzny smak bez op 100

odbarwien, bez uszkodzen mechanicznych i oznak plesnienia i gnicia.




Seler naciowy - kl. |, satata dtugolistna, Swieza, zdrowa, czysta, sucha, bez uszkodzen mechanicznych

42 | . - Szt. 150
i spowodowanych przez szkodniki
Safata roszponka - kl. |, roslina o wydtuzonych liciach, $wieza, zdrowa, czysta, sucha o
43 . ; : S Op. 150
charakterystycznej barwie, smaku i zapachu, bez oznak gnicia
Seler korzeniowy, luz - kl. | o charakterystycznej barwie, smaku i zapachu, w catosci, bez uszkodzen
44 : ) ! Kg 300
mechanicznych i spowodowanych przez szkodniki
Szczypiorek $wiezy, denkolistny, kl. I-Swiezy, czysty zdrowy, sezonowy, o charakterystycznej barwie,
45 . AR Pecz. 300
smaku i zapachu, bez oznak ple$nienia i gnicia
Winogrona (biate i czerwone) kl. | — owoce stodkie o gestym i chrupigcym migzszu i delikatnej skorce,
46 | . . . A . Kg 250
Swieze, soczyste, zdrowe, czyste, o dobrym smaku, bez oznak plesnienia i zepsucia
Ziemniaki pozne jadalne luz kl. | - spetniajgce wymagania normy PN-75/R-74450,zdrowe, czyste,
suche, jednoodmianowe, o ksztatcie typowym dla danej odmiany, o dobrym smaku, bez Sladéw
47 . : . , L ; o Kg 2500
uszkodzen mechanicznych i uszkodzen spowodowanych przez szkodniki o $rednicy poprzecznej min.
4 cm i podtuznej 5 cm.
Ziota w doniczkach - kl. | Swieze, zdrowe, czyste, o charakterystycznej barwie, smaku i zapachu dla
48 ) . . ; . . Szt. 50
danego ziota (bazylia, mieta, melisa, oregano, tymianek itp.)
OWOCE | WARZYWA SEZONOWE
Arbuz - kl. I- minimalna waga owocu 1,5 kg, jedrny i dostatecznie dojrzaty, Swiezy, soczysty, zdrowy,
1 o ) ; ; . ) ! Kg 400
czysty, o dobrym smaku, bez $ladéw uszkodzer mechanicznych i zanieczyszczen biologicznych,
2 Boréwka amerykanska - kl. owoce duze i aromatyczne, Swieze, soczyste, zdrowe, czyste, o dobrym K 50
smaku, bez oznak pleénienia, gnicia i zepsucia 9
Botwina - kl. | $wieza, zdrowa, czysta, sezonowa, bez $ladéw uszkodzer mechanicznych uszkodzen
3 o RN Pecz. 60
spowodowanych przez szkodniki oraz bez oznak plesnienia i gnicia,
Brokuty - kl. |, gtéwka o srednicy min 15 cm, bez fodygi i lisci, caly swiezy, zdrowy, sezonowy, bez
4 | uszkodzen mechanicznych i uszkodzen spowodowanych przez szkodniki oraz bez oznak ple$nienia i Szt. 250
gnicia.
5 | Brukselka - kl. |, $wieza, zdrowa, sezonowa, bez oznak gnicia i uszkodzen powstatych przez szkodniki Kg 150
6 | Cebula mtoda - czerwona, luz, kl. |, $wieza, zdrowa, czysta, sezonowa, bez oznak plesnienia i gnicia Kg 50
7 | Cebulka mioda - biata, luz, kl. |, Swieza, zdrowa, czysta, sezonowa, bez oznak plesnienia i gnicia Kg 30
8 Dynia hokkaido - kl. I, zdrowa, $wieza, sezonowa, o charakterystycznej barwie, w catosci, odmiany K 100
wylgcznie jadalne a nie pastewne, bez oznak plesnienia i gnicia. 9
Fasolka szparagowa zielona, zétta - kl. | dwieza, zdrowa, czysta, sezonowa, o charakterystycznej
9 | barwie, w catosci, bez $ladéw uszkodzen mechanicznych i uszkodzen spowodowanych przez Kg 100
szkodniki oraz bez oznak plesnienia i gnicia.
Kapusta biata mtoda -kl. |, $wieza, zdrowa, w cato$ci, bez oznak gnicia i uszkodzen powstatych przez
10 szkodniki Szt. 100
11 Malina, Kkl. | - owoce odszyputkowane, swieze, soczyste, zdrowe, czyste, o dobrym smaku, bez oznak K 50
plesnienia, gnicia i zepsucia 9
Mandarynka -kl. | — waga 70-90g/1szt., sortowana, stodka, skérka w kolorze pomaranczowym, $wieza,
12 | bez pestek, soczysta, zdrowa, czysta, o dobrym smaku, bez oznak plesnienia, gnicia i zepsucia, bez Kg 400
Sladéw uszkodzen mechanicznych i zanieczyszczen biologicznych.
13 | Melon - zoity o twardej skérce i bezowym migzszu Kg 350
Nektarynki -kl. | — $rednica owocu powinna wynosi¢ 70-80 mm., dojrzata, Swieza, soczysta, zdrowa,
14 T Kg 500
czysta, o dobrym smaku, bez oznak plesnienia i gnicia
Brzoskwinia -kl. | — $rednica owocu powinna wynosi¢ 70-80 mm., dojrzata, $wieza, soczysta, zdrowa,
15 T Kg 500
czysta, o dobrym smaku, bez oznak plesnienia i gnicia
Pomarancza - Kl. I, sortowana, stodka, skérka w kolorze pomaranczowym, swieza, soczysta, zdrowa,
16 | czysta, o dobrym smaku, bez oznak plesnienia i gnicia bez $ladow uszkodzen mechanicznych i Kg 400
zanieczyszczen biologicznych.
Rabarbar - kl. | — $wiezy o sztywnej, kruchej todydze i napietej skérce, barwa czerwono-rézowa,
17 A - Kg 50
zdrowy, czysty, o dobrym smaku, bez liSci i korzenia
Sliwki (wegierki lub inne odmiany) klasa | — waga 25-30g/1szt, dojrzata o granatowej skorce, $wieza,
18 AR Kg 200
soczysta, zdrowa, czysta, o dobrym smaku, bez oznak plesnienia i gnicia
19 | Morela $wieza (owoc dojrzaly bez oznak uszkodzen i ple$nienia) Kg 100
WARZYWA OBRANE
1 | Burak obrany -pakowany prézniowo, gotowy do dalszej obrébki Kg 500
2 | Marchew obrana — pakowana prézniowo, gotowa do dalszej obrébki Kg 400
3 | Seler obrany - pakowany prézniowo, gotowy do dalszej obrébki Kg 200
4 | Pietruszka obrana - pakowana prézniowo, gotowa do dalszej obrébki Kg 100
5 | Ziemniak obrany - pakowany prézniowo, gotowy do dalszej obrébki Kg 4000

Warzywa i owoce muszg byé bez uszkodzen powstatych podczas wzrostu, zbioru, pakowania. Zdrowa, bez

objawow zepsucia. Bez jakichkolwiek oznak choréb i zmian. Wolne od zanieczyszczen obcych, jedrne,

wolne od szkodnikow i uszkodzen spowodowanych przez szkodniki




Czesé 3 - NABIAL

Minimalna
LP NAZWA TOWARU MIARA | gramatura |ILOSC
opakowania
1 2 3 4 5
1 | Drozdze 100 g bez konserwantéw Szt. 100 g 30
Jogurt naturalny - min. 2% ttuszczu lub powyzej, zawierajgcy biokultury bez
2 | konserwantéw, stabilizatorébw i substancji zageszczajgcych, smak tagodny, Szt. 5000g 200
konsystencja jednolita
Jogurt naturalny - min. 2% tluszczu lub powyzej, zawierajgcy biokultury bez
3 | konserwantow, stabilizatorbw i substancji zageszczajgcych, smak fagodny, Szt 4009 1500
konsystencja jednolita
Jogurt naturalny - min. 2% tluszczu lub powyzej, zawierajgcy biokultury bez
4 | konserwantow, stabilizatoréw i substancji zageszczajgcych, smak tagodny, Szt. 150g 2500
konsystencja jednolita
5 Kefir - naturalny zawierajgcy biokultury bez konserwantéw, stabilizatoréw i substanc;ji s
. . . zt. 1000ml 100
zageszczajgcych, smak tagodny, konsystencja jednolita
Masto klarowane bez dodatkéw roslinnych, o zawartosci ttuszczu nie mniejszej niz
99,8%tt. Mlecznego bez konserwantow i sztucznych barwnikéw. Opakowanie: w
6 | pojemnikach z tworzyw sztucznych(materiat opakowaniowy dopuszczony do kontaktu Szt 5009 100
z zywnoscig). Konsystencja-jednolita, zwarta, lekko krucha. Smak czysty, lekko
kwasny, mlekowy.
Masto ekstra - nie solone w kostkach (starannie uformowane) o zawartosci ttuszczu
7 | min. 82,5%, bez dodatkéw roslinnych, bez konserwantéw i sztucznych barwnikéw, Szt. 2009 1300
konsystencja: jednolita, zwarta, smarowna
Majonez - sktad: olej roslinny, zo6itka jaja kurzego, ocet, gorczyca, woda, s6l morska,
8 pieprz, zawartos¢ tluszczu 80%, regulator kwasowosci (kwasek cytrynowy), bez Szt 700 g 60
Srodkéw konserwujacych, bez dodatku cukru i substancji stodzacych zdefiniowanych '
w rozporzgdzeniu (WE) nr 1333/2008,
9 Maslanka r)aturalna min.1,5 % ttuszczu, bez konserwantdw, stabilizatoréw i substanciji Szt 1000 ml 120
zageszczajgcych.
Mleko UHT - krowie 2% tluszczu (karton), bez przeciwutleniaczy i stabilizatoréw, o
10 | wysokiej, jakosci mikrobiologicznej, wyglad i barwa jednolita, smak i zapach czysty bez Szt 1000 ml 8000
obcych posmakow i zapachéw
11 M_Ieko. bez laktozy -1,5% o wartosciach odzywczych. Sk’raqniki to: witamina A, Di E, Szt 1000 ml 100
witaminy z grupy B, potas, fosfor, cynk, magnez oraz wapn.
Ser twarogowy potttusty - kl. |, formowany, zawartos¢ ttuszczu w suchej masie ponizej
30%, pakowany prézniowo w folie z tworzywa sztucznego, bez konserwantéw,
12 | otrzymywany z biatek mleka skoagulowanych metodg kwasowg, smak: tagodny, lekko Kg 1 Kg 600
kwasny, posmak pasteryzacji, konsystencja: jednolita, zwarta, bez grudek, lekko luzna,
barwa: biata do lekko kremowej, jednolita w catej masie
13 Ser ll<ozi - .plastry, naturalny, bez substancji zageszczajgcych, stabilizatorow i Szt 100 g 100
przeciwutleniaczy
14 Ser typu FETA - péttiusty, kgnapkowo—sa%atkowy, 16% ttuszczu, ser miekki, solankowy, Szt 270 g 100
otrzymywany z mleka krowiego
15 | Serek twarogowy kozi Szt. 150g 120
16 Ser typu r_nozarella - opakowanie, bez konserwantéw, stabilizatoréow i substanc;ji Szt 125 g 100
zageszczajgcych.
Ser zotty - podpuszczkowy dojrzewajgcy, typu holenderskiego i holendersko -
szwajcarskiego o migzszu miekkim i elastycznym, petnottusty (zawartosc¢ ttuszczu nie
17 | mniej niz 45% w s.m.), smak tagodny, konsystencja jednolita, zwarta, ré6zne gatunki Kg 1 Kg 200
np.: gouda, salami, edamski, kawatkowane lub plasterkowane, w blokach od 0,5 do 3
kg
18 Serek naturalny /homogenizowany - opakowanie - wiaderko, bez dodatku Zelatyny K
: . 2 " o o ; g 1 Kg 300
wieprzowej, konserwantéw, stabilizatoréw i substancji zageszczajgcych.
19 | Serek wiejski - bez konserwantéw, stabilizatoréw i substancji zageszczajgcych Szt. 150 g 600
20 Smietana o zawarto$ci tluszczu nie mniejszej niz 12%, bez konserwantéw, s
" - - ; zt. 400 g 200
stabilizatoréw i substancji zageszczajacych.
Smietana o zawartosci tluszczu nie mniejszej niz 18%, bez konserwantow,
21 i - . . Szt. 400 g 80
stabilizatoréw i substancji zageszczajgcych.
29 Smietana o zawartosci tluszczu nie mniejszej niz 30%, bez konserwantow, Szt 400 g 60

stabilizatoréw i substancji zageszczajacych.




Cze$é 4 - ARTYKULY OGOLNOSPOZYWCZE

Nie dopuszcza sie czynnosci rozsypywania produktéw do opakowan jednostkowych z opakowan

zbiorczych.
LP NAZWA TOWARU MIARA | Minimaina |, oge
gramatura
1 2 3 4 5
1 | Amarantus ekspandowany o fagodnym smaku i lekko orzechowym zapachu. Op. 150g 25
2 | Bazylia otarta - 100% Szt. 100 g 100
3 | Kolendra Szt. 100g 20
4 | Cukier z prawdziwg wanilig Szt. 20g 500
5 | Cukier trzcinowy nierafinowany - sktad: cukier trzcinowy brgzowy 100% Szt. 1000g 550
6 | Cukier puder - sktad: cukier buraczany 100% mielony, bez srodkéw konserwujgcych Szt. 500 g 40
7 | Cynamon mielony-przyprawa korzenna bez dodatkéw Szt. 20g 50
8 | Czekolada - gorzka o zawarto$ci min. 70% kakao Szt. 100g 200
9 | Daktyle, bez konserwantow Szt. 1000g 15
10 | Herbata czarna ekspresowa/rézne rodzaje Op. 100g 50
11 | Herbata zielona ekspresowa - naturalna Op. 100g 30
12 Herbata ziotowa eksprgsowg - r6zne smaki, m.in.: mieta pieprzowa, rumianek, melisa Op. 100 g 100
z gruszka koperek, melisa, lipa
Herbata owocowa 100% - sktad: rézne kompozycje suszonych, rozdrobnionych
13 | owocow, kwiatdw, bez czarnej herbaty, po zaparzeniu esencjonalny napar, wyraznie Op. 100 g 100
wyczuwalny smak owocowy, opakowanie czyste bez uszkodzen mechanicznych.
14 | Herbata typu rooibos ekspresowa - czerwona Op. 100 g 20
15 | Imbir mielony 100% — skiad: imbir suszony mielony bez srodkéw konserwujacych Op. 100 g 30
16 Kakao prawdzjwe — sk?ad: 100% ziarna mielonego z kakaowca; opakowanie czyste Szt. 150 g 200
bez uszkodzeh mechanicznych
17 Kawa zbozowa typu INKA- skfad: zboza 72% (jgczmien, zyto), cykoria, burak cukrowy, s
bez srodkdw konserwujgcych, opakowanie czyste bez uszkodzen mechanicznych 2. 1509 150
J3cych, op Yy y
Kasza gryczana biata (gryka zwyczajna) — sktad: cate, obtuszczone lub drobne ziarno
4g | Preparowane termicznie (100%), barwa biata, po ugotowaniu sypkie, lekkie, puszyste, K 1k 500
nie sklejone, ziarna powinny sie rozdzielaé, ziarna wolne od zanieczyszczen 9 9
biologicznych i szkodnikow
Kasza gryczana prazona — skfad: obtuszczone ziarno preparowane termicznie (100%),
19 | barwa brgzowa, po ugotowaniu sypkie, lekkie, puszyste, nie sklejone, ziarna powinny Kg 1kg 300
sie rozdzielac, ziarna wolne od zanieczyszczen biologicznych i szkodnikéw
20 Kas_za jaglana’ - skiaq: prodykt otrzyrr)ywapy z pasion prosa, ziarna wolne od Szt 500 g 300
zanieczyszczen biologicznych i szkodnikéw, nie zawiera glutenu, KI. |
21 Ka!sza Kuskus - granulat otrzymany z pszenicy durum, ma postac okragtych ziarenek Szt 500 g 500
0 $rednicy okoto 1 mm, K. |
Kasza orkiszowa 100% — sktad: produkt otrzymywany z obtuszczonego, potamanego
22 | i posegregowanego ziarna orkiszu, ziarna wolne od zanieczyszczen biologicznych i Szt. 400g 220
szkodnikow
Kasza manna (grysik) 100% - skfad: produkt otrzymywany z przemiatu
23 | oczyszczonego ziarna pszenicy, w postaci drobnych ziarenek barwy biatej lub Szt. 500 g 250
kremowej, ziarna wolne od zanieczyszczen biologicznych i szkodnikéw
Kasza jeczmienna peczak - sktad: cate, obtuskane i wypolerowane ziarno jeczmienia,
24 | preparowane termicznie (100%), po ugotowaniu sypkie, ziarna wolne od Kg 1kg 120
zanieczyszczen biologicznych i szkodnikow
Kasza jeczmienna srednia pertowa wiejska - sktad: obtuszczone ziarno preparowane
25 | termicznie (100%), po ugotowaniu sypkie, ziarna wolne od zanieczyszczenh Kg 1 kg 60
biologicznych i szkodnikéw, opakowanie czyste bez uszkodzern mechanicznych
Kasza bulgur - rodzaj kaszy z ziaren pszenicy, najczesciej pszenicy twardej,
26 |sporzadzony z gotowanych i nastepnie wysuszonych ziaren zboza w trzech Kg 1kg 50
odmianach: drobnoziarnistej, Srednioziarnistej i gruboziarnistej
27 | Kotlety sojowe a la schabowe - produkt sktadajgcy sie az w 96% z maki sojowe;. szt. 100g 100
28 | Kminek mielony - sktad: kminek mielony 100% Op. 100 g 30
29 | Kurkuma - skfad: kurkuma 100% Op. 100 g 60
30 Lis¢ Iaur.owy — skfad: suszone liscie laurowe 100%, opakowanie czyste bez uszkodzen Op. 100 g 100
mechanicznych
31 | Lubczyk — sktad: suszone liscie lubczyka 100%, opakowanie czyste bez uszkodzen Op. 100 g 120
32 | Len mielony- skiad len 100% Op. 200g 48
33 | Laska wanilii Op. 10g 50




Majeranek - sktad: rozdrobnione ziele majeranku 100% bez srodkéw konserwujgcych,

34 . Op. 100 g 50
aromatyczny, gorzki smak

35 ]Ic\/lakaron - ski'ad.: 109% mgki pgzennej makaronowej durum (semolina), woda - rézne Op. 250 g 2400
ormy, m.in. nitki, gwiazdki, zacierka, krajanka

36 Makaron - sk’lac.i: 109% maki pszennej mgkaronowej durum (semolina), woda - rézne Op. 500 g 400
formy, m.in. Swiderki, kokardki, spaghetti i inne

37 | Makaron kukurydziano-ryzowy - bezglutenowy z mgki kukurydzianej i ryzowej. Op. 500g 300

38 Maka kokosowa - mgka kokosowa powstaje w wyniku zmielenia migzszu kokosa. Op 1000g 35
Charakteryzuje sie wyraznym kokosowym zapachem i delikatnym, stodkim smakiem. )

39 | Maka ryzowa - mgka wytwarzana z drobno zmielonych ziaren ryzu. Op. 1000g 100
Karob - sproszkowany owoc karobu peruwianskiego inaczej chleb swigtojanski. Bez

40 |dodatkéw w postaci barwnikéw, wypetniaczy, konserwantéw, regulatoréw i innych Op. 200g 100
niezdrowych substanc;ji.

41 Herbatniki Petnoziarniste - produkowane przy uzyciu petnoziarnistej maki pszennej z o

. ; . o . . p. 3509 300

dodatkiem oliwy z oliwek. Bez jaj, sztucznych aromatdéw oraz konserwantow.
Chrupki jaglane - sktad kasza kukurydziana 80%, jaglana 20%. Chrupki otrzymywane

42 | sg z prostych wyselekcjonowanych surowcow najwyzszej jakosci. Wyprodukowane sg Op. 759 600
bez uzycia jakichkolwiek przypraw, olejow, sera i ich pochodnych.
Makaron petne ziarno - sktad: mgka makaronowa pszenna petnoziarnista, woda rézne

43 ksztatty, m.in: spaghetti, gwiazdl?i, Swiderki, kokardki i inne Op. 400 g 400

a4 Mak.a jaglana - wysuszona, zmielona i przesiana, opakowanie jednostkowe - torebka Op. 1000g 100
papierowa, kl. |

45 | Makaron fazanki Op. 500g 450

46 Maka kukyrydziana - otrzymana z kgkurydzy, wysuszona, zmielona i przesiana, Op. 1000 g 100
opakowanie jednostkowe - torebka papierowa, kl. |
Maka owsiana - jednolity biaty kolor, bez zanieczyszczen organicznych i

47 | nieorganicznych, wolna od szkodnikéw i ich pozostatos$ci, opakowanie jednostkowe - Szt. 1000 g 50
torebka papierowa , K. |
Maka pszenna - magka typu 550, jednolity biaty kolor, bez zanieczyszczen

48 | organicznych i nieorganicznych, wolna od szkodnikéw i ich pozostatosci; opakowanie Op. 1000 g 450
jednostkowe - torebka papierowa, k. |
Maka ziemniaczana - sktad: skrobia ziemniaczana 100% produkowana z ziemniakow

49 | skrobiowych, jednolity bialy kolor, bez =zanieczyszczen organicznych i Op. 500 g 500
nieorganicznych, kl. |

50 Napgj oyvsiany ’naturalny BIO, skiad: woda, petnoziarnisty owies 15%, olej Op. 1000ml 600
stonecznikowy, s6l morska

51 | Napdj sojowy - naturalny, bez dodatku cukru i soli Op. 1000ml 300

52 Midd 100%”natL.1raIny,_ nekFarc.)wy, bgz t?a-\rwnikévy i ’domieszek, w opakowaniu Op. 900 g 300
szklanym, miéd nie moze by¢ mieszaning ré6znych miodéw

53 M!eko kg)kosowe stodkie, uzyskane z migzszu kokosa. Ekstrakt z orzecha kokosowego Op. 250g 250
min. 60%, woda, opakowanie karton.

54 Nasiona chia, owoce szatwii hiszpanskiej zawierajg wiele matych, owalnych ziarenek o

o - . p. 2509 24

o dtugosci okoto 2 mm. Przybierajg kolor szary, bialy, czarny oraz brgzowy
Olej rzepakowy - olej roslinny rafinowany, z pierwszego ttoczenia, filtrowany na zimno

55 | o zawartosci kwaséw jednonienasyconych powyzej 50% i zawartosci kwasow Szt. 1000 ml 350
wielonienasyconych ponizej 40%, opakowanie czyste bez uszkodzen mechanicznych

56 | Oliwa z oliwek extra vergin o fagodnym smaku Szt. 1000ml 150
Olej kokosowy - nierafinowany, ttoczony na zimno, pochodzacy z migzszu orzecha

57 |wysuszonego w niskiej temperaturze, biaty, nieprzezroczysty, ma posta¢ stala, Szt. 500 ml 25
podgrzany do 25 stopni Celsjusza staje sie ptynny, przezroczysty Kl. |

58 Oliwki ;ielone — bez konserwantéw, opakowanie czyste bez uszkodzen Szt 900g 45
mechanicznych.

59 | Orzechy wioskie - sktad: orzechy wioskie 100% Op. 100 g 100

60 | Papryka stodka, mielona 100% naturalna Op. 100 g 100

61 | Pieprz cytrynowy, mielony 100% Op. 100 g 60

62 | Pieprz czarny, mielony 100 % (100% naturalny) Op. 100 g 60

63 | Pieprz ziotowy, mielony 100% naturalny Op. 100 g 50

64 | Pieprz czosnkowy, mielony 100% naturalny Op. 100g 160
Ptatki ryzowe blyskawiczne sktad: ptatki ryzowe 100% otrzymywane z catego ziarna

65 | ryzu, produkt suchy o sypkiej konsystencji, w postaci odrebnych nie sklejonych Op. 500g 100
ptatkéw, wolne od szkodnikéw i ich pozostatosci

66 Ptatki jeczmienne - skfad: pfatki jeczmienne 100% , struktura i konsystencja sypka w Op. 500g 400

postaci ptatkdw bez grudek , wolne od szkodnikéw i ich pozostatosci




Ptatki owsiane — skiad: ptatki owsiane 100% otrzymywane z catego ziarna owsa,

67 | produkt suchy o sypkiej konsystencji, w postaci odrebnych nie sklejonych ptatkéw, Op. 500 g 400
wolne od szkodnikéw i ich pozostatosci

68 | Oregano, suszone K. | Op. 100g 70

69 Tymi’anek’— skfad: suszone ziele tymianku 100% o intensywnym smaku i aromacie, Op. 100g 70
bez srodkéw konserwujgcych

70 | Rozmaryn, suszony 100% Op. 100g 70

71 | Gatka muszkatotowa (cafa) Op. 100g 30
Ptatki kukurydziane — sktad: kasza kukurydziana 99%, sol, ekstrakt stodowy z

72 jecer]ienia, produ_kt suchy o §ypkiej I_(onsyste.ncj.i, w pos_taci odrebnych nie sklejonych_ Op. 500 450
ptatkdw, bez zanieczyszczen organicznych i nieorganicznych, bez dodatku cukru i
substanciji stodzgcych
Pestki dyni - sktad: ziarna dyni bez tusek 100% , bez Srodkéw konserwujgcych, bez

73 | zanieczyszczen organicznych i nieorganicznych, wolne od szkodnikéw i ich Op. 100 g 300
pozostatosci
Pestki stonecznika — skfad: ziarna stonecznika bez tusek 100%, bez $rodkow

74 | konserwujgcych, bez zanieczyszczen organicznych i nieorganicznych, wolne od Op. 100 g 380
szkodnikow i ich pozostatosci

75 | Suszone pomidory - w oleju bez dodatku sztucznych konserwantéw i barwnikow Op. 360g 70

76 | Proszek do pieczenia Szt. 30g 50

77 Rc.>dzy.nk.i suttanskie - suszone owoce zielonych winogron, powinny by¢ sprezyste, Kg 1000 g 80
miekkie i btyszczgce
Ryz dtugoziarnisty biaty - powinien by¢ suchy, dobrze odtluszczony, nie zawierac

78 | ziaren potamanych i mgczki, po ugotowaniu sypki, bez zanieczyszczen organicznych Op. 1000 g 1000
i nieorganicznych, wolny od szkodnikéw i ich pozostatosci
Ryz jasminowy — skfad: ziarno ryzu biatego, dtugie, preparowane termicznie (100%),

79 ziarna majg przeswitujgce bielmo o Zotoztotej barwie, po ugotowaniu sypkie, bez o 1000 120
zanieczyszczen organicznych i nieorganicznych, wolny od szkodnikéw i ich P- 9
pozostatosci
Ryz brgzowy dtugoziarnisty - pozbawiony tylko niejadalnej tuski wokot ziarna, bez

80 | zanieczyszczen organicznych i nieorganicznych, wolny od szkodnikdéw i ich Op. 500g 400
pozostatosci
Ryz dziki - (Zizania wodna) — gatunek rosliny z rodziny wiechlinowatych. Szerzej

81 znany jest pod zwyczajowg nazwa dziki ryz lub owies wodny wokét ziarna , bez 500 200
zanieczyszczen organicznych i nieorganicznych , wolny od szkodnikéw i ich op- 9
pozostatosci
Ryz basmati- ryz dtugoziarnisty o charakterystycznym aromacie, ziarna sg dtuzsze i

82 | ciensze niz ziarna pozostatych odmian ryzu. Dwa rodzaje: brgzowy ryz basmati lub szt. 1000g 200
biaty ryz basmati.

83 | Siemie Iniane - ziarna w catosci lub mielone Op. 400g 30

84 Soczewiga czerwona- skfad: soczgvyica czerwona 100%, nasiona majg czerwona Op. 500 g 180
barwe, ziarna twarde bez przebarwien

85 | Sezam Op. 200g 100

86 | Sol morska drobnoziarnista o obnizonej zawartosci sodu (bez antyzbrylacza) Op. 1000 g 250

87 | Sucharki delikatesowe Op. 290g 150

88 | Smietanka owsiana BIO zawarto$¢ owsa min. 6% (opakowanie karton) Op. 200g 80

89 | Przyprawa sypka naturalna (suszone pomidory, czosnek, bazylia, z dodatkiem soli) Szt. 409 200

90 S_oczewica zielona - skfad: spgzewica zielona 100% , nasiona majg czerwona barwe, Szt 3509 20
ziarna twarde bez przebarwien

91 | Ciecierzyca- nasiona suche Kl. | Kg 1000 g 160

92 | Kasza kukurydziana z oczyszczonych oraz rozdrobnionych ziaren kukurydzy kg 1000 g 30

93 | Soda oczyszczona Op. 100g 50

94 Tymi’anek’— skfad: suszone ziele tymianku 100% o intensywnym smaku i aromacie, Op. 100 g 50
bez srodkéw konserwujgcych

95 Wafle ryzowe naturalne - produkt bezglutenowy , sktadniki : ryz brazowy, zawartosc o

. . ; e . . p. 130 g 1000
soli wynika wytacznie z obecnosci naturalnie wystepujgcego sodu

96 | Woda mineralna niegazowana (przeznaczona dla dzieci) Szt. 0,33 3000

97 | Woda zrédlana niegazowana (przeznaczona dla dzieci) Szt. 1,51 7200

98 | Widrki kokosowe - niesiarkowane Szt. 250g 50
Ziota prowansalskie — skfad: suszone oregano, czgber, rozmaryn, bazylia, majeranek,

99 |tymianek, bez s$rodkdéw konserwujgcych, opakowanie czyste bez uszkodzen Op. 100 g 90
mechanicznych.

100 | Ziele angielskie - sktad: ziele angielskie w catosci 100% Op. 100 g 160

101 | Zelatyna spozywcza w proszku Op. 50g 50

102 | Paluch kukurydziany (opakowanie gramatura 70-100g) Szt. 70g 500




103

Zurawina suszona- skiad: suszona zurawina 60%, cukier trzcinowy 39%, olej roslinny
1%, bez oznak plesnienia, gnicia i zepsucia, bez zanieczyszczen biologicznych,
opakowanie czyste bez uszkodzen mechanicznych

Op.

100g

150

104

Kwasek cytrynowy- uniwersalny srodek spozywczy uszlachetniajgcy i wzmacniajgcy
smak

Op.

1000g

20

105

Czosnek granulowany - przyprawa do wszelkiego rodzaju potraw, zapach intensywny,
charakteryzujacy sie biatawym kolorem

Op.

1000g

20

Czesé 5 - MROZONKI

LP

NAZWA TOWARU

MIARA

Minimalna
gramatura

ILOSC

2

4

Brokuty - bukiet rézyczek mrozonych: barwa typowa dla brokut, nieoblodzone,
niezlepione, nieuszkodzone mechanicznie, bez uszkodzen spowodowanych przez
szkodniki, kI. |

Op.

2500 g

200

Cukinia gteboko mrozona - plastry, kl. I. Wyglad charakterystyczny dla cukinii, produkt
nie oblodzony, bez zlepiencow trwatych, praktycznie bez uszkodzen mechanicznych i
oparzeliny mrozowej. Barwa charakterystyczna dla cukinii, jasno -zétta, zdrowotnos¢ -
bez uszkodzen spowodowanych przez szkodniki oraz zmian chorobowych. Smak i
zapach typowy dla cukinii, bez obcego smaku i zapachu. Opakowana w folie
polietylenowa. Warunki przechowywania w temperaturze nie wyzszej niz minus 18
stopni Celsjusza z zachowaniem tancucha chtodniczego.

Op.

2500g

120

Bruksela - bukiet kulek mrozonych: barwa typowa dla brukselki, sypkie, nieoblodzone,
niezlepione, nieuszkodzone mechanicznie, bez uszkodzernn spowodowanych przez
szkodniki, kl. |

Op.

2500g

120

Dynia gteboko mrozona, kl. |, pokrojona w kostke, wyglad charakterystyczny dla dyni.
Warunki przechowywania w temperaturze nie wyzszej niz minus 18 stopni Celsjusza z
zachowaniem fancucha chtodniczego.

Op.

2500g

200

Buraki puree, kl. | - produkt powstaty poprzez zblanszowanie catych, zdrowych gtowek
burakéw, a nastepnie ich sprasowania. Warunki przechowywania w temperaturze nie
wyzszej niz minus 18 stopni Celsjusza z zachowaniem fancucha chtodniczego.

Op.

500g

500

Fasola szparagowa — zielona lub zétta, cieta, | kat., odcinki strgkéw z obcietymi koricami
o diugoéci od 20mm do 40mm, jednolite odmianowo, sypkie, nieoblodzone,
niepotamane, niezlepione, bez uszkodzen spowodowanych przez szkodniki gteboko
mrozona, kl. |

Op.

2500g

200

Groszek zielony — groszek | kat., kolor zielony, jednolity odmianowo, sypki,
nieoblodzony, niezlepiony, bez uszkodzeh spowodowanych przez szkodniki, gleboko
mrozona, kl. |

Op.

2500 ¢

60

Kalafior - bukiet rozyczek, barwa typowa dla kalafiora, sypkie, nieoblodzone,
niezlepione, nieuszkodzone mechanicznie, bez uszkodzen spowodowanych przez
szkodniki, gteboko mrozony, Kl. |

Op.

2500g

100

Maliny - owoce | kat., jednolite odmianowo w partii, bez szyputek, cate, sypkie,
nieoblodzone, niezlepione, nieuszkodzone mechanicznie, gieboko mrozone

Op.

2500g

100

10

Marchewka mtoda mini - (karotka-paluszek), sypka, nieoblodzona, niezlepiona, bez
uszkodzen spowodowanych przez szkodniki, gteboko mrozona, kl. .

Op.

2500g

120

11

Mieszanka kompotowa bez pestki - mieszanka wielosktadnikowa, barwa typowa dla
poszczegdlnych owocéw, owoce sypkie, nieoblodzone, niezlepione, nieuszkodzone
mechanicznie, bez uszkodzeh spowodowanych przez szkodniki, gteboko mrozona, kl. |

Op.

2500g

400

12

Mieszanka warzywna 8 sktadnikowa - (marchew, pietruszka seler, kalafior, brokut,
fasolka szparagowa, groszek zielony brukselka) barwa typowa dla poszczegdinych
warzyw, sypkie, nieoblodzone, niezlepione, nieuszkodzone mechanicznie, bez
uszkodzen spowodowanych przez szkodniki, gteboko mrozona, K. |

Op.

2500 g

180

13

Czerwona porzeczka gteboko mrozona. bez szyputek; klasy I. Minimalna $rednica 15
mm. Jednolito§¢ odmianowa owocéw. Warunki przechowywania w temperaturze nie
wyzszej niz minus 18 stopni Celsjusza z zachowaniem tancucha chiodniczego.

Op.

2500g

120

14

Mieszanka warzywna gteboko mrozona marchew z groszkiem, kl. I. marchew - kostka,
groch - zielony. Smak, zapach i barwa swoista dla poszczegdlnych sktadnikow. Warunki
przechowywania w temperaturze nie wyzszej niz minus 18 stopni Celsjusza z
zachowaniem tahcucha chtodniczego.

Op.

2500

160

15

Mieszanka warzywna (wtoszczyzna) - krojona w paski: marchew, pietruszka, seler, por,
barwa typowa dla poszczegdlnych warzyw, sypkie, nieoblodzone, niezlepione,
nieuszkodzone mechanicznie, bez uszkodzen spowodowanych przez szkodniki,
gteboko mrozona, k. |

Op.

2500 g

830

16

Szpinak rozdrobniony — kulki, barwa typowa dla szpinaku, bez obcych posmakéw,
sypkie, nie oblodzone, nieuszkodzone mechanicznie, gteboko mrozony, kl. |

Op.

2500 g

120




Papryka czerwona kostka mrozona produkt nie oblodzony, bez zlepiencéw trwatych,
praktycznie bez uszkodzenh mechanicznych i oparzeliny mrozowe;. Warunki

17 - - o ; . Op. 25009 120
przechowywania w temperaturze nie wyzszej niz minus 18 stopni Celsjusza z
zachowaniem tahcucha chtodniczego.
Sliwka mrozona bez pestek gteboko mrozona, k. I, owoce bez zlepiencéw trwatych, nie
oblodzone, niewielkie oszronienie nie stanowi wody. Warunki przechowywania w
18 t . RPN ; ; . . Op. 2500g 80
emperaturze nie wyzszej niz minus 18 stopni Celsjusza z zachowaniem tancucha
chtodniczego.
Szparagi gteboko mrozone cate biate; kl. I. wyglad charakterystyczny dla szparagéw
(podtuzne, do ok. 15cm, waskie), produkt nie oblodzony, bez zlepiencow trwatych,
19 | praktycznie bez uszkodzen mechanicznych i oparzeliny mrozowej. Warunki| Op. 25009g 50
przechowywania w temperaturze nie wyzszej niz minus 18 stopni Celsjusza z
zachowaniem fancucha chtodniczego.
Zurawina gteboko mrozona, kl. |. Bez szyputek. Minimalna $rednica 15 mm. Warunki
20 | przechowywania w temperaturze nie wyzszej niz minus 18 stopni Celsjusza z| Op. 2 500,00 15
zachowaniem fancucha chtodniczego.
Mieszanka warzywna gteboko mrozona (rézyczki kalafiora, rézyczki brokutu, plastry
21 | marchewki) - kl. I, Warunki przechowywania w temperaturze nie wyzszej niz minus 18| Op. 25009g 180
stopni Celsjusza z zachowaniem tancucha chtodniczego.
Jagoda gteboko mrozona. Bez szypuiek; klasy I. Minimalna srednica 15 mm. Warunki
22 | przechowywania w temperaturze nie wyzszej niz minus 18 stopni Celsjusza z| Op. 25009 80
zachowaniem fancucha chtodniczego.
Wisnie - owoce | kat., jednolite odmianowo w partii, bez szyputek, cate, sypkie, bez
23 | obcych posmakoéw, nieoblodzone, niezlepione, nieuszkodzone mechanicznie, bez| Op. 2500 200
uszkodzenh spowodowanych przez szkodniki, gteboko mroZzona
Truskawki - owoce | kat., jednolite odmianowo w partii, bez szyputek, cate, sypkie, bez
24 | obcych posmakow, nieoblodzone, niezlepione, nieuszkodzone mechanicznie, bez| Op. 25009 250
uszkodzen spowodowanych przez szkodniki, gteboko mrozona
Wyglad mrozonek charakterystyczny dla poszczegélnych sktadnikow, produkt sypki, nie oblodzony, bez
zlepiencow trwalych (oprocz szpinaku), bez uszkodzen mechanicznych i oparzeliny mrozowej. Barwa
charakterystyczna dla poszczegolnych produktéw, zdrowotnos¢ - bez uszkodzen spowodowanych przez
szkodniki oraz zmian chorobowych. Smak i zapach typowy dla poszczegdlnych skladnikéw mieszanki
i bez obcego smaku i zapachu. Opakowane w folie polietylenowa. Warunki przechowywania
w temperaturze nie wyzszej niz minus 18 stopni Celsjusza z zachowaniem tancucha chtodniczego.
Czes¢ 6 - RYBY
LP NAZWA TOWARU MIARA | Minimaina 1, qee
gramatura
1 2 3 4 5
Dorsz swiezy - filet z dorsza atlantyckiego, bez skory i osci /nie czarniak, nie plamiak/,
1 | filety o nieregularnej wielkosci i ksztatcie, bez skory i wyrostkdw oscistych kregostupa, Kg 1 Kg 250
ptaty produkciji morskiej, kl. |
Dorsz atlantycki - filet bez skory i osci (Gadus Morhua) SHP 2% glazury, gteboko
2 | mrozony, ptaty produkcji morskiej/nie czarniak, nie plamiak, filety z dorsza o Kg 1 Kg 350
nieregularnej wielkosci i ksztalcie, bez skéry i wyrostkdéw oscistych kregostupa, K. |
tosos Swiezy - filet bez skéry, bez osci, ptat miesa z tososia o nieregularnej wielkosci
3 i ksztalcie, oddzielony od pozostatych czesci anatomicznych ryby cieciem wykonanym K
. O e . g 1 Kg 350
réwnolegle do kregostupa, bez skory i wyrostkdw oscistych kregostupa, zapach i smak
charakterystyczny dla fososia, kl. |
4 toso$ wedzony na zimno - $wiezy, plastrowany, zapakowany prozniowo na tacce, s
X R iy zt. 200 g 90
opakowanie vacuum, bez konserwantéw i sztucznych barwnikéw, kl. |
Makrela wedzona - $wieza, zapakowana hermetycznie, wedzenie obejmuje solenie na
5 |sucho Ilub mokro, a nastepnie proces $cistego wedzenia, produkt o Kg 1 Kg 80
charakterystycznym smaku, zapachu | barwie, kl. |
6 a/llir;taj - filet mrozony SHP bez skéry i osci, gleboko mrozony, ptaty produkcji morskie;j, Kg 1Kg 350
7 a/llirluna - filet mrozony SHP bez skory i osci, gteboko mrozony, ptaty produkcji morskiej, Kg 1Kg 450
8 Morszczuk argentynski - filet mrozony SHP bez skoéry i osci, gteboko mrozony, ptaty K
- L g 1 Kg 150
produkciji morskiej, Kl. |
9 Limanda Zzottoptetwa- filet mrozony SHP bez skéry i osci, gteboko mrozony, ptaty Kg 1Kg 200

produkcji morskiej




10

Tunczyk w kawatkach w sosie witasnym, w puszce, sktad: tunczyk w kawatkach, woda
lub olej, sél, bez konserwantow; opakowanie czyste bez uszkodzen mechanicznych,
kl. |

Szt.

170g

200

SHP (shatterpack) - sposéb mrozenia, polegajgcy na uktadaniu ryb warstwami tak, ze kazda warstwa oddzielona
jest foliowg przekfadkg. Ryby w trakcie mrozenia nie sklejajg sig, a w konsekwencji mozna wyjmowac je z bloku nie

rozmrazajgc catosci

Czes¢ 7 - PIECZYWO

LP

NAZWA TOWARU

MIARA

Minimalna
gramatura
opakowania

ILOSC

2

4

Butka z dynig - sktad surowcowy: magka pszenna, drozdze, sdl, woda, i inne surowce
okreslone recepturg bez spulchniaczy i polepszaczy, bez wgniecen i uszkodzen
mechanicznych, opakowanie zbiorcze - kosz plastikowy, czysty, nieuszkodzony

Szt.

50g

2400

Butka grahamka - sktad surowcowy: mgka pszenna, maka pszenna graham drozdze
sél, woda i inne surowce okreslone recepturg, bez spulchniaczy i polepszaczy, butka
okragta, bez wgniecen i uszkodzen mechanicznych, opakowanie zbiorcze - kosz
plastikowy, czysty nieuszkodzony

Szt.

30g

2700

Butka kajzerka - sktad surowcowy: magka pszenna, magka pszenna graham drozdze
sol, woda i inne surowce okreslone recepturg, bez spulchniaczy i polepszaczy, butka
okragta, bez wgniecen i uszkodzen mechanicznych, opakowanie zbiorcze - kosz
plastikowy, czysty nieuszkodzony

Szt.

50g

3000

Butka tarta - sktad surowcowy: mgka pszenna sol, drozdze wysuszona butka pszenna
ze specjalnego wypieku, drobno mielona, sypka, bez dodatku nasion, nadzien,
zdobien, sypka, bez grudek, barwa naturalna, smak i zapach charakterystyczny dla
suszonego pieczywa, opakowanie jednostkowe - torebka papierowa

Op.

500g

300

Butka weka (krojona) - sktad surowcowy: mgka pszenna drozdze, soél, woda i inne
surowce okreslone recepturg wypieku butek, bez spulchniaczy i polepszaczy — dtuga,
cienka butka o diugosci ok. 30 cm, skérka gtadka, btyszczaca lub lekko chropowata,
skorka ztocista do jasnobrgzowej, bez wgniecen, pakowana w folie¢ i oznakowana
etykietg, opakowanie zbiorcze - kosz plastikowy, czysty, nieuszkodzony

Szt.

300g

330

Chleb orkiszowy (krojony) - sktad surowcowy: magka zytnia maka pszenna, mix
orkiszowy, woda, drozdze, sél bez spulchniaczy i polepszaczy skorka scisle potgczona
z migkiszem, powierzchnia chropowata, bez wgniecen i uszkodzen mechanicznych,
pakowany w folie i oznakowany etykieta, opakowanie zbiorcze - kosz plastikowy,
czysty, nieuszkodzony

Szt.

4009

1300

Chleb stonecznikowy (krojony) - sktad surowcowy: maka zytnia, mgka pszenna, woda,
sél, stonecznik obtuszczony, drozdze i inne surowce okreslone recepturg bez
spulchniaczy i polepszaczy skoérka $ciSle potaczona z migkiszem, powierzchnia
chropowata, bez wgniecen i uszkodzen mechanicznych, pakowany w folie i
oznakowany etykietg, opakowanie zbiorcze - kosz plastikowy, czysty, nieuszkodzony

Szt.

400 g

1200

Chleb wieloziarnisty (krojony) - sktad surowcowy: mgka pszenna, maka zytnia, woda,
drozdze, ziarno siemienia Inianego, stonecznika, sezamu i soi, ptatki owsiane, sol, bez
spulchniaczy i polepszaczy, skérka sScisle potgczona z miekiszem, bez wgniecen i
uszkodzen mechanicznych, pakowany w folie i oznakowany etykietg, opakowanie
zbiorcze - kosz plastikowy czysty, nieuszkodzony

Szt.

400 g

1300

Chleb zytni 100% (krojony) - sktad surowcowy: maka zytnia, woda, drozdze, sol i inne
surowce okres$lone recepturg, bez spulchniaczy i polepszaczy, skérka $cisle potgczona
z miekiszem, bez wgniecen i uszkodzen mechanicznych, pakowany w folie i
oznakowany etykieta, opakowanie zbiorcze - kosz plastikowy, czysty nieuszkodzony

Szt.

400 g

210

10

Chleb razowy (krojony) - sktad surowcowy: maka pszenna razowa i mgka zytnia
razowa, drozdze, woda, sdl i inne surowce okreslone recepturg, bez spulchniaczy i
polepszaczy, skérka Scisle potgczona z miekiszem, bez wgniecen i uszkodzenh
mechanicznych, pakowany w folie i oznakowany etykietg, opakowanie zbiorcze - kosz
plastikowy, czysty, nieuszkodzony

Szt.

400g

100

11

Chleb graham (krojony) - sktad surowcowy: mgka pszenna i zytnia na zakwasie z
dodatkiem drozdzy, soli, wody i innych skfadnikéw okreslonych receptura, bez
spulchniaczy i polepszaczy , skérka $cisle potgczona z miekiszem , chropowata , bez
wgniecen i uszkodzen mechanicznych, pakowany w folie i oznakowany etykiets,
opakowanie zbiorcze - kosz plastikowy, czysty, nieuszkodzony

Szt.

4009

400

12

Chleb zwykly pszenno-zytni typu baltonowski (krojony) - skfad surowcowy: maka
pszenna, mgka zytnia, drozdze, woda, s6l, bez spulchniaczy i polepszaczy, skérka
Scisle potgczona z miekiszem, bez wgniecen i uszkodzeh mechanicznych, pakowany

Szt.

550-600g

60




w folie i oznakowany etykietg, opakowanie zbiorcze - kosz plastikowy, czysty,
nieuszkodzony

Chleb krojony bezglutenowy, sklad surowcowy: naturalny zakwas z gryki

13 | (petnoziarnista maka gryczana, woda, maka kukurydziana, sél morska, bftonnik Szt 250 - 300g 100
jabtkowy, miod
Rogal, butka bezglutenowy, sktad surowcowy: naturalny zakwas z gryki (petnoziarnista

14 - ) o ! Szt. 50-80g 50
maka gryczana, woda, mgka kukurydziana, s6l morska, btonnik jabtkowy, miéd
Chatka pszenna (krojona) - sktad surowcowy: maka pszenna woda, cukier, drozdze,
ttuszcz, susz jajeczny, sél i inne sktadniki okreslone recepturg, niedopuszczalne

15 . i ; Szt. 300g 300
wyroby zdeformowane, zgniecione, spalone, pakowana w folie i oznakowana etykieta,
opakowanie zbiorcze - kosz plastikowy - czysty, nieuszkodzony
Rogal maslany, butka maslana - sktad surowcowy: maka pszenna, drozdze woda,

16 cukier, ttuszcz, .sol i inne skfadniki okreslone receptura, bgz _spulchnlaczy i Szt 80-100g 800
polepszaczy, niedopuszczalne wyroby zdeformowane, zgniecione, spalone,
opakowanie zbiorcze - kosz plastikowy, czysty, nieuszkodzony
Pampuchy- kluski drozdZzowe na parze z ciasta drozdzowego. Ugotowana kluska ma
ksztatt kulisty, ptaski od spodu, a konsystencje sprezysta, pulchng i miekkg sktad

17 | surowcowy (drozdze z dodatkiem niewielkich ilosci mleka, maki, cukru i soli) - Szt. 50-70 g 1000
niedopuszczalne wyroby zdeformowane, zgniecione, opakowanie zbiorcze - kosz
plastikowy, czysty, nieuszkodzony.

Czes¢ 8 - PRZETWORY | SOKI
Minimalna Y

LP NAZWA TOWARU MIARA gramatura ILOSC

1 2 3 4 5
Dzem 100% owocéw bez dodatku cukru - rézne smaki, m.in: brzoskwiniowy,

1 . o : Szt. 2109 120
truskawkowy, morelowy, malinowy, ananasowy, wisniowy (stoik) - kl. |
Brzoskwinie potowki bez skoéry w zalewie - kl. | Sktad: brzoskwinia, woda, cukier.

2 | Opakowanie: puszka z powlekanej blachy, szczelna, bez znieksztatcen, czysta, Op. 820 g 50
odpowiednio oznakowana.
Chrzan tarty naturalny bez konserwantéw i sztucznych barwnikéw — kl. 1, opakowanie

3 |- stoik szklany; produkt spozywczy otrzymany ze swiezych, pozbawionych skorki Op. 160 g 50
tartych korzeni chrzanu zakwaszany cytryng lub kwasem mlekowym.
Gruszki w lekkim syropie - kl. | Sktad: gruszka, woda, cukier. Opakowanie: puszka z

4 . ; , S Op. 850 g 40
powlekanej blachy, szczelna, bez znieksztatcen, czysta, odpowiednio oznaczona.

5 Jabtka prazone na szarlotke - bez’ dodatku cukru - zawiera wytgcznie naturalnie Op. 900 g 150
wystepujgce cukry, bez konserwantow.
Ananas w puszce - w sosie wlasnym, bez cukru. Produkt naturalny, nie zawiera cukru.

6 | Ananasy ciete na kawatki. Opakowanie: puszka z powlekanej blachy, szczelna, bez Op. 400 g 60
znieksztatcen, czysta, odpowiednio oznakowana.
Konfitura niskostodzona pasteryzowana /min.70g owocéw/ 100g produktu /jagodowa,

7 . . e -~ . Op. 240 g 300
morelowa z owocow lesnych, wisniowa, brzoskwiniowa, malinowa.
Morele w lekkim syropie potdowki kl. | sktad: morela, woda, cukier. Opakowanie

8 . P Op. 850 g 60
szczelne, czyste, bez odksztatceh, odpowiednio oznakowane.

9 | Sok owocowy 100% z zurawiny (bez dodatku cukru i substancji stodzgcych) Szt. 490 ml 20

10 | Sok przecierowy 100% marchwiowy (bez dodatku cukru i substancji stodzgcych) Szt. 1000 ml 200
Groszek konserwowy — skfad: cate ziarna groszku kolor zielony, soczyste, niezepsute,

11 | bez obcych zapachdw, woda, sél, bez srodkéw konserwujgcych; opakowanie czyste Szt. 400 g 100
bez uszkodzen mechanicznych, puszka , kl. |
Kukurydza konserwowa — skfad: ziarna mtodej kukurydzy luzem w zalewie, ziarna cate,
nieuszkodzone, zalewa barwy zo6itawej i zoita, opalizujgca lub metna z osadem tkanki

12 e . . . ! . ! Szt. 400 g 150
roslinnej na dnie opakowania, konsystencja miekka - wyréwnana, smak i zapach -
charakterystyczny dla kukurydzy, bez srodkéw konserwujacych puszka, kl. |

13 O]lwkl czarne, Z|eIc_>ne - sktad: oliwki drylowane, naturalna solanka, oliwa extra virgin, Szt 340 g 40
s6l morska, ocet winny, kl. |

14 Powidta sllw_ko,we_- kl. I._ot,rzymane ze Sliwek, o odpowiednio smarownej konsystenc;ji, Szt 280 g 40
bez zagestnikéw i stodzikow

15 | Przecier pomidorowy (pomidory bez skéry 99%, bez konserwantow) - kl. | Szt. 500 g 500
Koncentrat pomidorowy 30% (bez konserwantow, sztucznych barwnikéw) - kl. I. Barwa

16 - : - . Szt. 900 g 150
produktu jednolita, wiasciwa dla uzytego surowca

17 Pomidor w puszce — sktad: pomidory krojone bez skorki, sol, kwas cytrynowy Szt 2650 g 100

regulator kwasowosci, bez srodkéw konserwujacych, puszka, K. |




Sok owocowy 100% z zageszczonego soku, bez dodatku cukru i substanciji

18 | stodzgcych, w opakowaniu szklanym - rézne smaki: malina, czarna porzeczka, Szt 420ml 100
pomarancza i inne.
Sok owocowy 100% z zageszczonego soku, bez dodatku cukru i substancji
19 | stodzacych, w kartonikach z rurka - rézne smaki: jabtko, pomarancza, gruszka, Szt. 200 ml 1200
multiwitamina i inne
Sok ttoczony na zimno 100%, pasteryzowany, bez dodatku cukru, wody i dodatkow
20 | stodzacych, naturalnie metny (réozne smaki): jabtkowy, jabtkowo-gruszkowy, Szt. 5000 mi 80
pomaranczowo-jabtkowy i inne
21 Szczaw kqnserwowy w postaci przecieru gotowy do uzycia, jako dodatek smakowy do Szt 300g 120
wywaru miesno-warzywnego.
Zurek w stoiku/butelce szklanej (sktad: maka zytnia, ziele angielskie, li$¢ laurowy,
22 | pieprz, sol, czosnek), produkt bez konserwantéw i sztucznych barwnikéw, opakowanie Szt. 300g 280
czyste bez uszkodzeh mechanicznych
23 Musztarda sarepska — musztarda na bazie gorczycy sarepskiej lub czarnej, octu s
; O Iy ; zt. 185¢g 50
spirytusowego i innych sktadnikdéw, o ostrym zapachu i smaku.
24 | Koncentrat barszczu czerwonego z zageszczonego soku z burakéw ¢wiktowych Szt. 330ml 80
25 | Ocet jabtkowy ze swiezych, dorodnych jabtek w procesie naturalnej fermentaciji Szt. 250ml 30
26 Egsola konserwowa biata lub czerwona (w sktadzie wyselekcjonowana fasola woda, Szt 400g 100
Czes¢ 9 — JAJA KURZE
LP NAZWA TOWARU MIARA | ILOSC
1 2 3 4
Jaja kurze - zgodne z klasg A (kod systemu chowu 0 lub1), duze L (waga od 63g do 73g) kazde jajko
1 | musi by¢é oznaczone na skorupie numerami wyrézniajgcymi (kod systemu hodowli, kod panstwa oraz| Szt. 10000
oznaczenia zaktadu), nie dopuszczone sg jajka nieoznakowane, zbite lub popekane
Czes¢ 10 - SOK JEDNODNIOWY
Minimalna
LP NAZWA TOWARU MIARA | gramatura |ILOSC
opakowania
1 2 3 4 5
Sok jednodniowy - sok ttoczony na zimno zawierajacy w sktadzie owoce i warzywa -
1 | $wieze, nie poddane procesowi pasteryzacji, bez dodatku substancji stodzgcych, Szt. 3000ml 250
barwnikow i konserwantéw -trzy lub wiecej sktadnikowe.
Sok jednodniowy - sok ttoczony na zimno zawierajgcy w sktadzie owoce i warzywa -
2 | $wieze, nie poddane procesowi pasteryzacji, bez dodatku substancji stodzacych, Szt. 5000ml 250

barwnikéw i konserwantéw -trzy lub wiecej sktadnikowe.




ZALACZNIK NR 2 DO SIWZ

FORMULARZ OFERTY

(pieczatka wykonawcy/ow)

. DANE WYKONAWCY

(w przypadku wykonawcy wystepujgcego indywidualnie prosze wypei¢ poz. 1 w tabeli - w przypadku wykonawcow
skfadajgcych oferte wspdlng, prosze wypetni¢ w poszczegdélnych pozycjach podmioty wchodzgce w skfad wykonawcy
zbiorowego z tym ze w poz. 1 prosze wyszczegolni¢ petnomocnika)

Osoba  upowazniona do reprezentacji Wykonawcy/ow i  podpisujgca  oferte:

Adres Wykonawcy/ow

Osoba odpowiedzialna za kontakt z ZamawiajgCym: .........cooiiiiiiiiii e

Dane teleadresowe na ktore nalezy przekazywal korespondencje zwigzang z niniejszym
postepowaniem:

II. PRZEDMIOT OFERTY

Oferta dotyczy zamdwienia publicznego przyznawanego w trybie przetargu nieograniczonego
zgodnie z ustawg z dnia 29 stycznia 2004 roku Prawo Zamdwien Publicznych, na warunkach
okreslonych w niniejszej dokumentacji, na wybdr dostawcy artykutow spozywczych, na rzecz
Zespotu Szkolno - Przedszkolnego nr 12 we Wroctawiu.

lll. OFERTA

Oferujemy wykonanie niniejszego zamowienia publicznego wedtug ponizszej specyfikacji
asortymentowej i cenowe;j:



CZESC 1 — MIESO, WEDLINY, DROB

Parametry asortymentu oraz gramatury opakowan okreslone sa w Zataczniku nr 1 do SIWZ

LP NAZWA TOWARU MIARA ILOSC | Cenajednostkowa brutto | WARTOSC BRUTTO
1 2 3 4 5 6=4x5
1 Cielecina - udziec, gat. | Kg 100
2 | Dréb - filet z piersi indyka, gat. | Kg 600
3 | Dréb -filet z piersi kurczaka gat. | Kg 700
4 | Dréb - udko z kurczaka gat. | Kg 500
5 Droéb - golonka z indyka gat. | Kg 60
6 Droéb - watrobka z kurczaka, gat. | Kg 50
7 | Dréb - udziec z indyka gat. | Kg 100
8 | Dréb - medaliony z indyka, gat. | Kg 400
9 | Kurczak - tuszka, wypatroszony, gat. | Kg 150
10 | Kietbasa krakowska sucha drobiowa, gat. | Kg 80
11 | Kietbasa krakowska sucha wieprzowa, gat. | Kg 60
12 | Kabanosy wieprzowe, produkt wedzony, parzony, suszony, Kg 50
13 | Kietbasa $lgska (min zawarto$¢ miesa wieprzowego 87%), gat. | Kg 200
14 | Paréwka z szynki, (co najmniej 93% miesa) - bez MOM, gat. | Kg 120
15 | Paréwki cieleco - drobiowe, (co najmniej 93% miesa) - bez MOM, gat. | Kg 120
16 | Wedlina drobiowa (poledwica z indyka, kurczak gotowany, filet z indyka i inne) Kg 70
17 | Wedlina wieprzowa (szynka gotowana, poledwica wieprzowa i inne Kg 85
18 | Wieprzowina - boczek bez kosci, gat. | Kg 36
19 | Wieprzowina - topatka bez kosci, bez skory, gat. | Kg 600
20 | Wieprzowina - poledwiczka wieprzowa, gat. | Kg 450
21 | Wieprzowina - schab bez koéci, srodkowy, bez warkocza, gat. | Kg 500
22 | Wieprzowina - szynka bez kosci , kulka i zrazdwka, gat. | Kg 450
23 | Wieprzowina -karkoéwka bez kosci, kulka i zrazéwka, gat. | Kg 300
24 | Wotowina bez kosci - mieso pieczeniowe z zadu wotowego, gat. | Kg 100

SUMA
3o = PP )
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CZESC 2 - WARZYWA NIEPRZETWORZONE

Parametry asortymentu oraz gramatury opakowan okreslone sa w Zataczniku nr 1 do SIWZ

Cena Y

LP NAZWA TOWARU MIARA | ILOSC | jednostkowa WARTOSC

BRUTTO

brutto

1 2 3 4 5 6=4x5

1 | Awokado - Kl. | Szt. 100

2 |Ananas-Kkl.|I Kg 50

3 | Banany-Kkl. | Kg 2000

4 | Biata rzodkiew- KI. | Kg 85

5 Buraki ¢wiktowe - Kl. | Kg 300

6 | Brokuty - Kl. | Szt. 500

7 | Cebulaluz -kl | Kg 500

8 | Cukinia zielona - KI. | kg 160

9 |[Cytryny -kl | Kg 150

10 | Czosnek -Kl. | Szt. 300

11 | Fasola sucha biata KI. | Szt. 180

12 | Groch tuskany - kl. | Kg 180

13 | Gruszka - k. | Kg 800

14 | Imbir korzen - kl. | Kg 10

15 | Jarmuz swiezy - Kl. | Kg 60

16 | Jabtka deserowe - kl. | Kg 1500

17 | Kalafior - kl. | Szt. 60

18 | Kalarepa (bez lisci) - kl. | Szt. 50

19 | Kapusta biata - kl. | Szt. 600

20 | Kapusta czerwona /modra/- kl. | Kg 200

21 | Kapusta wioska - Kl. | Kg 200

22 | Kapusta kiszona satatkowa z marchewks - kl. | Kg 600

23 | Kapusta pekinska - kl. | Kg 400

24 | Kiwi-kl. | Szt. 300

25 | Koper -Kkl. | Pecz. 200

26 | Mango - Kl. |, Szt. 210

27 | Marchew, luz- kl. | Kg 800

28 | Ogorek kiszony - k. | Kg 600

29 | Ogorek zielony - kl. | Kg 700

30 | Papryka czerwona, pomarahczowa, zotta - kl. | Kg 250

31 | Pieczarki —Kkl. | Kg 350

32 | Pietruszka korzeniowa, luz- kl. | Kg 100
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33 | Pietruszka natka - KI. | Pecz. 300
34 | Pomidor - Kl. | Kg 600
35 |Por-KlI Kg 180
36 | Rzodkiewka - K. | Pecz. 250
37 | Rzodkiew biata - kl. | Kg 120
38 | Satata lodowa - kl. | Szt. 850
39 | Satata mastowa - kl. | Szt. 600
40 | Satata strzepiasta - kl. | Szt. 50

41 | Satata rukola - kl. | Op. 100
42 | Seler naciowy - K. I, Szt. 150
43 | Satata roszponka - K. | Op. 150
44 | Seler korzeniowy, luz- kl. | Kg 300
45 | Szczypiorek Swiezy, denkolistny, kI. | Pecz. 300
46 | Winogrona (biate i czerwone) K. | Kg 250
47 | Ziemniaki p6zne jadalne luz kl. | Kg 2500
48 | Ziota w doniczkach - KI. | Szt. 50

OWOCE | WARZYWA SEZONOWE

1 |Arbuz -kl | Kg 400
2 | Borowka amerykanska - kl. | Kg 50

3 | Botwina - Kl. | Pecz. 60

4 | Brokuly - kl. | Szt. 250
5 | Brukselka - Kl. | Kg 150
6 | Cebula mtoda - czerwona, luz - Kkl. | Kg 50

7 Cebulka mtoda - biata, luz, k. | Kg 30

8 | Dynia hokkaido - kl. | Kg 100
9 | Fasolka szparagowa zielona, z6tta - kl. | Kg 100
10 | Kapusta biata mtoda -kl. | Szt. 100
11 | Malina, kI. | Kg 50

12 | Mandarynka - kl. | Kg 400
13 | Melon - zétty o twardej skérce i bezowym migzszu - Kl. | Kg 350
14 | Nektarynki -kl. | Kg 500
15 | Brzoskwinia kl.I Kg 500
16 | Pomarancza - kl. | Kg 400
17 | Rabarbar - kl. | Kg 50

18 | Sliwki (wegierki lub inne odmiany) klasa | Kg 200
19 | Morela $Swieza (owoc dojrzaty bez oznak uszkodzen i plesnienia) Kg 100
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WARZYWA OBRANE

1 Burak obrany -pakowany prézniowo, gotowy do dalszej obrobki Kg 500
2 Marchew obrana — pakowana prézniowo, gotowa do dalszej obrébki Kg 400
3 | Seler obrany - pakowany prézniowo, gotowy do dalszej obrobki Kg 200
4 Pietruszka obrana - pakowana prézniowo, gotowa do dalszej obrébki Kg 100
5 | Ziemniak obrany - pakowany prézniowo, gotowy do dalszej obrébki Kg 4000

SUMA
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CZESC 3 — NABIAL

Parametry asortymentu oraz gramatury opakowan okreslone sa w Zataczniku nr 1 do SIWZ

Cena 5 A
LP NAZWA TOWARU MIARA | ILOSC | jednostkowa WARTOSC
BRUTTO
brutto

1 2 8 4 5 6=4x5

1 | Drozdze 100 g bez konserwantow Szt. 30

2 | Jogurt naturalny - min. 2% ttluszczu lub powyzej Szt. 200

3 | Jogurt naturalny - min. 2% ttuszczu lub powyzej Szt. 1500

4 | Jogurt naturalny - min. 2% ttuszczu lub powyzej Szt. 2500

5 | Kefir - naturalny zawierajgcy biokultury Szt. 100

6 | Masto klarowane bez dodatkéw roslinnych, o zawartosci ttuszczu nie mniejszej niz 99,8%ft. mlecznego Szt. 100

7 | Masto ekstra - nie solone w kostkach (starannie uformowane) o zawarto$ci ttuszczu min. 82,5% Szt. 1300

8 | Majonez Szt. 60

9 | Maslanka naturalna min.1,5 % ttuszczu, Szt. 120

10 | Mleko UHT - krowie 2% tluszczu (karton) Szt. 8000

11 | Mleko bez laktozy -1,5% Szt. 100

12 | Ser twarogowy pétttusty - kl. I, formowany, zawartos$¢ tluszczu w suchej masie ponizej 30%, Kg 600

13 | Ser kozi - plastry, naturalny, bez substancji zageszczajacych, stabilizatoréw i przeciwutleniaczy Szt. 100

14 | Ser typu FETA - péttlusty, kanapkowo-satatkowy, 16% ttuszczu, Szt. 100

15 | Serek twarogowy kozi Szt. 120

16 | Ser typu mozarella - opakowanie, bez konserwantéw, stabilizatoréw i substancji zageszczajgcych. Szt. 100

17 | Ser z¢6Mty - podpuszczkowy dojrzewajacy, typu holenderskiego i holendersko - szwajcarskiego Kg 200

18 | Serek naturalny/homogenizowany - opakowanie - wiaderko Kg 300

19 | Serek wiejski Szt. 600

20 | Smietana o zawarto$ci thuszczu nie mniejszej niz 12% Szt. 200

21 | Smietana o zawarto$ci thuszczu nie mniejszej niz 18% Szt. 80

22 | Smietana o zawarto$ci thuszczu nie mniejszej niz 30% Szt. 60




CZESC 4 — ART. OGOLNOSPOZYWCZE

Parametry asortymentu oraz gramatury opakowan okreslone sa w Zataczniku nr 1 do SIWZ

Nie dopuszcza sie czynnosci rozsypywania produktow do opakowan jednostkowych z opakowan zbiorczych

biologicznych i szkodnikow

Cena & A
LP NAZWA TOWARU MIARA ILOSC jednostkowa V‘gﬁ'ﬁ%c
brutto
1 2 3 4 5 6=4x5
1 | Amarantus ekspandowany o tagodnym smaku i lekko orzechowym zapachu. Op. 25
2 | Bazylia otarta - 100% Szt. 100
3 | Kolendra Szt. 20
4 | Cukier z prawdziwg wanilig Szt. 500
5 | Cukier trzcinowy nierafinowany - skfad: cukier trzcinowy brazowy 100% Szt. 550
6 | Cukier puder - skfad: cukier buraczany 100% mielony, bez srodkéw konserwujgcych Szt. 40
7 | Cynamon mielony-przyprawa korzenna bez dodatkow Szt. 50
8 | Czekolada - gorzka o zawartosci min. 70% kakao Szt. 200
9 | Daktyle, bez konserwantow Szt. 15
10 | Herbata czarna ekspresowa/rézne rodzaje Op. 50
11 | Herbata zielona ekspresowa - naturalna Op. 30
12 | Herbata ziotlowa ekspresowa - rézne smaki Op. 100
13 | Herbata owocowa 100% - sktad: rézne kompozycje suszonych, rozdrobnionych owocoéw, kwiatow, Op. 100
14 | Herbata typu rooibos ekspresowa - czerwona Op. 20
15 | Imbir mielony 100% — sktad: imbir suszony mielony bez $rodkéw konserwujgcych Op. 30
16 | Kakao prawdziwe — sktad: 100% ziarna mielonego z kakaowca Szt. 200
17 | Kawa zbozowa typu INKA— skfad: zboza 72% (jeczmien, zyto), cykoria, burak cukrowy Szt. 150
18 | Kasza gryczana biata (gryka zwyczajna) Kg 500
19 | Kasza gryczana prazona Kg 300
20 | Kasza jaglana - skiad: produkt otrzymywany z nasion prosa Szt. 300
21 Kasza kuskus - granulat otrzymany z pszenicy durum, ma posta¢ okragtych ziarenek o $rednicy okoto S
1 mm, K. | 2 500
29 Kasza orkiszowa 100% - skfad: produkt otrzymywany z obtuszczonego, potamanego i S
. . - ) -y : . o zt. 220
posegregowanego ziarna orkiszu, ziarna wolne od zanieczyszczen biologicznych i szkodnikow
Kasza manna (grysik) 100% — skfad: produkt otrzymywany z przemiatu oczyszczonego ziarna
23 | pszenicy, w postaci drobnych ziarenek barwy biatej lub kremowej, ziarna wolne od zanieczyszczen Szt. 250
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Kasza jeczmienna peczak - sktad: cate, obtuskane i wypolerowane ziarno jeczmienia, preparowane

24 | termicznie (100%), po ugotowaniu sypkie, ziarna wolne od zanieczyszczen biologicznych i Kg 120
szkodnikow
Kasza jeczmienna $rednia pertowa wiejska - sktad: obtuszczone ziarno preparowane termicznie

25 | (100%), po ugotowaniu sypkie, ziarna wolne od zanieczyszczen biologicznych i szkodnikow, Kg 60
opakowanie czyste bez uszkodzeh mechanicznych
Kasza bulgur - rodzaj kaszy z ziaren pszenicy, najczesciej pszenicy twardej, sporzadzony z

26 | gotowanych i nastepnie wysuszonych ziaren zboza w trzech odmianach: drobnoziarnistej, Kg 50
Srednioziarnistej i gruboziarnistej

27 | Kotlety sojowe a la schabowe - produkt sktadajacy sie az w 96% z maki sojowej. Szt. 100

28 | Kminek mielony - sktad: kminek mielony 100% Op. 30

29 | Kurkuma - skfad: kurkuma 100% Op. 60
Lis¢ laurowy — skiad: suszone liscie laurowe 100%, opakowanie czyste bez uszkodzen

30 . Op. 100
mechanicznych

31 | Lubczyk — sktad: suszone liscie lubczyka 100%, opakowanie czyste bez uszkodzeh Op. 120

32 | Len mielony- skiad len 100% Op. 48

33 | Laska wanilii Op. 50
Majeranek - sktad: rozdrobnione ziele majeranku 100% bez sSrodkéw konserwujgcych, aromatyczny,

34 . Op. 50
gorzki smak
Makaron - skiad: 100% maki pszennej makaronowej durum (semolina), woda - rézne formy, m.in.

35| .. . . . ) Op. 2400
nitki, gwiazdki, zacierka, krajanka
Makaron - sktad: 100% maki pszennej makaronowej durum (semolina), woda - r6zne formy, m.in.

36 | . . - . o Op. 400
Swiderki, kokardki, spaghetti i inne

37 | Makaron kukurydziano-ryzowy - bezglutenowy z maki kukurydzianej i ryzowej. Op. 300
Maka kokosowa - maka kokosowa powstaje w wyniku zmielenia migzszu kokosa. Charakteryzuje sie

38 . S . . Op. 35
wyraznym kokosowym zapachem i delikatnym, stodkim smakiem.

39 | Mgka ryzowa - mgka wytwarzana z drobno zmielonych ziaren ryzu. Op. 100
Karob - sproszkowany owoc karobu peruwianskiego inaczej chleb swietojanski. Bez dodatkéw w

40 . . ; . e : " Op. 100
postaci barwnikdw, wypetniaczy, konserwantow, regulatoréw i innych niezdrowych substanc;ji.
Herbatniki Petnoziarniste - produkowane przy uzyciu petnoziarnistej maki pszennej z dodatkiem oliwy

41 . . - . Op. 300
z oliwek. Bez jaj, sztucznych aromatéw oraz konserwantow.
Chrupki jaglane - sktad kasza kukurydziana 80%, jaglana 20%. Chrupki otrzymywane sg z prostych

42 | wyselekcjonowanych surowcow najwyzszej jakosci. Wyprodukowane sg bez uzycia jakichkolwiek Op. 600
przypraw, olejéw, sera i ich pochodnych.
Makaron petne ziarno - sktad: mgka makaronowa pszenna petnoziarnista, woda rézne ksztatty, m.in:

43 . . S ) Op. 400
spaghetti, gwiazdki, Swiderki, kokardki i inne

a4 Maka jaglana - wysuszona, zmielona i przesiana, opakowanie jednostkowe - torebka papierowa, kl. op 100
| .

45 | Makaron fazanki Op. 450

46 Maka kukurydziana - otrzymana z kukurydzy, wysuszona, zmielona i przesiana, opakowanie Op 100

jednostkowe - torebka papierowa, kl. |
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Maka owsiana - jednolity biaty kolor, bez zanieczyszczenh organicznych i nieorganicznych, wolna od

47 szkodnikow i ich pozostatosci, opakowanie jednostkowe - torebka papierowa , Kl. | Szt 50
Maka pszenna - maka typu 550, jednolity biaty kolor, bez zanieczyszczen organicznych i
48 | nieorganicznych, wolna od szkodnikow i ich pozostatosci; opakowanie jednostkowe - torebka Op. 450
papierowa, Kl. |
49 Maka ziemniaczana - sktad: skrobia ziemniaczana 100% produkowana z ziemniakéw skrobiowych, o
. T . . : o : p- 500
jednolity biaty kolor, bez zanieczyszczenh organicznych i nieorganicznych, kl. |
50 | Napoj owsiany naturalny BIO, skiad: woda, petnoziarnisty owies 15%, olej stonecznikowy, sl morska Op. 600
51 | Napdj sojowy - naturalny, bez dodatku cukru i soli Op. 300
52 Miod 100% naturalny, nektarowy, bez barwnikéw i domieszek, w opakowaniu szklanym, miéd nie Op 300
moze by¢ mieszaning réznych miodéw )
53 Mieko kokosowe stodkie, uzyskane z migzszu kokosa. Ekstrakt z orzecha kokosowego min. 60%, o
. p. 250
woda, opakowanie karton.
54 Nasiona chia, owoce szatwii hiszpahskiej zawierajg wiele matych, owalnych ziarenek o dtugosci okoto o
X R ! p. 24
2 mm. Przybieraja kolor szary, bialy, czarny oraz brgzowy
Olej rzepakowy - olej roslinny rafinowany, z pierwszego tloczenia, filtrowany na zimno o zawartosci
55 | kwasow jednonienasyconych powyzej 50% i zawartosci kwaséw wielonienasyconych ponizej 40%, Szt. 350
opakowanie czyste bez uszkodzeh mechanicznych
56 | Oliwa z oliwek extra vergin o tagodnym smaku Szt. 150
Olej kokosowy - nierafinowany, ttoczony na zimno, pochodzacy z migzszu orzecha wysuszonego w
57 | niskiej temperaturze, bialy, nieprzezroczysty, ma postac stata, podgrzany do 25 stopni Celsjusza Szt. 25
staje sie ptynny, przezroczysty kl. |
58 | Oliwki zielone — bez konserwantéw, opakowanie czyste bez uszkodzer mechanicznych. Szt. 45
59 | Orzechy wioskie - sktad: orzechy wioskie 100% Op. 100
60 | Papryka stodka, mielona 100% naturalna Op. 100
61 | Pieprz cytrynowy, mielony 100% Op. 60
62 | Pieprz czarny, mielony 100 % (100% naturalny) Op. 60
63 | Pieprz ziotowy, mielony 100% naturalny Op. 50
64 | Pieprz czosnkowy, mielony 100% naturalny Op. 160
Ptatki ryzowe btyskawiczne skfad: ptatki ryzowe 100% otrzymywane z catego ziarna ryzu, produkt
65 | suchy o sypkiej konsystencji, w postaci odrebnych nie sklejonych ptatkdw, wolne od szkodnikéw i ich Op. 100
pozostatosci
66 Ptatki jeczmienne - skiad: pfatki jeczmienne 100% , struktura i konsystencja sypka w postaci o
] PPN e p. 400
ptatkéw bez grudek , wolne od szkodnikéw i ich pozostatosci
Ptatki owsiane — skiad: ptatki owsiane 100% otrzymywane z catego ziarna owsa, produkt suchy o
67 | sypkiej konsystencji, w postaci odrebnych nie sklejonych ptatkéw, wolne od szkodnikéw i ich Op. 400
pozostatosci
68 | Oregano, suszone kl. | Op. 70
69 Tymianek — sklad: suszone ziele tymianku 100% o intensywnym smaku i aromacie, bez srodkéw Op 70
konserwujgcych )
70 | Rozmaryn, suszony 100% Op. 70

39




71 | Gatka muszkatotowa (cafa) Op. 30
Ptatki kukurydziane — skifad: kasza kukurydziana 99%, sol, ekstrakt stodowy z jeczmienia, produkt
72 | suchy o sypkiej konsystencji, w postaci odrebnych nie sklejonych ptatkéw, bez zanieczyszczen Op. 450
organicznych i nieorganicznych, bez dodatku cukru i substancji stodzgcych
73 Pestki dyni - sktad: ziarna dyni bez tusek 100% , bez Srodkéw konserwujacych, bez zanieczyszczen o
- N . R - p. 300
organicznych i nieorganicznych, wolne od szkodnikéw i ich pozostatosci
74 Pestki stonecznika — sktad: ziarna stonecznika bez tusek 100%, bez $rodkéw konserwujgcych, bez o
. . . - . S . p. 380
zanieczyszczeh organicznych i nieorganicznych, wolne od szkodnikéw i ich pozostatosci
75 | Suszone pomidory - w oleju bez dodatku sztucznych konserwantéw i barwnikéw Op. 70
76 | Proszek do pieczenia Szt. 50
77 Rodzynki suftanskie - suszone owoce zielonych winogron, powinny byé sprezyste, miekkie i Kg 80
blyszczace
Ryz dtugoziarnisty biaty - powinien by¢ suchy, dobrze odttuszczony, nie zawierac ziaren potamanych
78 |i maczki, po ugotowaniu sypki, bez zanieczyszczern organicznych i nieorganicznych, wolny od Op. 1000
szkodnikow i ich pozostatosci
Ryz jasminowy — sktad: ziarno ryzu biatego, dtugie, preparowane termicznie (100%), ziarna majg
79 | przeswitujgce bielmo o zéttoztotej barwie, po ugotowaniu sypkie, bez zanieczyszczen organicznych Op. 120
i nieorganicznych, wolny od szkodnikéw i ich pozostatosci
80 Ryz brazowy diugoziarnisty - pozbawiony tylko niejadalnej tuski wokét ziarna, bez zanieczyszczen o
- S . A o p. 400
organicznych i nieorganicznych, wolny od szkodnikéw i ich pozostatosci
Ryz dziki - (Zizania wodna) — gatunek rosliny z rodziny wiechlinowatych. Szerzej znany jest pod
81 | zwyczajowg nazwg dziki ryz lub owies wodnywokot ziarna , bez zanieczyszczen organicznych i Op. 200
nieorganicznych , wolny od szkodnikdw i ich pozostatosci
82 Ryz basmati- ryz dtugoziarnisty o charakterystycznym aromacie, ziarna sg dtuzsze i ciensze niz S
. . . e . . : . . zt. 200
ziarna pozostatych odmian ryzu. Dwa rodzaje: brgzowy ryz basmati lub biaty ryz basmati.
83 | Siemie Iniane - ziarna w catosci lub mielone Op. 30
Soczewica czerwona- sktad: soczewica czerwona 100%, nasiona majg czerwona barwe, ziarna
84 . Op. 180
twarde bez przebarwien
85 | Sezam Op. 100
86 | Sol morska drobnoziarnista o obnizonej zawartosci sodu (bez antyzbrylacza) Op. 250
87 | Sucharki delikatesowe Op. 150
88 | Smietanka owsiana BIO zawarto$¢ owsa min. 6% (opakowanie karton) Op. 80
89 | Przyprawa sypka naturalna (suszone pomidory, czosnek, bazylia, z dodatkiem soli) Szt. 200
90 Soczewica zielona - skiad: soczewica zielona 100% , nasiona majg czerwona barwe, ziarna twarde Szt 90
bez przebarwien )
91 | Ciecierzyca- nasiona suche kI. | Kg 160
92 | Kasza kukurydziana z oczyszczonych oraz rozdrobnionych ziaren kukurydzy Kg 30
93 | Soda oczyszczona Op. 50
94 Tymianek — sktad: suszone ziele tymianku 100% o intensywnym smaku i aromacie, bez srodkéw Op 50

konserwujgcych
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95 Wafle ryzowe naturalne - produkt bezglutenowy , skfadniki : ryz brgzowy, zawartos¢ soli wynika op 1000
wytgcznie z obecnosci naturalnie wystepujgcego sodu )
96 | Woda mineralna niegazowana (przeznaczona dla dzieci) Szt. 3000
97 | Woda zrédlana niegazowana (przeznaczona dla dzieci) Szt. 7200
98 | Widrki kokosowe - niesiarkowane Szt. 50
99 Ziota prowansalskie — skfad: suszone oregano, czgber, rozmaryn, bazylia, majeranek, tymianek, o
bez Srodkéw konserwujacych, opakowanie czyste bez uszkodzern mechanicznych. P 90
Jacych, op Yy y
100 | Ziele angielskie - sktad: ziele angielskie w catosci 100% Op. 160
101 | Zelatyna spozywcza w proszku Op. 50
102 | Paluch kukurydziany (opakowanie gramatura 70-100g) Szt. 500
Zurawina suszona- skiad: suszona zurawina 60%, cukier trzcinowy 39%, olej roslinny 1%, bez oznak
103 | plesnienia, gnicia i zepsucia, bez zanieczyszczen biologicznych, opakowanie czyste bez uszkodzen Op. 150
mechanicznych
104 | Kwasek cytrynowy- uniwersalny srodek spozywczy uszlachetniajgcy i wzmacniajgcy smak Op. 20
105 Czosnek granulowany - przyprawa do wszelkiego rodzaju potraw, zapach intensywny, o
. AN p. 20
charakteryzujacy sie biatawym kolorem

SUMA
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CZESC 5 - MROZONKI

Parametry asortymentu oraz gramatury opakowan okreslone sa w Zataczniku nr 1 do SIWZ

Cena &
LP NAZWA TOWARU MIARA ILOSC jednostkowa WARTOSC
BRUTTO
brutto

1 2 3 4 5 6=4x5
1 Brokuty - Kl. | Op. 200

2 Cukinia gteboko mrozona - K. I. Op. 120

3 Bruksela - Kkl. | Op. 120

4 Dynia gteboko mrozona - Kl. | Op. 200

5 Buraki puree - k. | Op. 500

6 Fasola szparagowa - kl. | Op. 200

7 Groszek zielony - kl. | Op. 60

8 Kalafior - kl. | Op. 100

9 Maliny - owoce - kl. | Op. 100

10 | Marchewka mtoda mini - kl. 1. Op. 120

11 Mieszanka kompotowa bez pestki - K. | Op. 400

12 | Mieszanka warzywna 8 sktadnikowa - kl. | Op. 180

13 | Czerwona porzeczka gteboko mrozona. bez szyputek - kl. I. Op. 120

14 | Mieszanka warzywna gteboko mrozona marchew z groszkiem - kl. 1. Op. 160

15 | Mieszanka warzywna (Woszczyzna) - K. | Op. 830

16 | Szpinak rozdrobniony - | kl. Op. 120

17 | Papryka czerwona kostka mrozona - | kl. Op. 120

18 | Sliwka mrozona bez pestek gteboko mrozona - kl. | Op. 80

19 | Szparagi gteboko mrozone cate biate - k. I. Op. 50

20 | Zurawina gteboko mrozona - KI. I. Op. 15

21 Mieszanka warzywna gteboko mrozona - K. | Op. 180

22 | Jagoda gteboko mrozona, bez szyputek —Kl. . Op. 80

23 | Wisnie — owoce - | kat. Op. 200

24 | Truskawki - owoce - | kat. Op. 250

SUMA
530 = PSP
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CZESC 6 — RYBY SWIEZE

Parametry asortymentu oraz gramatury opakowan okreslone sa w Zataczniku nr 1 do SIWZ

Cena 2 A

LP NAZWA TOWARU MIARA ILOSC jednostkowa V‘é‘;ﬂ'ﬁsoc
brutto

1 2 3 4 5 6=4x5

1 Dorsz Swiezy - filet z dorsza atlantyckiego, k. | Kg 250

2 Dorsz atlantycki - filet bez skory i o$ci (Gadus Morhua) SHP 2%, kI. | Kg 350

3 tosos$ swiezy - filet bez skory , bez osci, Kl. | Kg 350

4 ¥ oso$ wedzony na zimno - zapakowany prézniowo na tacce, opakowanie vacuum, kl. | Szt. 90

5 Makrela wedzona - kl. | Kg 80

6 Mintaj - filet mrozony SHP bez skoéry i osci, gteboko mrozony, Kl. | Kg 350

7 Miruna - filet mrozony SHP bez skoéry i o$ci, gteboko mrozony, K. | Kg 450

8 Morszczuk argentynski - filet mrozony SHP bez skéry i osci, K. | Kg 150

9 Limanda zottoptetwa - filet mrozony SHP bez skéry i osci, gteboko mrozony. Kl. | Kg 200

10 Tunczyk w kawatkach w sosie wlasnym, w puszce Szt. 200

SUMA
53 (o = PP RR TR )
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CZESC 7 - PIECZYWO

Parametry asortymentu oraz gramatury opakowan okreslone sa w Zataczniku nr 1 do SIWZ

44

Cena & A
LP NAZWA TOWARU MIARA ILOSC | jednostkowa ULAUOETE
BRUTTO
brutto

1 2 3 4 5 6=4x5

1 Butka z dynig Szt. 2400

2 | Bulka grahamka Szt. 2700

3 | Buika kajzerka Szt. 3000

4 | Butka tarta Szt. 300

5 | Butka weka (krojona) Szt. 330

6 | Chleb orkiszowy (krojony) Szt. 1300

7 | Chleb stonecznikowy (krojony) Szt. 1200

8 | Chleb wieloziarnisty (krojony) Szt. 1300

9 | Chleb zytni 100% (krojony) Szt. 210

10 | Chleb razowy (krojony) Szt. 100

11 | Chleb graham (krojony) Szt. 400

12 | Chleb zwykly pszenno-zytni typu baltonowski (krojony) Szt. 60

13 | Chleb krojony bezglutenowy Szt. 100

14 | Rogal, butka bezglutenowy Szt. 50

15 | Chatka pszenna (krojona) Szt. 300

16 | Rogal maslany, butka maslana Szt. 800

17 | Pampuchy Szt. 1000

SUMA
[(S3(0 T=OOPPEPUPPPINE




CZESC 8 — SOKI | PRZETWORY

Parametry asortymentu oraz gramatury opakowan okreslone sa w Zataczniku nr 1 do SIWZ

45

& A Cena jednostkowa WARTOSC
LP NAZWA TOWARU MIARA ILOSC brutto BRUTTO
1 2 3 4 5 6=4x5
1 Dzem 100% owocow bez dodatku cukru - kl. | Szt. 120
2 | Brzoskwinie potéwki bez skéry w zalewie - kl. | Op. 50
3 | Chrzan tarty naturalny bez konserwantéw i sztucznych barwnikéw —Kl. | Op. 50
4 | Gruszki w lekkim syropie - kl. | Op. 40
5 | Jabika prazone na szarlotke - bez dodatku cukru - KI. I. Op. 150
6 | Ananas w puszce - w sosie wlasnym, bez cukru - Kl. I. Op. 60
7 | Konfitura niskostodzona pasteryzowana /min.70g owocow/ 100g produktu - kl. 1. Op. 300
8 | Morele w lekkim syropie potéwki K. | Op. 60
9 | Sok owocowy 100% z zurawiny (bez dodatku cukru i substancji stodzacych) - k. I. Szt. 20
10 | Sok przecierowy 100% marchwiowy (bez dodatku cukru i substancji stodzacych) - kl. I. Szt. 200
11 | Groszek konserwowy -kI. | Szt. 100
12 | Kukurydza konserwowa —Kl. | Szt. 150
13 | Oliwki czarne, zielone - K. | Szt. 40
14 | Powidfa Sliwkowe - KI. | Szt. 40
15 | Przecier pomidorowy (pomidory bez skéry 99%, bez konserwantéw) - kl. | Szt. 500
16 | Koncentrat pomidorowy 30% (bez konserwantéw, sztucznych barwnikéw) - k. I. Szt. 150
17 | Pomidor w puszce - kl. | Szt. 100
18 | Sok owocowy 100% z zageszczonego soku, bez dodatku cukru i substancji stodzgcych Szt. 100
19 | Sok owocowy 100% z zageszczonego soku, bez dodatku cukru i substancji stodzgcych Szt. 1200
20 | Sok tloczony na zimno 100%, pasteryzowany, bez dodatku cukru, wody i dodatkéw stodzgcych Szt. 80
21 | Szczaw konserwowy w postaci przecieru gotowy do uzycia Szt. 120
22 | Zurek w stoiku/butelce szklanej Szt. 280
23 | Musztarda sarepska Szt. 50
24 | Koncentrat barszczu czerwonego z zageszczonego soku z burakéw Ewiktowych Szt. 80
25 | Ocet jabtkowy ze $wiezych, dorodnych jabtek w procesie naturalnej fermentacji Szt. 30
26 | Fasola konserwowa biata lub czerwona Szt. 100
SUMA
(5301170 1= PP PRR )




CZESC 9 — JAJA KURZE

Parametry asortymentu oraz gramatury opakowan okreslone sa w Zalaczniku nr 1 do SIWZ

Cena .
LP NAZWA TOWARU MIARA | ILOSC | jednostkowa | 'WARTOSC
BRUTTO
brutto
1 2 3 4 5 6=4x5
1 Jaja kurze - zgodne z klasg A (kod systemu chowu 0 lub1), duze L (waga od 63g do 739g) Szt. 10000

SUMA
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CZESC 10 — SOK JEDNODNIOWY

Parametry asortymentu oraz gramatury opakowan okreslone sa w Zataczniku nr 1 do SIWZ

47

Cena 2 A
LP NAZWA TOWARU MIARA | ILOSC | jednostkowa ULAUOETE
BRUTTO
brutto
1 2 3 4 5 6=4x5
1 Sok jednodniowy - ttoczony na zimno Szt. 250
2 | Sok jednodniowy - ttoczony na zimno Szt. 250
SUMA
53 (0170 1= PSPPSR )




IV. POTWIERDZENIE SPELNIANIA WYMOGOW ZAMAWIAJACEGO

w N

9.

Cena oferty obejmuje petny zakres przedmiotu zaméwienia objety dokumentacjg
proceduralng - uwzglednia ona wszystkie koszty wykonania zamowienia.

Zamowienie wykonamy w terminie wymaganym przez Zamawiajgcego.

Oswiadczamy, ze przystepujac do niniejszego postepowania zapoznalismy sie z wszelkimi
dokumentami, w tym ze SIWZ, projektami umow i przyjmujemy je bez zastrzezen.
Oswiadczamy, ze uwzgledniliSmy zmiany i dodatkowe ustalenia wynikte w trakcie
niniejszej procedury stanowigce integralng czes¢ SIWZ, wyszczegoélnione we wszystkich
pismach wymienionych miedzy Zamawiajgcym a Wykonawcami oraz publikowanymi na
stronie internetowej Zamawiajgcego.

Oswiadczamy, ze uwazamy sie zwigzani ofertg na czas wskazany w SIWZ.
Zobowigzujemy sie do zawarcia umowy w miejscu iterminie wyznaczonym przez
Zamawiajgcego.

Osobg upowazniong do kontaktow z Zamawiajgcym w sprawach dotyczgcych realizacji
(0T = ,
€-Mall ..o BB
Nastepujgce czesci zamowienia publicznego:

Oswiadczamy, ze posiadamy status /nie posiadamy statusu® mikroprzedsiebiorstwa bgdz
matego lub sredniego przedsigbiorstwa

10. Oferta zostata ztozona na .............. kolejno ponumerowanych stronach.

* niepotrzebne skresli¢

(Mikroprzedsiebiorstwo: przedsigbiorstwo, ktére zatrudnia mniej niz 10 osob i ktérego roczny obrét lub roczna suma
bilansowa nie przekracza 2 milionéw EUR.

Mate przedsiebiorstwo: przedsiebiorstwo, ktére zatrudnia mniej niz 50 0séb i ktérego roczny obrét lub roczna suma
bilansowa nie przekracza 10 milionéw EUR.

Srednie przedsiebiorstwa: przedsiebiorstwa, ktére nie sg mikroprzedsigbiorstwami ani matymi przedsiebiorstwami i
ktére zatrudniajg mniej niz 250 0s6b i ktérych roczny obrét nie przekracza 50 milionéw EUR lub roczna suma bilansowa
nie przekracza 43 milionéw EUR).

miejscowosc, data pieczet i podpis upowaznionych
przedstawicieli Wykonawcy
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ZALACZNIK NR 3 DO SIWZ

OSWIADCZENIE O BRAKU PODSTAW DO WYKLUCZENIA | SPELNIENIA WARUNKOW
UDZIALU W POSTEPOWANIU

Przystepujac do postepowania na Wyboér dostawcow artykutdow spozywczych narzecz
Zespotu Szkolno - Przedszkolnego nr 12 we Wroctawiu

(poda¢ nazwe i adres Wykonawcy)

Prawidtowo$¢ ponizszych oswiadczen, potwierdzam wiasnorecznym podpisem, $wiadom odpowiedzialnosci karnej
wynikajgcej z art. 247 kodeksu karnego.

Oswiadczam?, ze na dzien sktadania ofert nie podlegam wykluczeniu z postepowania
i speltniam warunki udziatu w postepowaniu.

piecze¢ Wykonawcy data i podpis upowaznionego przedstawiciela Wykonawcy

Oswiadczam ?, ze zachodza w stosunku do mnie podstawy wykluczenia z postgpowania na podstawie
art. 24, ust 1, pkt......... lub art. 24, ust. 5, pkt 2i 4, ustawy Pzp (poda¢ majgca zastosowanie podstawe
wykluczenia sposréd wymienionych w art. 24 ust. 1 pkt 13-14, 16-20 ustawy Pzp). Jednoczesnie
oswiadczam, ze w zwigzku z ww. okolicznoscia, na podstawie art. 24 ust. 8 ustawy Pzp podjatem
nastepujace srodki naprawcze:

piecze¢ Wykonawcy data i podpis upowaznionego przedstawiciela Wykonawcy

Informacja w zwigzku z poleganiem na zasobach innych podmiotéw

Oswiadczam, ze w celu wykazania spetniania warunkéow udziatu w postepowaniu, okreslonych przez zamawiajagcego
w rozdz. V SIWZ polegam na zasobach nastepujacego/ych podmiotu/éw:

(podac petng nazwe/firme, adres, a takze w zaleznosci od podmiotu: NIP/PESEL, KRS/CEIDG)

Oswiadczenie dotyczace podmiotu, na ktéreqo zasoby powotuje sie wykonawca

Oswiadczam, ze w stosunku do ww. podmiotu/téow, na ktérego/ych zasoby powoluje sie w niniejszym postepowaniu,
nie zachodza podstawy wykluczenia z postgpowania o udzielenie zamowienia

piecze¢ Wykonawcy data i podpis upowaznionego przedstawiciela Wykonawcy

UWAGA:
D.2) — nalezy podpisaé wiasciwg cze$é Oswiadczenia
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ZALACZNIK NR 4 DO SIWZ
PROJEKT UMOWY NA WYKONANIE ZAMOWIENIA PUBLICZNEGO

Zawarta w dniu .........cooveieiennnn. 2020 roku we Wroctawiu pomiedzy:

Gming Wroctaw, pl. Nowy Targ 1-8, 50-141 Wroctaw, NIP 897-13-83-551 — w imieniu i na rzecz ktérej
dziata |zabela Woijtycka - Dyrektor Zespotu Szkolno - Przedszkolnego nr 12 z siedzibg we Wroctawiu,
przy ul. Suwalskiej 5, 54-104 Wroctaw - na podstawie petnomocnictwa nr ....... zdnia .....ceevvveevninnnns

zwanym w dalszej czesci umowy ZAMAWIAJACYM

zwanym w dalszej czesci umowy WYKONAWCA

Umowa zostaje zawarta na mocy przepiséw ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r. - Prawo zaméwien
publicznych po przeprowadzeniu postepowania o udzielenie zamowienia publicznego na dostawe
artykutéw spozywczych na rzecz Zespotu Szkolno - Przedszkolnego nr 12 we Wroctawiu - w trybie
przetargu nieograniczonego.

§1

1. Na podstawie niniejszej umowy Wykonawca, realizujgc jej przedmiot, zobowigzuje sie do sprzedazy
i przenoszenia na Zamawiajgcego, wtasnosci artykutdw spozywczych, asortymentowo okreslonych
w SIWZ i zZtozonej przez siebie ofercie na wykonanie ww. zamowienia, a Zamawiajgcy zobowigzuje
sie dostarczone artykuty odbierac i ptaci¢ Wykonawcy umowiong cene.

2. Szczego6towy zakres zamowienia, w tym rodzaj asortymentu, jego ilosé i jakos$¢, zawarte sg w SIWZ
oraz ofercie Wykonawcy zlozonej w postepowaniu o udzielenie niniejszego zaméwienia
publicznego i stanowig one integralng cze$¢ umowy.

§2

1.  Wykonawca powinien zachowa¢ odpowiednie warunki transportu i przechowywania dostarczanego
towaru.

2. Wykonawca dostarczy towar transportem przystosowanym do przewozu zywnosci, zgodnie z
obowigzujgcymi przepisami. Wykonawca zobowigzany jest nalezycie zabezpieczy¢ towar na czas
przewozu z zachowaniem tancucha chtodniczego. Uzyty do przewozu Srodek transportu bedzie
uwzglednia¢ wiasciwosé towaru i zabezpieczy jego jakosS¢ przed ujemnymi wptywami
atmosferycznymi i uszkodzeniami.

3. Wykonawca zabezpieczy artykuty na czas przewozu (opakowania, pojemniki przystosowane do
przewozu danego asortymentu) i ponosi catkowita odpowiedzialnos¢ za dostawe i jakos¢ towaru —
w tym za braki i wady powstate w czasie transportu.

4. Wykonawca na kazde zadanie Zamawiajgcego, zobowigzany jest przedstawi¢ decyzje wydane
przez wlasciwy organ Panstwowej Inspekcji Sanitarnej lub Inspekcji Weterynaryjnej, dopuszczajace
srodki transportu, do przewozenia zywnosci (z uzyciem ktérych Wykonawca dokonuje dostaw na
rzecz Zamawiajgcego).

5. Wszyscy pracownicy Wykonawcy majacy bezposredni kontakt z dostarczang na rzecz
Zamawiajgcego zywnoscig, muszg posiada¢ aktualne, okresSlone przepisami Ustawy
0 zapobieganiu oraz zwalczaniu zakazeri i choréb zakaznych u ludzi, orzeczenia lekarskie do celow
sanitarno - epidemiologicznych potwierdzajgce brak przeciwwskazan do wykonywania pracy przy
wykonywaniu ktorych istnieje mozliwo$¢ przeniesienia zakazenia na inne osoby. Wykonawca
zobowigzuje sie do okazania w razie potrzeby wszystkich niezbednych badan Zamawiajgcemu.

6. Dostawa bedzie realizowana na telefoniczne lub mailowe (droga elektroniczna) zapotrzebowanie.
Zamowienie, z okresleniem jego zakresu i wielkosci, bedzie skladane najpdzniej w dniu
poprzedzajgcym fizyczng dostawe do siedziby Zamawiajgcego, do godz. 13.00.
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7.

Z uwagi na istniejgce warunki przechowywania i magazynowania wydawanie zakupionych
artykutéw odbywac sie bedzie z poszanowaniem nastepujgcych godzin dostawy:

1) Mieso wieprzowe, wotowe, dréb dostarczane w przeddzien przygotowywania do obiadu lub w
danym dniu w godz. 6.00 -7.00;

2) Swieza wedlina dostarczana w dniu przygotowywania positku tj. w godz. 6.00 -7.00

3) Pieczywo dostarczone codziennie w godz. 6.30 -7.00;

4) Warzywa i owoce, dostarczana codziennie do godz. 7.00;

5) Jajka dostarczane do godz. 7.00;

6) Swieze produkty cukiernicze dostarczane wg zaméwienia do godz.6.30-7.00;

7) Mieko i wyroby mleczne dostarczane w godz. 6.30 -7.00;

8) Mrozonki /owoce i warzywa/dostarczane do godz. 7.00

9) Art. ogdélnospozywcze codziennie do godz. 7.00;

10) Ryby dostarczane w przeddzien przygotowywania do obiadu lub w danym dniu w godz. 6.30 -
7.30;

Odpowiedni zapis dotyczgcy godzin dostaw danego asortymentu znajdzie sie w umowie podpisywanej
przez Wykonawce wybranego do realizacji danej cze$ci zamdwienia publicznego.

8.

9.

10.

—_

Wszelkie koszty transportu, wydania towaru oraz jego ubezpieczenia na czas transportu do siedziby
Zamawiajgcego ponosi Wykonawca.

Wykonawca zobowigzuje sie do wytadowania zamowionego towaru oraz wniesienia
i zesktadowania go w miejscu wskazanym przez Zamawiajgcego.

Wymagana jest dyspozycyjnos¢ dowozu w cyklu statym — towar moze by¢ zamawiany z dnia na
dzieh we wszystkie robocze dni tygodnia z obowigzkiem dowozu nazajutrz.

§3

Dostarczone artykuty muszg charakteryzowac sie biezgcg przydatnoscig do spozycia.
Dostarczane artykuty ogélnospozywcze muszg by¢: wolne od uszkodzeh powstatych podczas
wzrostu, zbioru, transportu i pakowania, bez jakichkolwiek oznak chordb, objawow zepsucia i zmian,
wolne od zanieczyszczen obcych, jedrne, wolne od szkodnikdw i uszkodzen spowodowanych przez
szkodniki.

Artykuty bedg dostarczane w opakowaniach zabezpieczajgcych, jakos¢ handlowg i zdrowotng
dostarczonych towaréw i odpowiadajgcych warunkom transportu, odbioru i przechowywania,
przystosowanym do tego transportem Wykonawcy, zgodnie z obowigzujgcymi wymogami GMP
oraz systemu HACCP i przekazane osobom upowaznionym do odbioru.

Artykuly beda posiadaty na opakowaniu oznaczenia fabryczne tzn. rodzaj, nazwe wyrobu, ilo$¢,
date produkgji, termin przydatnosci do spozycia lub termin minimalnej trwatosci, nazwe i adres
producenta, kraj pochodzenia oraz inne oznakowania zgodne z obowigzujgcymi w tym zakresie
przepisami prawa.

Artykuty bedgce przedmiotem zamowienia bedg Swieze, z aktualnym terminem przydatnosci do
spozycia, wysokiej jakosci handlowej i zdrowotnej, zgodne z obowigzujgcymi wymogami prawa
zywnosciowego, GMP oraz systemu HACCP. Wykonawca zobowigzuje sie do przestrzegania
obowigzujgcych przepiséw, m.in.

1) Ustawa z dnia 25 sierpnia 2006 o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (tekst jednolity Dz. U. z
2015 poz. 594, z p6zn. zm.)

2) Rozporzadzenie (WE) nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004
r. w sprawie higieny srodkéw spozywczych

3) Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 29 maja 2007 r. w sprawie wzoréw dokumentéw
dotyczacych rejestracji i zatwierdzania zaktadéw produkujgcych lub wprowadzajgcych do
obrotu zywno$¢ podlegajgcych urzedowej kontroli Panstwowej Inspekcji Sanitarnej (Dz. U. Nr
106, poz. 730)

4) Rozporzgdzenie Ministra Zdrowia z dnia 6 czerwca 2007 r. w sprawie dostaw bezposrednich
Srodkéw spozywcezych (Dz. U. Nr 112, poz. 774)

5) Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 178/2002 z dnia 28 stycznia 2002
r. ustanawiajgce ogdlne zasady i wymagania prawa zywnosciowego, powotujace Europejski
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Urzad ds. Bezpieczenstwa Zywnosci oraz ustanawiajgce procedury w zakresie bezpieczenstwa
zywnos$ci

6) Rozporzadzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 23 grudnia 2014. w sprawie
znakowania poszczegoélnych rodzajow srodkéw spozywczych (Dz. U. z 2015 poz. 29)

7) Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1169/2011 z dnia 25 pazdziernika
2011 r. w sprawie przekazywania konsumentom informacji na temat zywnosci, zmiany
rozporzgdzen Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 1924/2006 i (WE) nr 1925/2006 oraz
uchylenia dyrektywy Komisji 87/250/EWG, dyrektywy Rady 90/496/EWG, dyrektywy Komis;ji
1999/10/WE, dyrektywy 200/13/WE Parlamentu Europejskiego i Rady, dyrektyw Komisiji
2002/67/WE i 2008/5/WE oraz rozporzadzenia Komisji (WE) nr 608/2004

8) Rozporzadzenie delegowane Komisji (UE) nr 1155/2013 z dnia 21 sierpnia 2013 r. zmieniajgce
rozporzgdzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1169/2011 w sprawie przekazywania
konsumentom informacji na temat zywnosci w odniesieniu do informacji dotyczgcych braku lub
zmniejszonej zawarto$ci glutenu w zywnosci

9) Rozporzadzenie (we) nr 1924/2006 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 20 grudnia 2006
r. w sprawie oswiadczen zywieniowych i zdrowotnych dotyczacych zywnosci

10) Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 16 wrzesnia 2010 r. w sprawie srodkéw spozywczych
specjalnego przeznaczenia zywieniowego (tekst jednolity Dz. U. z 2015 r., poz. 1026)

11) Rozporzadzenie (WE) Parlamentu Europejskiego i Rady nr 1925/2006 z dnia 20 grudnia 2006
r. w sprawie dodawania do zywnosci witamin i sktadnikdw mineralnych oraz niektérych innych
substancji

12) Rozporzadzenie wykonawcze Komisji (UE) nr 307/2012 z dnia 11 kwietnia 2012 r.
ustanawiajgce przepisy wykonawcze dotyczgce stosowania art. 8 rozporzadzenia (WE) nr
1925/2006 Parlamentu Europejskiego i Rady w sprawie dodawania do zywnos$ci witamin i
sktadnikow mineralnych oraz niektorych innych substanc;ji

13) Rozporzadzenie Wykonawcze Komisji (UE) nr 489/2012 z dnia 8 czerwca 2012 r. ustanawiajgce
przepisy wykonawcze dotyczgce stosowania art. 16 rozporzgdzenia (WE) nr 1925/2006
Parlamentu Europejskiego i Rady w sprawie dodawania do zywnosci witamin i sktadnikow
mineralnych oraz niektérych innych substanc;ji

14) Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 31 marca 2011 r. w sprawie naturalnych wdd
mineralnych, wod zrédlanych i wéd stotowych (Dz. U. Nr 85, poz. 466)

15) Obwieszczenie Gldéwnego Inspektora Sanitarnego z dnia 31 sierpnia 2015 r. w sprawie
ogtoszenia wykazu wod uznanych jako naturalne wody mineralne (Dz. Urz. MZ poz. 46)

16) Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 1333/2008 z dnia 16 grudnia 2008
r. w sprawie dodatkéw do zywno$ci

17) Rozporzadzenie Rady (EWG) nr 315/93 z 8 lutego 1993 r. ustanawiajgce procedury Wspadlnoty
w odniesieniu do substancji skazajgcych w zywnosci

18) Rozporzadzenie Komisji (WE) nr 2073/2005 z dnia 15 listopada 2005 r. w sprawie kryteriow
mikrobiologicznych dotyczgcych srodkéw spozywczych

19) Rozporzadzenie Komisji (WE) nr 1881/2006 z dnia 19 grudnia 2006 r. ustalajgce najwyzsze
dopuszczalne poziomy niektérych zanieczyszczen w srodkach spozywczych

20) Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 15 stycznia 2008 r. w sprawie wykazu substanciji,
ktérych stosowanie jest dozwolone w procesie wytwarzania lub przetwarzania materiatéw i
wyrobdow z innych tworzyw niz tworzywa sztuczne przeznaczone do kontaktu z zywnoscig (Dz.
U. Nr 17, poz. 113)

21) Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016 r. w sprawie grup srodkéw spozywczych
przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i miodziezy w jednostkach systemu oswiaty oraz
wymagan, jakie musza spetni¢ srodki spozywcze stosowane w ramach zywienia zbiorowego
dzieci i mtodziezy w tych jednostkach.

Przedmiotem dostawy nie mogg by¢ produkty zawierajgce dodatki do zywnosci niewskazane w
diecie dzieci (zatgcznik nr 8 do SIW2Z).

Dostarczane artykuty bedg dodatkowo spetniaé kryteria opisu produktéow wystepujgcych w
jadtospisach realizowanych we wroctawskich przedszkolach i szkotach (zatgcznik nr 9 i 10 do
SIWZ2).

Na kazde wezwanie Zamawiajgcego Wykonawca dostarczy wszystkie wymagane prawem atesty i
certyfikaty oraz szczegotowy sktad dostarczanych produktéw pod rygorem odmowy dokonania
przez Zamawiajgcego odbioru dostaw.

§4
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10.

11.

Pracownik upowazniony przez Zamawiajgcego bedzie zobowigzany przy odbiorze zaméwionej
partii towaru sprawdzi¢ jego ilo$¢ i stan. Odbior towaru bedzie dokonywany przez Zamawiajgcego,
w oparciu o ztozone zamowienie i obowigzujace normy jakosciowe.

Pracownik upowazniony przez Zamawiajgcego po stwierdzeniu niezgodnosci asortymentowych,
ilosciowych albo wad jakosciowych w momencie dostawy, odmowi przyjecia zakwestionowanej
partii towaru i zazgda wymiany na wolny od wad i zgodny ilosciowo z pierwotnym zamdwieniem, w
wyznaczonym przez siebie terminie - liczgc od chwili stwierdzenia nieprawidtowosci w dostawie. W
przypadku dotrzymania ww. terminu Zamawiajgcy nie bedzie wszczynat procedury reklamacyjnej.
Zamienna partia towaru podlega odbiorowi ilosciowemu i jakosciowemu.

Zastrzezenia w zakresie okreslonym w ust. 2 sg niezwtocznie komunikowane Wykonawcy, a jezeli
wada zostata ujawniona w obecnos$ci przedstawiciela Wykonawcy dodatkowo umieszczana jest
odpowiednia adnotacja na dowodzie dostawy.

Jezeli Wykonawca zamierza dokonaé ogledzin reklamowanej partii towaru jest zobowigzany
uczyni¢ to niezwtocznie, jednak nie pdzniej niz w ciggu 2 godzin od otrzymania zawiadomienia o
wykryciu wad.

Jezeli Wykonawca nie dokona ogledzin w terminie podanym w ust. 4 uwaza sie, ze uznat reklamacje
Zamawiajgcego.

Jezeli Wykonawca nie uznat reklamaciji albo w razie niezgodnosci stanowisk co do oceny jakosci
towaru, strony niezwtocznie sporzadzajg protokdt i pobierajg probki towaru. Pobrang probke
wadliwego towaru Zamawiajgcy dostarczy w ciggu 2 godzin do Stacji Sanitarno - Epidemiologicznej
we Wroctawiu w celu wydania orzeczenia co do jakosci dostarczonego towaru.

Koszt badania probek ponosi Wykonawca gdy ocena wykaze wadliwg jako$s¢ dostarczonego
towaru.

Wyniki ekspertyz oraz badan laboratoryjnych wigzg strony umowy.

Na kazde wezwanie Zamawiajgcego Wykonawca dostarczy wszystkie wymagane prawem atesty
i certyfikaty oraz szczegétowy sktad dostarczanych produktéw pod rygorem odmowy dokonania
przez Zamawiajgcego odbioru dostaw. Odnosnie dostaw miesa, wedlin i drobiu kazda dostawa ma
by¢ zrealizowana z wystawieniem Handlowego Dokumentu Identyfikacyjnego przez Wykonawce.
Handlowy Dokument Identyfikacyijny ma umozliwi¢ identyfikacje producenta, samej przesytki oraz
odbiorcow produktéw. Wykonawca zobowigzany jest do wystawienia lub przedstawienia dokumentu
identyfikacyjnego, ktéry zawiera co najmniej:

Adnotacje potwierdzajaca, ze jest to dokument identyfikacyjny

Kolejny numer, date oraz miejsce wystawienia,

Date wystania,

Nazwa, siedziba, adres oraz weterynaryjny numer identyfikacyjny podmiotu wystawiajgcego
dokument identyfikacyjny,

Opis towaru (rodzaj produktu, liczba i rodzaj opakowan, waga netto, pochodzenie surowca),
Miejsce pozyskania/przetworzenia/sktadowania,

Data wysytki i miejsce przeznaczenia,

Rodzaj srodka transportu i jego numer rejestracyjny,

Czytelny podpis i pieczec.

e

O 00 ~NO O,
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W przypadku niezrealizowana tego obowigzku Zamawiajgcy ma prawo odméwié odbioru towaru
i wszcza¢ procedure reklamacyjng o ktérej mowa w ust od 2 do 8.

W przypadku braku mozliwosci dostawy asortymentu we wskazanym terminie lub dostarczenia
towaru niezgodnego z zamowieniem lub niewtasciwej jakosci bgdz niedostarczenia zamowionego
towaru, a takze nie dokonania jego wymiany na towar wiasciwy w terminach okreslonych w ust. 2
Zamawiajgcy bedzie uprawniony do zrealizowania zamdéwienia u innego dostawcy (tzw. nabycie
zastepcze), bez koniecznosci wyznaczania dodatkowego terminu do wykonania nie zrealizowanej
czesci zamowienia oraz bez obowigzku nabycia od Wykonawcy asortymentu dostarczonego po
terminie, przy zachowaniu prawa do naliczenia kary umownej za zwioke.

W przypadku dokonania tzw. nabycia zastepczego, o ktérym mowa w ust. 10, Wykonawca
zobowigzany jest zaptaci¢ Zamawiajgcemu kwote stanowigcg réznice miedzy ceng asortymentu,
jakg Zamawiajgcy zaptacitby za zamoéwiony towar w terminie, a ceng, jakg musi zaptaci¢ przy
nabyciu zastepczym. Obowigzek ten Wykonawca spetni w ciggu 14 dni od daty wezwania do
zaptaty. Niezaleznie od obowigzku wyréwnania szkody przez Wykonawce Zamawiajgcy uprawniony
jest do naliczenia kary umowne;j.

53



§5

Maksymalna warto$¢ zamdwienia wynosi: ..... zt brutto (stownie zfotych: .......... 00/100), w tym
podatek od towardw i ustug wedtug obowigzujgcej stawki.

Ceny jednostkowe towardw okre$lone w zataczniku do umowy, sg niezmienne przez caty okres
realizacji umowy.

Wynagrodzenie wyptacane bedzie po dostawie zaméwionych artykutdéw spozywczych do siedziby
Zamawiajgcego oraz po stwierdzeniu przez pracownika Zamawiajgcego dostarczenia wszystkich
zamoéwionych pozyciji i ilosci, na podstawie faktury ptatnej przelewem bankowym w terminie 14 dni
od daty jej otrzymania przez Zamawiajgcego.

Faktury bedg wystawiane zbiorczo raz w miesigcu, i bedg swym zakresem obejmowaé wszystkie
dostawy wykonane w danym miesigcu kalendarzowym.

Za dzien zaptaty uznaje sie dzieh wydania dyspozycji przez Zamawiajgcego do obcigzenia jego
rachunku na rzecz rachunku Wykonawcy.

Wykonawca moze wystawic i przestac fakture, o ktérej mowa w ust. 3, za posrednictwem Platformy
Elektronicznego Fakturowania, zgodnie z wustawg =z dnia 9 |listopada 2018 r.
o elektronicznym fakturowaniu w zamoéwieniach publicznych, koncesjach na roboty budowlane lub
ustugi oraz partnerstwie publiczno-prywatnym. Wykonawca powinien poinformowaé odbiorce, ze
bedzie wystawiat faktury za posrednictwem w/w platformy.

Faktura musi by¢ wystawiona przy uwzglednieniu nastepujgcych danych:

NABYWCA TOWARU jest GMINA WROCLAW, pl. Nowy Targ 1-8, 50-141 Wroctaw,
NIP 8971383551

ODBIORCA TOWARU jest ZESPOL SZKOLNO - PRZEDSZKOLNY NR 12, ul. Suwalska 5
54-104 Wroctaw

Nie przewiduje si¢ mozliwosci udzielania zaliczek.

W przypadku zmiany wysokosci obowigzujgcej stawki podatku VAT, w sytuacji, gdy w trakcie
realizacji przedmiotu umowy, nastgpi zmiana stawki VAT dla dostaw objetych przedmiotem umowy.
W takim przypadku Zamawiajgcy dopuszcza mozliwos¢ zmiany cen jednostkowych brutto
przedmiotu zamoéwienia i wysokosci wynagrodzenia okreslonego w ust.1 Umowy, o kwote rowng
réznicy w kwocie podatku, jednakze wytgcznie co do czesci wynagrodzenia za dostawy, ktérych do
dnia zmiany podatku VAT jeszcze nie wykonano.

§6

Zgodnie z art. 144 ust. 1 pkt 1 ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r. Prawo zamowien publicznych (PZP)
Zamawiajgcy przewiduje mozliwos¢ wprowadzenia nastepujgcych zmian do umowy:

1) Okreslone ilosci w umowie sg szacunkowe i mogg ulec zmianie w zaleznosci od aktualnych
potrzeb Zamawiajgcego. Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo do ograniczenia zaméwienia w
zakresie rzeczowym i ilosciowym, czego strony nie uznajg za odstgpienie od umowy.
Wykonawcy nie przystuguje prawo dochodzenia roszczen w celu realizacji petnej wartosci
umowy.

2) Strony dopuszczajg mozliwosé zamiany rzeczowej i ilosciowej asortymentu w przypadku, gdy
produkt nie bedzie spetniat wymagan Zamawiajgcego, na produkt tozsamy spetniajacy
wymagania, w cenie okreslonej w ofercie Wykonawcy.

3) Zamawiajgcy dopuszcza mozliwos¢ zamiany rzeczowej, ilosciowej i zakresu asortymentu,
ktérego dostawa stanowi przedmiot zamowienia pod warunkiem, Zze nie spowoduje to
naruszenia art. 144 ust. 1 pkt 6 ustawy PZP.

4) Zmiany sposobu konfekcjonowania towaréw objetych umowg w przypadku zmiany wielkoSci
opakowania wprowadzonej przez producenta z zachowaniem zasady proporcjonalnosci w
stosunku do ceny objetej umowg, na podstawie pisemnego wniosku Wykonawcy, pod
warunkiem uzyskania zgody Zamawiajgcego;

5) W przypadku wstrzymania lub zakonczenia produkcji towaréw bedgcych przedmiotem dostawy,
mozliwos¢ dostarczania odpowiednikéw towaréw objetych umowag, o parametrach nie gorszych
niz towary objete ofertg, przy zachowaniu ceny ofertowej dla danego towaru, na podstawie
pisemnego wniosku Wykonawcy, pod warunkiem uzyskania zgody Zamawiajgcego.
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Nie stanowig zmiany umowy w rozumieniu art. 144 ustawy PZP:

1) Zmiana danych zwigzanych z obstugg administracyjno-organizacyjng umowy, np. zmiana
numeru rachunku bankowego;

2) Zmiany danych teleadresowych;

3) Zmiany 0s6b wskazanych do kontaktéw miedzy stronami;

Wykonawca zobowigzuje sie do informowania Zamawiajacego o zmianie formy prowadzone;j
dziatalnosci oraz zmianie adresu siedziby firmy i zamieszkania jej wtasciciela, pod rygorem uznania
korespondenciji kierowanej na ostatni podany przez Wykonawce adres za doreczony. Powyzsze
zobowigzanie dotyczy okresu obowigzywania umowy, rekojmi oraz nie zakonczonych rozliczen
wynikajgcych z umowy.

Wszelkie zmiany do niniejszej umowy wymagajg aneksu w formie pisemnej pod rygorem
niewaznosci.

§7

Zamawiajgcy moze odstgpi¢ od umowy bez zobowigzania do zaptaty kary umownej na rzecz
Wykonawcy, jezeli:

1) Wykonawca przerwat realizacje umowy i nie realizuje jej przez okres 3 dni pomimo
dodatkowego wezwania mailem (wskazanych do kontaktu) lub na piSmie przez Zamawiajgcego,

2) W razie razacego naruszenia postanowien niniejszej umowy, w szczegodlnosci powtarzajgcych
sie op6znien w realizacji dostaw lub realizacji dostaw nie spetniajgcych kryteriow jakosci - mimo
bezskutecznego wezwania do zaprzestania naruszen,

3) W razie wystgpienia istotnej zmiany okolicznosci, powodujgcej, ze wykonanie umowy nie lezy
w interesie publicznym, czego nie mozna bylo przewidzie¢ w chwili zawarcia umowy,
Zamawiajagcy moze odstgpi¢ od umowy w terminie 30 dni od powzigcia wiadomosci o
powyzszych okolicznosciach. W takich przypadkach Wykonawca moze Zzgdaé jedynie
wynagrodzenia naleznego mu z tytutu dostawy towaréw do dnia odstgpienia od umowy.

Odstgpienie od umowy musi nastgpi¢ w formie pisemnej z podaniem uzasadnienia.
§8

Zamawiajgcy moze obcigzy¢ Wykonawce obowigzkiem zaptaty kary umownej w nastepujgcych
przypadkach:

1) Za odstapienie od umowy przez Zamawiajgcego z przyczyn lezgcych po stronie Wykonawcy —
w wysokosci 10% wartosci zamowienia okreslonej w § 5 ust. 1 Umowy;

2) Za brak realizacji dostawy zamowionej partii towaru lub jej cze$ci w wysokos$ci 10% jej wartos$ci;

3) Za dostarczenie partii towaru lub jej czesci nie spetniajgcych wymaganych warunkéw
jakosciowych w wysokosci 10% wartosci danej partii towaru lub jej czesci.

Do obliczenia wartosci kar umownych, o ktérych mowa w pkt. 2 i 3, przyjmuje sie ceny jednostkowe,
wynikajgce z dokumentéw ostatniej dostawy.

Zamawiajgcy ma prawo potrgcenia naliczonej kary umownej z wynagrodzenia wykonawcy, na co
Wykonawca wyraza zgode, oraz ma prawo zadania odszkodowania uzupetniajgcego
przewyzszajgcego kary umowne.

W razie nieuregulowania przez Zamawiajgcego ptatnosci w wyznaczonym terminie Wykonawca
ma prawo zgdaé zaptaty odsetek ustawowych za opdznienie.

§9

Umowa obowigzuje od dnia ................... r. do dnia 31 grudnia 2021 roku.

Kazda ze stron moze wypowiedzie¢ niniejsza umowe z zachowaniem 1 - miesiecznego okresu
wypowiedzenia.

Umowa moze zostac rozwigzana w kazdym czasie za porozumieniem stron.
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§ 10

tel. adres e-mail................. Koordynatorem w zakresie realizacji
przedmiotu umowy oraz osobg upowazniong do odbioru ilosciowego i jakosciowego towaru po
stronie Zamawiajgcego bedg intendent oraz kucharz, tel ..................... adres e-mail ...............

2. Wykonawca jest zobowigzany do nieujawniania wszelkich informacji o Zamawiajgcym uzyskanych
w zwigzku z realizacjg umowy, pochodzgcych od Zamawiajgcego, instytucji publicznych,
samorzgdowych jednostek organizacyjnych lub osdb zwigzanych z Zamawiajgcym jakimkolwiek
stosunkiem faktycznym lub prawnym, a takze przestrzegania przepisbw o ochronie danych
osobowych oraz przepiséw dotyczgcych informaciji prawnie chronionych.

3. Obowigzek, o ktorym mowa w ust. 2 jest nieograniczony w czasie. Jego uchylenia
w kazdym czasie w catosci lub w czesci moze dokonaé Zamawiajgcy w formie pisemne;.

§ 11
Wszelkie spory wynikajgce na tle realizacji postanowien niniejszej umowy, strony deklarujg rozwigzywaé

w drodze negocjacji, z ostroznosci ustalajg jako organ rozstrzygajgcy sad powszechny, wtasciwy dla
siedziby Zamawiajgcego.

§12
Przelew wierzytelnosci wynikajgcych z niniejszej umowy wymaga pisemnej zgody Zamawiajgcego.
§13

Do spraw nieuregulowanych w niniejszej umowie zastosowanie majg wtasciwe przepisy Kodeksu
cywilnego i Ustawy Prawo zaméwien publicznych.

§ 14

Umowe sporzadzono w dwdch jednobrzmigcych egzemplarzach, po jednym dla kazdej ze stron.

ZAMAWIAJACY WYKONAWCA

W § 5 ust. 1 umowy — umieszczona zostanie tabela, z zaproponowanymi przez wybranego Wykonawce
cenami jednostkowymi, artykutéw spozywczych, do dostawy ktérych zobowigzat sie on w zfozonej przez
siebie ofercie
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ZALACZNIK NR 5 DO SIWz

WYKAZ WYKONANYCH USLUG W ZAKRESIE NIEZBEDNYM DO WYKAZANIA POSIADANIA
ZDOLNOSCI TECHNICZNEJ | ZAWODOWEJ

Przystepujgc do postepowania o udzielenie zamoéwienia publicznego na wyboér dostawcy
artykutdw spozywczych na rzecz Zespotu Szkolno — Przedszkolnego nr 12 we Wroctawiu,
przedstawiamy wykaz wykonanych lub wykonywanych dostaw (na przestrzeni 3 lat przed
uptywem terminu sktadania ofert) zwigzanych z zaopatrzeniem stotowki lub innego zaktadu
gastronomicznego, swiadczgcego ustugi zywienia zbiorowego.

LP Nazwa i adres Przedmiot zamowienia Data Data
Zamawiajgcego rozpoczecia |zakonczenia

W zatgczeniu przedstawiamy nastepujgce dowody potwierdzajgce, ze ww. ustugi zostaty
wykonane lub sg wykonywane w sposdb nalezyty:

miejscowos¢, data pieczeé i podpis upowaznionego
przedstawiciela Wykonawcy
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ZALACZNIK NR 6 DO SIWZ
WYKAZ SRODKOW TRANSPORTU DOSTEPNYCH WKONAWCY, KTORYCH BEDZIE UZYWAL
DO REALIZACJI ZAMOWIENIA W ZAKRESIE NIEZBEDNYM DO WYKAZANIA POSIADANIA
ZDOLNOSCI TECHNICZNEJ | ZAWODOWEJ

Przystepujgc do udziatu w postepowaniu o udzielenie zaméwienia publicznego na wybér
dostawcy artykutdow spozywczych na potrzeby Zespotu Szkolno — Przedszkolnego nr 12 we
Wroctawiu, przedstawiamy wykaz Srodkow transportu, ktérych zamierzamy uzywac przy
realizacji zamowienia publicznego.

LP Rodzaj Marka/Typ/Model Podstawa dysponowania
srodka transportu

wiasnosé/udostepniony*

wiasnosé/udostepniony*

wilasnosé/udostepniony*

*niepotrzebne skresli¢

Oswiadczam(y) ze wyzej wymienione pojazdy posiadaja decyzje wydane przez wtasciwy
organ Panstwowej Inspekcji Sanitarnej lub Inspekcji Weterynaryjnej dopuszczajace je do
przewozenia i transportu zywnosci

miejscowos¢, data pieczeé i podpis upowaznionego
przedstawiciela Wykonawcy

UWAGA:

W przypadku gdy pojazdy wymienione powyzej sg udostepnione Wykonawcy przez inny
podmiot, do oferty nalezy dotaczy¢ dokumenty o ktérych mowa w Rozdziale VI, pkt 2,
ppkt 2) SIWZ
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ZALACZNIK NR 7 DO SIWZ
OSWIADCZENIE SKLADANE W TRYBIE ART. 24 UST. 11 - PRAWO ZAMOWIEN PUBLICZNYCH

/imie i nazwisko/

Adres: ulica.......coviii Kod.............. MiejSCOWOSCE.......ovieiiiiiiiii,

oswiadczam:

Wykonawca, ktérego reprezentuje, nie nalezy do jednej grupy kapitatlowej z innymi Wykonawcami,
ktérzy ztozyli oferty w niniejszym postepowaniu - w rozumieniu ustawy z dnia 16 lutego 2007 r.
o ochronie konkurenciji i konsumentow, o ktérej mowa w art. 24 ust. 1 pkt. 23 ustawy PZP,

miejscowosé, data pieczet i podpis upowaznionego
przedstawiciela Wykonawcy

Wykonawca, kitdrego reprezentuje, nalezy do jednej grupy kapitatowej z innymi Wykonawcami, ktorzy
ztozyli oferty - w rozumieniu ustawy z dnia 16 lutego 2007 r. o ochronie konkurencji i konsumentéw
o ktérej mowa w art. 24 ust. 1 pkt. 23 ustawy PZP

1.
Adres:ulica........................ kod....... miejscowose . ... ...l
Petna Nazwa: . . . ...
2.
Adres:ulica........................ kod....... miejscowose . . .. ...l

Prawidtowo$¢ powyzszego oswiadczenia potwierdzam wiasnorecznym podpisem $wiadom
odpowiedzialnos$ci karnej wynikajacej z art. 247 kodeksu karnego.

miejscowos¢, data pieczet i podpis upowaznionego
przedstawiciela Wykonawcy

UWAGA !

Nalezy podpisaé¢ wilasciwg czes¢ oswiadczenia i zlozy¢ je nie w ofercie, tylko w terminie 3 dni od
dnia zamieszczenia na stronie internetowej: https://zsp12wroclaw.edupage.org/text64/ informacji,
o ktorej mowa w art. 86 ust. 5 ustawy PZP (informacje podane do publicznej wiadomosci w trakcie
procedury otwarcia ofert)
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ZALACZNIK NR 8 DO SIWZ

WYKAZ SUBSTANCJI ZABRONIONYCH PRZY PRODUKCJI POSILKOW DLA DZIECI -
STANDARDY JAKOSCIOWE

DODATKI DO ZYWNOSCI NIEWSKAZANE W DIECIE DZIECI

Nadzér merytoryczny: dr hab. inz. Joanna Wyka, prof. nadzw.

Opracowanie: Grazyna Karczewska — specjalista ds. zywienia

Materiat opracowany w ramach projektu ,Smacznie, zdrowo, warto$ciowo” realizowanego przez Wydziat Zdrowia i Spraw
Spotecznych Urzedu Miejskiego Wroctawia oraz Wroctawskie Centrum Rozwoju Spotecznego.
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SUBSTANCJA FUNKCJA ZRODLO W POZYWIENIU WPLYW NA ZDROWIE
DODATKOWA
IACESULFAM K E 950 |substancja napoje bol glowy
stodzgca napoje bezalkoholowe nadpobudliwo$¢
napoje o zawartosci alkoholu problemy z watrobg
substancja ponizej15% obj. ktopoty ze wzrokiem
wzmacniajgca stodziki stotowe problemy z oddychaniem
smak i zapach \wyroby cukiernicze choroby nerek
przetwory zbozowe u zwierzat doswiadczalnych odnotowano
syropy nowotwory
napoje mleczne
desery
lody
ciasta
stodycze
koncentraty zup i sosow
gumy do zucia
preparaty do higieny jamy ustnej
IAcesulfam K jest odporny nal
temperature do 200°C, zatem
moze by¢ stosowany do pieczenia
i gotowania.
IAMARANT E 123 |parwnik kolorowe napoje alkoholowe - odpowiedzialny za odkfa-
ptatki zbozowe danie sie wapnia na nerkach
kawior - niebezpieczny dla astma-
ciasta w proszku tykow
galaretki - ma dziatanie mutogenne
kasze (udowodnione u szczuréw)
napoje bezalkoholowe - podejrzewany o dziatanie
przetwory z czarnej porzeczki rakotworcze
IASPARTAM E 951 |substancja napoje IAspartam i produkty jego rozpadu zostaty
stodzgca napoje bezalkoholowe uznane za bezpieczne i nie stanowig|
napoje o zawartosci alkoholu zagrozenia dla bezpieczenstwa i zdrowia
substancja. ponizej 15% obj. konsumentow (na poziomie|
}szacniajaca dzemy i przetwory owocowe dopuszczalnego spozycia). U niektorych
smak desery l0séb po spozyciu wystepowaty:
koncentraty zup i soséw
stodziki stotowe - zawroty i bole gtowy,
\wyroby cukiernicze - napady padaczkowe,
ciastka - migrena,
stodycze - uposledzenie percepciji,
gumy do zucia - pobudzenie,
\w lekach (najczesciej tych - agresja,
przeznaczonych dla dzieci) - frustracja,
- depresja,
- zaburzenia ustroju.
IAspartam jest zrédtem fenyloalaniny. Osoby
chore na fenyloketonurie powinny wykluczy¢|
go z diety. Wysokie stezenia fenyloalaniny|
oraz jej metabolitbw we krwi u o0soéb|
dotknietych tg chorobg moze mie¢ dziatanie|
toksyczne oraz prowadzi¢ do|
nieodwracalnego uszkodzenia mézgu.
IAZORUBINA E 122 |barwnik aromatyzowane napoje niebezpieczna dla astmatykéw
bezalkoholowe; moze powodowac nadpobudliwos$é u dzieci
lody powinny jej unikaé osoby uczulone na
budynie w proszku aspiryne
wyroby piekarnicze i cukiernicze [kancerogenny (rakotwérczy) u zwierzat
IAZOTANY SODU E 251 |substancja mieso Cho¢ zwigzki te nie sg uznawane za
konserwujgca przetwory migsne toksyczne dla ludzi, to jednak pod wptywem
IAZOTANY E 252 \warzywa (nieprawidtowe dziatania mikroflory organizmu ludzkie-
POTASU nawozenie) g0 mogg ulega¢ przemianom do groznych

lwoda pitna (zanieczyszczona
nawozami)

lazotynéw w sposéb niekontrolowany.
Spozycie warzyw i wody zanieczyszczone;j
lazotanami powoduje ich magazynowanie w|
organizmie, gdzie przeksztatcane sg w
lazotyny, wywierajgc szkodliwe dziatanie na
zdrowie. Redukcja azotanéw do azotyndw|
moze doprowadzi¢ do methemoglobinemii
objawiajgcej sie:

- sinica,

61



- dusznoscia,

- sennoscia,

- bélem brzucha.

- w ciezkiej postaci moze dojs¢ do zgonu|
pacjenta.

IAZOTYNY E 249 |substancja przetwory miesne Nadmierne pobranie azotynéw moze
POTASU E 250 |konserwujgca wyroby garmazeryjne prowadzi¢ do methemo globinemii (objawy
IAZOTYNY SODU pozwala uzyskaé jw.). Ryzyko zwigzane z peklowaniem wigze
pozgdang barwe sie z tworzeniem z azotynéw biogennych
produktu lamin — nitrozamin — zwigzkéw o dziataniu
rakotwdrczym. Z tego wzgledu nie nalezy
logrzewac peklowanych przetworéow
miesnych, konserwowanych wedlin, a
przetwory migsne uzywane np. do
grillowania nie powinny by¢ peklowane,
poniewaz w temperaturze powyzej 150°C
powstajg wiasnie szkodliwe nitrozoaminy.
Nitrozoaminy powstajg réwniez, gdy
podgrzewa sig razem produkty bogate w
laminy — np. zotty ser, z przetworami
miesnymi zawierajgcymi azotyny — np.
zapiekanka z szynkg i serem czy
pizza z szynkg lub salami i serem.
BRAZ HT E 155 |parwnik Odporny na dziatanie wysokiej | biegunki
temperatury, stad powszechnie | pokrzywka
stosowany przy produkciji: - reakcje alergiczne
ciasta w proszku, - moze nasila¢ objawy astmy
czekoladowych ciastek i - niezalecany dla dzieci i os6b z
herbatnikéw. nietolerancjg aspiryny
- moze odktadac sie w nerkach i
Ponadto moze by¢ rowniez naczyniach limfatycznych
stosowany do:
napojow bezalkoholowych,
lodéw.
CZERWIEN E 124 |parwnik kolorowe napoje alkoholowe |- objawy alergii — katar sienny
KOSZENILOWA lody, desery - niebezpieczna dla astmatykow
wyroby piekarnicze i - moze powodowac nadpobudliwosé u
cukiernicze dzieci
galaretki w proszku
dzemy
polewy deserowe
wata cukrowa
budynie w proszku
napoje mleczne
oranzady
herbaty w proszku
tabletki na bol gardta
CZERWIEN E 129 |parwnik zelki - nasila zaburzenia koncentracji
IALLURA AC ciastka - po spozyciu daje objawy ADHD
galaretki - podejrzewana o dziatanie
stodkie napoje kancerogenne (rakotworcze)
ptatki zbozowe
Udowodniono, ze jej spozycie w wigkszych
ilosciach powoduje raka pecherza u
zwierzagt, w wyniku dziatania produktow jej
degradaciji.
GLUKURONOLAK - antyoksydant \Wymieniany jest w sktadzie: - ma dziatanie detoksykujgce (sktadnik
ITON lekéw wspomagajgcych odtruwanie
substancja suplementow diety watroby)
wspomagajgca odchudzajgcych, - moze mie¢ wptyw na przemiane
odtruwanie napojow energetycznych, glukozy w organizmie

preparatéw treningowych
dla sportowcow, ktore
zawierajg réowniez kofeine i
inne substancje.

- przypisuje mu sie wtasciwosci
regeneracyjne

- zapobiega nadmiernemu odkfadaniu
ttuszczu na skutek nadmiernej
stymulaciji insuliny

- Zmniejsza uczucie sennosci

- pozytywnie wptywa na refleks i
koncentracje

- ma dziatanie regenerujgce

Brakuje badan na temat wptywu duzych

dawek glukuronolaktonu na organizm.
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Stosowanie go w napojach
lenergetyzujgcych wywotuje wiele
kontrowersji, poniewaz zdania nt.
bezpieczenstwa jego stosowania sg
podzielone. Glukuronolakton to produkt
chemiczny, stworzony przez Departament
Obrony Stanéw Zjednoczonych w latach
szescdziesiagtych, by stymulowa¢ morale
\wojska w Wietnamie — dziatat jak narkotyk
halucynogenny, miat tagodzi¢ syndrom
stresu wojennego.

GLUTAMINIAN E 621 |substancja Glutaminian sodu i inne Glutaminian sodu obwinia sie o
SODU bez smaku lwzmacniacze smaku sg chetnie |wywotywanie reakcji alergicznej po
wzmacnia stosowane do produktéw, ktére [zjedzeniu potraw kuchni azjatyckiej,
smak i zapach \w trakcie obrébki lub na skutek  |w ktorej jest uzywany (tzw. syndrom
innych potraw procesu technologicznego chinskiej restauraciji). Niektore osoby
stracity czeSciowo swoj naturalny [uskarzajg sie na pieczenie warg,
smak. Stad obecne sg w niemal [podraznienie spojéwek, nudnosci, a nawet
wszystkich produktach wysoko wymioty, bole i sztywnos$¢ karku.
przetworzonych, takich jak np.  [Nadwrazliwos$¢ na ten skfadnik jest kwestig
sproszkowane zupy czy indywidualng. Draznigco moga dziata¢ inne
konserwy. Jest na tyle atrakcyjny,|ostre przyprawy (migedzy innymi chili), sosy
ze w Japonii okresla sie go ze skorupiakéw lub fermentowana soja —
mianem umami — wysmienity, wszystkie te sktadniki sg uzywane w kuchni
ismakowity. azjatyckiej.
- koncentraty spozywcze - moze nasila¢ problemy astmatyczne
- zupy, sosy i dania w proszkul- powodowac bole gtowy
- przyprawy - przyspieszone bicie serca
- SOS sojowy - pogorszenie wzroku
- wedliny - nudnosci
- konserwy - bezsennos¢
- ostabienie
- otytos¢é
KARMEL E 150b |parwnik - stodycze - problemy zotgdkowo-jelitowe
SIARCZYNOWY - alkohole - zwigksza ruch robaczkowy jelit
- herbaty rozpuszczalne - moze prowadzi¢ do nadpobudliwosci
KARMEL - napoje typu cola - wywiera negatywny wptyw na
MONIAKALNY E 150c - gotowe desery ptodno$c¢
- sosy - moze zawierac toksyczne zwigzki,
KARMEL - lody ktére w duzych
MONIAKALNO- E 150d - dzemy - dawkach powodujag u zwierzat
SIARCZYNOWY - pieczywo (zafatszowanie) doswiadczalnych zmiany w obrazie
- kietbasy krwi, skurcze miesni, zaburzenia
- pasztety w metabolizmie witaminy B6
- burgery

- przetwory zbozowe

KOFEINA

pobudza/ usuwa
zmeczenie
usprawnia
procesy myslowe

Naturalny alkaloid (zasadowy
zwigzek chemiczny, gtéwnie
pochodzenia roslinnego,
zawierajgcy azot) wystepujacy
miedzy innymi w lisciach,
nasionach i owocach wielu roslin.
Powszechnie znanym Zrédtem
kofeiny sa:

- kawa,

- herbata,

- ziarno kakaowe,

- orzeszki cola,

- guarana,

- dzieki swoim wtasciwosciom
pobudzajgcym, coraz
czesciej jest stosowana
w produkcji napojow
energetyzujgcych

- stodycze, w tym cukierki z
kofeing.

Kofeina jest zwigzkiem, ktéry powoduje
Zzmiany w wydzielaniu neuroprzekaznikow
W mdzgu, przez co moze dziatac:

- mobilizujgco,

- zmniejszac uczucie zmeczenia,

- zwigkszac koncentracje,

- skraca¢ czas reakcji,

- wptywac na poprawe nastroju,

- pobudzaé procesy myslowe,

- rozszerzajac naczynia krwionosne
zwieksza adaptacje miesni do wysitku
fizycznego,

- poprawia ukrwienie serca, ale rowniez
moze mie¢ dziatanie negatywne:

- obcigzac watrobe i zotgdek,

- negatywnie wptywac na
samopoczucie, pamie¢ dtugotrwatg
i koncentracje,

- wyptukuje wapn i magnez z
organizmu, przez co moze negatywnie
wptywac na stan koséca.

- spozywania kofeiny powinni unikaé:
diabetycy, kobiety w cigzy, osoby
nadwrazliwe.
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Dobowa dawka kofeiny dla zdrowej dorostej

losoby nie powinna przekroczy¢ 600 mg,

spozycie powyzej 0,5 g moze dawac

lobjawy przedawkowania:

- silne pobudzenie psychoruchowe,
bezsennosé,

- migotanie komor serca,

- ostabienie

- nudnosci i wymioty.

U dzieci przy dawce 3 mg kofeiny/kg masy
ciata obserwowano nerwowos¢, bole
brzucha, nudnosci. W skrajnych
przypadkach nadmierne spozycie
skutkowa¢ moze:

- porazeniem uktadu nerwowego,

- drgawkami, a nawet $miercia.

- dawka smiertelna ustalana jest wedtug
przelicznika 150 mg kofeiny na 1 kg
masy ciata (co dla dorostego
zdrowego cztowieka oznacza srednio
80 filizanek kawy).

KWAS E 952 |substancja - produkty typu light - powodujg zaburzenia metabolizmu i
CYKLAMINOWY stodzgca - napoje gazowane aktywnosci wielu lekow, w
| JEGO SOLE: - gumy do zucia szczegodlnosci doustnych preparatow
- wypieki ciastkarskie i stosowanych w leczeniu cukrzycy
SODOWA cukiernicze ze wzgledu na | powodujg zwigkszone wydalanie
ich wlasciwosci fizyczne potasu
POTASOWA (odpornos¢ na wysokie - w testach na zwierzetach podawanie
temperatury) duzych dawek prowadzito do
- CYKLAMINIANY nowotworu pecherza, zmniejszonej
ptodnosci i zmian w komdrkach (w
nowszych badaniach obserwacije te
nie potwierdzity sie)
KWAS E 338 [regulator - stodycze - powoduje demineralizacje kosci
FOSFOROWY kwasowosci - bezalkoholowe napoje (pozbawia ich wapnia)
gazowane (gtéwnie typu - ostabia zeby i ich szkliwo
cola)
- galaretki Powinny sie go wystrzegac¢ osoby cierpigce
- produkty miesne, sery na osteoporoze oraz kobiety w wieku
- wino owocowe, midd pitny  |menopauzalnym. Moze wywieraé rowniez
- napoje dla sportowcow niekorzystny wptyw na rozwdj koséca i jego
- napoje spirytusowe z stan u dzieci i mtodziezy
wyjatkiem whisky
- przekaski na bazie
ziemniakow, zbdz, maki
- przetworzone orzechy
- mieszanki deserowe w
proszku.
KWAS E 120 |parwnik - napoje alkoholowe Jest naturalnym barwnikiem pochodzenia
KARMINOWY - sosy zwierzecego. Koszenila produkowana jest z
- nadzienia owocowe lodpowiednio przygotowanych owaddéw
KARMINA - - migsa zwanych czerwcami. Ze wzgledu na
KOSZENILA - wypieki zanieczyszczenia, ktére moga sie znalez¢
- jogurty \w gotowym preparacie, moze wywotac u
- polewy nielicznej grupy osoéb:
- wstrzas anafilaktyczny,
- katar sienny,
- pokrzywke.
Sam kwas karminowy nie jest
niebezpieczny dla zdrowia.
KWAS E 210 |substancja Powszechne zastosowanie Na substancje z tej grupy powinni uwazac
BENZOESOWY konserwujgca iszczegolnie alergicy, a zwlaszcza osoby
- soki owocowe uczulone na aspiryne. Mieszanina
BENZOESAN: - galaretki sztucznych barwnikéw i benzoesanu sodu
- napoje \wptywa na wystapienie nadpobudliwosci u
POTASU E 212 - margaryny dzieci (objawy ADHD).
- SOSy owocowe, warzywne
SODU E 211 - konserwy rybne - astma
- koncentraty pomidorowe - pokrzywka
WAPNIA E 213 - nadpobudliwo$é wymioty
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- podraznia Sluzéwke zotgdka i jelit

- w potgczeniu z witaming C moze
reagowac. tworzgc benzen (CgHs) —
zwigzek rakotworczy

- podejrzewany o niszczenie
mitochondriéw komoérek, co moze
powodowac ich degeneracje i by¢
przyczyng choroby Parkinsona.

SYROP substancja powszechny, wystepuje Fruktoza, stanowigca jego gtéwny skfadnik
GLUKOZOWY stodzgca w wielu grupach produktéw |(55% fruktozy, 42% glukozy i 3% wyzszych
spozywczych isacharydow), nie budzita zastrzezen
zywnos¢ typu light zywieniowych i byta wykorzystywana
mleko zageszczone w zywnosci dla cukrzykéw. Z powodu
napoje mleczne jogurty powszechnego zastosowania doszto do
SYROP serki i deserki mleczne lody |paradoksu — obecnie nadmierne spozycie
GLUKOZOWO- napoje owocowe i nektary  [fruktozy prowadzi do: nadcisnienia
FRUKTOZOWY napoje energetyzujace tetniczego, zaburzenia gospodarki
i izotoniczne lipidowej, rozwoju insulinoopornosci, czyli
konserwy rybne Zmniejszenia sie wrazliwosci miesni, tkanki
wyroby garmazeryjne ttuszczowej, watroby oraz innych tkanek
satatki lorganizmu na insuline.
dzemy
wedliny Nadmierne spozycie fruktozy przektada sie
keczup réwniez na znaczny wzrost otytosci,
musztarda poniewaz hamuje ona proces towarzyszacy
ptatki $niadaniowe \wydzielaniu leptyny — hormonu
stodycze! lodpowiedzialnego za uczucie sytosci. Nie
napoje gazowane jest zatem przypadkiem, ze pijgc popularne
mrozona herbata napoje gazowane, trudno ugasic
likiery pragnienie. Konsekwencjg powszechnego
toniki zastosowania syropu w produkcji zywnosci
wyroby piekarskie i jest wzrost cukrzycy i otytosci:
cukiernicze (tani zamiennik | podwyzsza poziom ,ztego”
cukru, nie krystalizuje) cholesterolu
- moze doprowadzi¢ do cukrzycy i
rozwoju otytosci
- podwyzsza cisnienie krwi
- wywotuje stany zapalne organizmu
- prowadzi do bezalkoholowego
sttuszczenia watroby
- zwigksza ryzyko nowotworow
5 powoduje problemy z sercem
TAURYNA biostymulator napoje energetyzujace - wplywa negatywnie na poziom wapnia

- wptywa na
metabolizm

oraz przyspiesza
regeneracje miesni

mleka modyfikowane dla
dzieci

odzywki dla sportowcow
zawierajgce rowniez
kofeine, glukuronolakton
i inne substancje
suplementy diety

karmy dla zwierzat

w komérkach

- odpowiada za osmoregulacje
(rownowaga wodno-elektrolitowa)

- wptywa na produkcje hormondéw
odpowiedzialnych za spalanie
i wydalanie ttuszczow

- petni role neurotransmitera
(neuroprzekaznik — zwigzek
chemiczny, ktérego czasteczki
przenoszg sygnaty pomiedzy
neuronami poprzez synapsy, a takze
z komoérek nerwowych do
mies$niowych lub gruczotowych)

- ma dziatanie antyoksydacyjne

- bierze takze udziat w syntezie kwasow
zbiciowych (wspomaga trawienie)

- przyspiesza detoksykacje

- zwigksza site skurczowg miesnia
sercowego

- suplementy z tauryng pomagaja
zwigkszy¢ mase migsni

- utrudnia zasypianie

- rozszerza naczynia krwionosne

- utatwia oddychanie poprzez rozkurcz
migsni w oskrzelach

- moze wchodzi¢ w interakcje z
niektérymi lekami

Niektére badania przypisujg taurynie udziat

\w procesach poznawczych oraz uczenia
sie. Powinna by¢ ograniczona w diecie
dzieci ze wzgledu na nadmierne dziatanie
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pobudzajgce. Szczegodlnie ze w zywnosci
towarzyszg jej inne substancje petnigce
podobng role, tatwo wiec moze dojs¢ do
nadmiernej suplementaciji.
TARTRAZYNA E 102 |parwnik napoje w proszku Jest to jeden z niebezpieczniejszych
napoje bezalkoholowe barwnikéw stosowanych w zywnosci.
likiery owocowe Barwnik ten zawiera histamine, moze wiec
polewy powodowacé wzmozenie objawow
koncentraty zup i deseréw [chorobowych u astmatykéw. U oséb z
galaretki nietolerancja aspiryny moze powodowac
dzemy nasilenie objawdw takich jak:
miod sztuczny - bezsennos¢
musztarda - agresja
niskiej jakosci napoje - dezorientacja
gazowane - depresja
stodycze - nadpobudliwo$¢

- dekoncentracja

- objawy astmy

- pokrzywka

- zapalenie skory

- katar sienny

- moze wywotaé dychawice

Nie jest zalecany u kobiet w cigzy, ze

wzgledu na wywotywanie skurczéw macicy,

igrozgcych poronieniem. W potgczeniu z

benzoesanami jest podejrzewany o

wywotywanie ADHD u dzieci.

TLUSZCZE - margaryny Sprzyjaja powstawaniu choréb
ITRANS wyroby piekarskie i cywilizacyjnych:
cukiernicze (stodkie i stone | majg zdolnos¢ zlepiania tetnic,
ciastka i ciasteczka) prowadzac do stanéw zapalnych
chrupki w obrebie naczyn krwionosnych
prazynki - sprzyjajg miazdzycy
chipsy - powodujg problemy z uktadem
dania typu instant krgzenia — zawat serca i udar
dania typu fast food - spozywane w wigkszych ilosciach
powstajg w procesie zwigkszajg ryzyko zachorowania
smazenia na raka jelita grubego az o 86%

- ttuszcze trans sprzyjaja
insulinoopornosci, a w efekcie moga
prowadzi¢ do otytosci

Na tluszcze trans powinny rowniez zwrdcic

uwage osoby majgce problem z

nieprawidtowg wartoscig cholesterolu

ZOLCIEN E 104 |parwnik napoje gazowane - zaczerwienienie
CHINOLINOWA cukierki na kaszel - wysypka
lody - anaflaksja
galaretki - impulsywnos$¢
stodycze - niepokdj

- nadpobudliwo$é ruchowa

- problemy z koncentracjg

Osoby cierpigce na astme i uczulone na

aspiryne powinny stanowczo unika¢ tego

barwnika.

ZOLCIEN E 110 |parwnik napoje bezalkoholowe L pokrzywka

POMARANCZOW napoje w proszku - zapalenia btony sluzowej nosa

A FCF lody, desery, marmolada - bole brzucha
wyroby piekarnicze i - nudnosci, wymioty
cukiernicze - niestrawnosé
guma do zucia, zelki - wplywa na wystepowanie
musztarda nadpobudliwosci u dzieci
koncentraty zup i soséww |- zwieksza czestos¢ wystepowania
proszku nowotworéw u zwierzat
ptatki zbozowe - powinny unikac jej osoby uczulone na
konserwy rybne aspiryne

D

SZKOLA
W FORMIE

C‘b

SMACZNIE, ZDRCWO,
WARTOS CIOWO
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Opis produktow wystepujacych w jadtospisach realizowanych w placéwkach oswiatowych

Lp. Grupy produktow Opis produktu/surowca
Produkty zbozowe
1-37
bagietka Pieczywo pszenne zwyklte, otrzymywane z maki pszennej typ 550. Skorkal

réownomiernie zabarwiona. Miekisz bez zakalca, bez grudek maki, o réwnomiernie,
porowatej strukturze. Swieze, bez uszkodzen i odksztatcen mechanicznych, bez oznak
plesnienia. Niedopuszczalne $rodki konserwujgce, np. propionian sodu i polepszacze.
Niedopuszczalne produkty wypiekane z ciasta mrozonego. W sktadzie dopuszczaine:
maka, woda, sol, ttuszcz, zakwas lub drozdze i naturalne dodatki niezbedne do
wypieku i wzbogacajgce sktad, np. serwatka.

butki grahamki

Pieczywo pszenne zwykie, otrzymywane z maki pszennej typ 1850 i ewentualnie Z
domieszkg maki typ 750. Skoérka rownomiernie zabarwiona. Miekisz bez zakalca, bez
grudek maki, o réwnomiernie porowatej strukturze. Swieze, bez uszkodzen i
odksztatcen mechanicznych, bez oznak pleénienia. Niedopuszczalne $rodki
konserwujgce, np. propionian sodu i polepszacze. Niedopuszczalne produkty
wypiekane z ciasta mrozonego. W skfadzie dopuszczalne: maka, woda, sdl, ttuszcz,
zakwas lub drozdze i naturalne dodatki niezbedne do wypieku i wzbogacajgce sktad,
np. serwatka.

butka kajzerka

Pieczywo pszenne zwykle, otrzymywane z maki pszennej typ 550. Skorkal
réownomiernie zabarwiona. Miekisz bez zakalca, bez grudek maki, o rownomiernie|
porowatej strukturze. Swieze, bez uszkodzen i odksztatcen mechanicznych, bez oznak
plesnienia. Niedopuszczalne srodki konserwujgce, np. propionian sodu i polepszacze.
Niedopuszczalne produkty wypiekane z ciasta mrozonego. Niedopuszczalne $rodki
konserwujgce, np. propionian sodu i polepszacze. Niedopuszczalne produkty,
wypiekane z ciasta mrozonego. W skfadzie dopuszczalne: maka, woda, sél, tluszcz,
zakwas lub drozdze i naturalne dodatki niezbedne do wypieku i wzbogacajace sktad,
np. serwatka, ziarna (mak, sezam, dynia).

butka pszenna

Pieczywo pszenne wyborowe, otrzymywane z maki pszennej typ 550 lub typ 750.
Skérka réwnomiernie zabarwiona. Miekisz bez zakalca, bez grudek maki, o
rbwnomiernie porowatej strukturze. Swieze, bez uszkodzen i odksztatcen
mechanicznych, bez oznak plesnienia. Niedopuszczalne Srodki konserwujgce, np.
propionian sodu i polepszacze. Niedopuszczalne produkty wypiekane z ciasta
mrozonego. Niedopuszczalne $rodki konserwujgce, np. propionian sodu i
polepszacze. Niedopuszczalne produkty wypiekane z ciasta mrozonego. W sktadzie
dopuszczalne: mgka, woda, sél, ttuszcz, zakwas lub drozdze i naturalne dodatki
niezbedne do wypieku i wzbogacajgce skifad, np. serwatka, ziarna (mak, sezam,
dynia).

butka wroctawska

O porowatej strukturze. Swieze, bez uszkodzen i odksztalcen mechanicznych, bez
oznak pleénienia. Niedopuszczalne $rodki konserwujgce, np. propionian sodu i
polepszacze. Niedopuszczalne produkty wypiekane z ciasta mrozonego. W skfadzie
dopuszczalne: mgka, woda, sél, ttuszcz, zakwas lub drozdze i naturalne dodatki
niezbedne do wypieku i wzbogacajgce sktad, np. serwatka. . Niedopuszczalne
produkty wypiekane z ciasta mrozonego. W skfadzie dopuszczalne: maka, woda, sél,
ttuszcz, zakwas lub drozdze i naturalne dodatki niezbedne do wypieku i wzbogacajgce
skfad, np. serwatka.

budyn $mietankowy
niestodzony

Budyn w proszku niestodzony o smaku $mietankowym, bez konserwantéw i innych
dodatkow do zywnosci. Moze by¢ zrobiony samodzielnie z surowcow (maka
ziemniaczana, mgka pszenna, zottko jaja, cukier, mleko, masto).

budyn waniliowy niestodzony

Budyn w proszku niestodzony o smaku waniliowym, bez konserwantéw i innych
dodatkow do zywnosci. Moze by¢ zrobiony samodzielnie z surowcow (maka
ziemniaczana, mgka pszenna, zéttko jaja, cukier waniliowy, mleko, masto).

budyr owocowy niestodzony

Budyn w proszku niestodzony o smaku truskawkowym, malinowym lub wisniowym bez
konserwantéw i innych dodatkéw do zywnosci. Moze by¢ zrobiony samodzielnie z
surowcow (maka ziemniaczana, maka pszenna, z6ttko jaja, cukier lub syrop owocowy|
(co najmniej 64% roztwor cukru, bez syropu glukozowo-fruktozowego, sztucznych
substancji stodzgcych i bez sztucznych barwnikéw) lub $wieze/mrozone owoce,

mleko, masto).
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chleb baltonowski

Pieczywo pszenne zwykte, otrzymywane z maki pszennej typ 750. Ksztait regularny,
typowy dla danego rodzaju pieczywa. Skorka réwnomiernie zabarwiona o odcieniu
charakterystycznym dla danego rodzaju pieczywa, SciSle zwigzana z migkiszem
pieczywa. Migkisz elastyczny, rownomiernie porowaty, bez zakalca i grudek maki.
Charakterystyczny smak i zapach, niedopuszczalne sg zapachy i smaki obce. Swieze,
bez uszkodzen i odksztatcernh mechanicznych, bez oznak plesnienia. Niedopuszczalne
srodki konserwujgce, np. propionian sodu i polepszacze. Niedopuszczalne produktyi
wypiekane z ciasta mrozonego. W sktadzie dopuszczalne: maka, woda, sol, zakwas
lub drozdze i naturalne dodatki niezbedne do wypieku i wzbogacajgce sktad, np.
serwatka, ziarna (np. mak, sezam).

10.

chleb graham

Pieczywo pszenne zwykle, otrzymywane z maki pszennej typ 1850 z dodatkiem
drozdzy i soli kuchennej. Ksztatt regularny, typowy dla danego rodzaju pieczywa.
Skorka rownomiernie zabarwiona o odcieniu charakterystycznym dla danego rodzaju
pieczywa, Scisle zwigzana z miekiszem pieczywa. Migkisz elastyczny, réwnomiernie
porowaty, bez =zakalca i grudek maki. Charakterystyczny smak i zapach,
niedopuszczalne sg zapachy i smaki obce. Swieze, bez uszkodzen i odksztatcen
mechanicznych, bez oznak pleénienia. Niedopuszczalne $rodki konserwujgce, np.
propionian sodu i polepszacze. Niedopuszczalne produkty wypiekane z ciasta
mrozonego. W sktadzie dopuszczalne: magka, woda, sol, zakwas lub drozdze i
naturalne dodatki niezbedne do wypieku i wzbogacajgce sktad, np. serwatka, ziarna
(np. mak, sezam).

11.

chleb mieszany
stonecznikowy

Pieczywo pszenne zwykte, otrzymywane z maki pszennej typ 550 z dodatkiem nasion
stonecznika. Ksztatt regularny, typowy dla danego rodzaju pieczywa. Skoérka
rownomiernie zabarwiona o odcieniu charakterystycznym dla danego rodzaju
pieczywa, Scisle zwigzana z migkiszem pieczywa. Migkisz elastyczny, rbwnomiernie
porowaty, bez =zakalca i grudek maki. Charakterystyczny smak i zapach,
niedopuszczalne sg zapachy i smaki obce. Swieze, bez uszkodzen i odksztatcen
mechanicznych, bez oznak plesnienia. Niedopuszczalne $rodki konserwujgce, np.
propionian sodu, polepszacze i karmel. Niedopuszczalne produkty wypiekane z ciasta
mrozonego. W sktadzie dopuszczalne: maka, woda, sél, zakwas lub drozdze i
naturalne dodatki niezbedne do wypieku i wzbogacajgce skitad, np. serwatka, ziarna
(np. stonecznik).

12.

chleb zytni razowy

\Wytwarzany z maki typ 2000, w 90% z maki zytniej i domieszka co najwyzej 10 % maki
pszennej. Moze zawiera¢ rozne dodatki zwiekszajgce wartos¢ odzywczg pieczywa,
takie jak: przetwory mleczarskie, zarodki pszenne, suszone drozdze spozywcze. Moze
by¢ wypiekany z drozdzami lub na zakwasie. Chleb pytlowy wypiekany jest wytgcznie
na zakwasie. Chleb zytni razowy moze zawiera¢ syrop ziemniaczany, sol, ekstrakt
stodowy, midéd sztuczny, margaryne, ttuszcz piekarski, ptatki ziemniaczane, grys
ziemniaczany. Ksztatt regularny, typowy dla danego rodzaju pieczywa. Skoérka
réownomiernie zabarwiona o odcieniu charakterystycznym dla danego rodzaju
pieczywa, Scisle zwigzana z miekiszem pieczywa. Migkisz elastyczny, rownomiernie
porowaty, bez =zakalca i grudek maki. Charakterystyczny smak i zapach,
niedopuszczalne sg zapachy i smaki obce. Swieze, bez uszkodzen i odksztalcen
mechanicznych, bez oznak plesnienia. Niedopuszczalne $rodki konserwujgce, np.
propionian sodu i polepszacze. Niedopuszczalne produkty wypiekane z ciasta
mrozonego. W sktadzie dopuszczalne: maka, woda, sdl, zakwas lub drozdze i
naturalne dodatki niezbedne do wypieku i wzbogacajace sktad, np. serwatka, ziarna
(np. mak, sezam, stonecznik, dynia).

13.

czerstwa butka

Dowolna sucha butka (np. wroctawska, kajzerka, butka Weka, bagietka) Z
przeznaczeniem jako dodatek do potraw z mielonego miesa. Bez oznak ple$nienia.

14.

kasza gryczana sucha

Niedozwolona kasza porcjowana jednostkowo w woreczkach, przeznaczona do
gotowania w nich. Dozwolone nastepujgce rodzaje wyrobow z gryki:

- obtuszczone ziarna gryki

- kasza gryczana nieprazona cata —obtuszczone ziarna gryki

- nieprazona famana, drobna zwana kaszg krakowskg otrzymana z obtuskanego i
potamanego ziarna gryki

- kasza gryczana prazona, cata —obtuszczone ziarno gryki prazonej

- kasza gryczana tamana: prazona i nieprazona, obtuszczone ziarno gryki prazonej i
nieprazone;.

15.

kasza jaglana sucha

Kasza kl. |. Barwa brgzowa o odcieniu charakterystycznym dla kaszy prazonej lub
nieprazonej, typowy zapach. Wolna od =zanieczyszczen organicznych i
nieorganicznych, szkodnikéw i ich pozostatosci. Otrzymywana z prosa, z ktérego
ziarna usunieto okrywe owocowg a nastepnie obtuskane ziarno wypolerowano. Kasza
kl. 1. Jednolita, charakterystyczna zotta barwa, swoisty zapach. Wolna od

zanieczyszczen organicznych i nieorganicznych, szkodnikdw i ich pozostatosci.

69



Niedozwolona kasza porcjowana jednostkowo w woreczkach, przeznaczona do|
gotowania w nich.

16.

kasza jeczmienna peczak
sucha

Cate ziarno jeczmienia pozbawione tuski. Dozwolona takze kasza jeczmienna wiejska,
ktdra otrzymywana jest z obtuszczonego, niepolerowanego i pokrojonego ziarna
peczaku. Kasza tamana wiejska wystepuje jako gruba, srednia i drobna. Niedozwolona
kasza porcjowana jednostkowo w woreczkach, przeznaczona do gotowania w nich.
Kasza kl. |. Charakterystyczna barwa i zapach. Wolna od zanieczyszczen
organicznych i nieorganicznych, szkodnikéw i ich pozostatosci.

17.

kasza jeczmienna pertowa
sucha

Otrzymywana z ziarna peczaku poddanego tamaniu na duze kawatki a nastepnie
polerowaniu. W handlu zwana tez kaszg jeczmienng mazurskg. Kasza mazurska
wystepuje jako gruba, srednia i drobna. Niedozwolona kasza porcjowana jednostkowo
w woreczkach, przeznaczona do gotowania w nich. Kasza kl. |. Charakterystyczna
barwa i zapach. Wolna od zanieczyszczen organicznych i nieorganicznych,
szkodnikow i ich pozostato$ci.

18.

kasza kuskus sucha

Kuskus to drobna kaszka z wysokogatunkowych partii pszenicy durum, poddana
gotowaniu na parze, co znacznie skraca czas jej przyrzadzania. Jest to produkt
naturalny, fatwo przyswajalny przez organizm. Ze wzgledu na krotki

czas przyrzadzania nie traci waloréw odzywczych i smakowych. Kasza kl. |,
Charakterystyczna barwa i zapach. Wolna od zanieczyszczehn organicznych i
nieorganicznych, szkodnikéw i ich pozostatosci.

19.

kasza manna sucha

Polecana ta otrzymywana przy przemiale pszenicy na make przez odsianie grubych
kaszek. Niepolecana kasza manna btyskawiczna. Kasza kl. |. Charakterystyczna
barwa i zapach. Wolna od =zanieczyszczen organicznych i nieorganicznych,
szkodnikow i ich pozostato$ci.

20.

kisiel owocowy

Kisiel w proszku niestodzony lub zrobiony samodzielnie z surowcow (jeden duzy owoc
np. jabtko, brzoskwinia lub gruszka, woda, maka ziemniaczana, cukier waniliowy). Bez
dodatkéw do zywno$ci.

21.

kisiel truskawkowy

Kisiel w proszku niestodzony lub zrobiony samodzielnie z surowcéw (truskawki Swieze|
lub mrozone, woda, maka ziemniaczana, cukier waniliowy). Bez dodatkéw do|
Zywnosci.

22.

makaron

Z semoliny lub maki z pszenicy durum, bez dodatku jaj. Rozne ksztaity (Swiderki,
kolanka, kokardki itp.). Charakterystyczna, jednolita barwa, typowa dla uzytych
surowcow. Ksztatt whasciwy dla danej formy. Wolny od zanieczyszczen organicznych
i nieorganicznych. Nie mogg by¢é narazone na dziatalno$¢ szkodnikoéw (gryzoni,
owadow).

23.

makaron muszelki z pszenicy
durum suchy

Popularny makaron otrzymywany z magki makaronowej durum, bez dodatku jaj.
Charakterystyczna, jednolita barwa, typowa dla uzytych surowcow. Ksztatt muszelek.
\Wolny od zanieczyszczen organicznych i nieorganicznych. Nie moze by¢ narazony na
dziatalno$¢ szkodnikdw (gryzoni, owadow).

24.

makaron penne z semoliny

\Wyborowy, otrzymywany z semoliny, bezjajeczny. Charakterystyczna, jednolita
barwa, typowa dla uzytych surowcow. Ksztatt cietych rurek. Wolny od zanieczyszczen
organicznych i nieorganicznych. Nie moze by¢ narazony na dziatalno$¢ szkodnikow|
(gryzoni, owadodw).

25.

makaron penne (piéra) suchy

Popularny, otrzymywany 2z maki makaronowej durum, bez dodatku jaj.
Charakterystyczna, jednolita barwa, typowa dla uzytych surowcow. Ksztatt cietych
rurek. Nie moze by¢ narazony na dziatalno$¢ szkodnikéw (gryzoni, owaddw).

26.

makaron spaghetti z pszenicy
durum

Popularny, otrzymywany 2z maki makaronowej durum, bez dodatku jaj.
Charakterystyczna, jednolita barwa, typowa dla uzytych surowcéw. Ksztait typowy dla|
makronu spaghetti. Wolny od zanieczyszczeh organicznych i nieorganicznych. Nie
moze by¢ narazony na dziatalno$¢ szkodnikéw (gryzoni, owaddw).

27.

makaron z semoliny

\Wyborowy otrzymywany z semoliny, bezjajeczny. R6zne ksztatty. Charakterystyczna,
jednolita barwa, typowa dla uzytych surowcow. Ksztatt wiasciwy dla danej formy.
\Wolny od zanieczyszczen organicznych i nieorganicznych. Nie moga by¢ narazone na
dziatalno$¢ szkodnikdw (gryzoni, owadow).

28.

maka pszenna

Otrzymywane z oczyszczonego ziarna pszenicy zwyczajnej. Wyrdznia sie maki
pszenne: tortowa (typ 450), krupczatka (typ 500), luksusowa (typ 550), butkowa (typ|
650), chlebowa (typ 750 lub 850), sitkowa (typ 1400), graham (typ 1850), razowa (typ
2000). Kolor charakterystyczny dla maki o danym stopniu przemiatu. Niedopuszczalne
sg zanieczyszczenia organiczne i nieorganiczne. Wolne od szkodnikéw i ich
pozostatosci.

29.

maka pszenna typ 500

Maka krupczatka. Jednolity biaty kolor. Niedopuszczalne sg zanieczyszczenia
organiczne i nieorganiczne. Wolne od szkodnikéw i ich pozostatosci.
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30.

maka ziemniaczana

\Wytwarzana jest z gotowanych catych ziemniakéw. Mgka ziemniaczana jest ciezsza
od skrobi, stosuje sie jg do wypiekéw, pomaga zatrzymac¢ wilgotno$¢, np. pieczywa.
IAbsorbuje ona wilgoc¢, dzigki czemu pieczywo dituzej zachowuje swiezo$¢. Magka mal
charakterystyczny ziemniaczany smak, a konsystencjg przypomina make pszenna.
Jednolity biaty kolor. Niedopuszczalne sa zanieczyszczenia organiczne |
nieorganiczne. Wolne od szkodnikéw i ich pozostatosci.

31.

ptatki jeczmienne suche

Otrzymywane z ziarna jeczmienia w procesie parowania, lezakowania, zgniatania i
suszenia. Platki kl. I. Produkt suchy o sypkiej konsystencji, w postaci odrebnych, nie
sklejonych ptatkow. Niedopuszczalne sg zanieczyszczenia organiczne i
nieorganiczne. Wolne od szkodnikéw i ich pozostatosci.

32.

ptatki owsiane suche

Otrzymywane z ziarna owsa oczyszczonego. Polecane zwykte ptatki owsiane i gorskie
ptatki owsiane otrzymywane przez zgniecenie obtuszczonego ziarna na walcach i
poddane obrdbce hydrotermicznej. Niepolecane sg ptatki owsiane btyskawiczne. Ptatki
kl. I. Produkt suchy o sypkiej konsystencji, w postaci odrebnych, nie sklejonych
ptatkow. Niedopuszczalne sg zanieczyszczenia organiczne i nieorganiczne. Wolne od
szkodnikow i ich pozostatosci.

33.

ptatki zytnie suche

Otrzymywane z ziarna zyta w procesie parowania, lezakowania, zgniatania i suszenia.
Ptatki kI. I. Produkt suchy o sypkiej konsystencji, w postaci odrebnych, nie sklejonych
ptatkdw. Niedopuszczalne sg zanieczyszczenia organiczne i nieorganiczne. Wolne od
szkodnikow i ich pozostato$ci.

34.

ryz biaty

Ryz dtugoziarnisty i krotkoziarnisty, obtuskany lub szlifowany lub polerowany lub
glazurowany. Wystepuje w postaci catych i tamanych ziaren. Ryz kl. |. Produkt suchy
0 sypkiej konsystencji, w postaci odrebnych, nie sklejonych ziaren. Charakterystyczny
kolor, smak i zapach. Niedopuszczalne sg zanieczyszczenia organiczne i
nieorganiczne. Wolny od szkodnikéw i ich pozostatosci.

35.

ryz paraboliczny suchy

Ryz parboiled jest preparowany termicznie, dzieki czemu wewnatrz ziarna zachowane
zostajg witaminy i sktadniki odzywcze oraz znacznie skraca sie czas gotowania. Po
ugotowaniu jest lekki i puszysty, nigdy sie nie skleja. Ziarna ryzu parboiled majg bielmo
przeswitujgce o zéttoztotej barwie. Ryz kl. I. Produkt suchy o sypkiej konsystencji, w
postaci odrebnych, nie sklejonych ziaren. Charakterystyczny kolor, smak i zapach.
Niedopuszczalne sg zanieczyszczenia organiczne i nieorganiczne. Wolny od
szkodnikow i ich pozostatosci.

36.

ryz suchy

Biaty lub brgzowy. Jak w poz. 34

37.

skrobia ziemniaczana

Pozyskiwana ze swiezych ziemniakéw, z ktérych po rozdrobnieniu wyptukiwana jest
skrobia. Uzyskany krochmal poddawany jest czyszczeniu, suszeniu i przesianiu.
Ostatecznie ma posta¢ sypkiego, matowego proszku o barwie czysto biatej, bez
$ladéw obcych zapachéw i posmakéw. Scisniety w dtoni charakterystycznie chrzesci.
Niedopuszczalne sg =zanieczyszczenia organiczne i nieorganiczne. Wolne od
szkodnikow i ich pozostatosci.

Mieso, wedliny, jaja, ryby
38-63

38

cielecina

Cielecina topatka, gorka i karkdwka, mostek, fata, nerkowka, migeso z udzca, szyja —
do gotowania, do duszenia, na gulasz, na wyroby z masy mielonej. Cielecina golen —
do gotowania, na wywary, galarety. Mieso Swieze, nie mrozone, o jednolitej barwie
typowej dla danego gatunku miesa, bez przebarwien.

39

jajka

Jaja kurze klasy A, z systemu chowu 0, 1, 2 lub 3. 0 — oznacza jaja pochodzgce z
produkcji ekologicznej, 1 — dotyczy jaj z chowu na wolnym wybiegu, 2 — to jaja z chowu
Sciotkowego, 3 — to jaja z chowu klatkowego. Preferowane sg jaja z jak najwyzszego
systemu chowu.

40

filet z dorsza

Filet z dorsza bez skéry, Swiezy, niepoddany zadnym procesom utrwalajgcym, o
bardzo wysokich walorach sensorycznych, tj. barwie, zapachu, smaku i soczystosci.
Klasa |. Filet z dorsza bez skéry mrozony, przechowywany w temperaturze minimum -
18 °C, przechowywany nie dtuzej niz 6 miesiecy.

41

filet z tososia

Filet z tososia bez skory, swiezy, niepoddany zadnym procesom utrwalajgcym, o
bardzo wysokich walorach sensorycznych, tj. barwie, zapachu, smaku i soczystosci.
Klasa I. Filet z tososia bez skory mrozony, przechowywany w temperaturze minimum -
18 °C, przechowywany nie dtuzej
niz 4 miesigce.

42

kietbasa krakowska sucha

Poddana suszeniu lub podsuszaniu. Warto$¢ energetyczna ok. 317 kcal, biatko okoto
25%, tluszcz okoto 24%. Powierzchnia czysta, na przekroju sucha. Smak i zapach
Swiadczgcy o $wiezosci. Bez oznak plesni. 100 g kietbasy wyprodukowane z co
najmniej 140 g miesa wieprzowego lub wieprzowego z dodatkiem wotowiny, bez

dodatku wzmacniaczy smaku, fosforandw i sztucznych barwnikéw.
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43

topatka wieprzowa

Mieso bez kosci. Miesnie gieboko poprzerastane tkankg tgczna, z zewnatrz pokryte
warstwa tluszczu. Zaokraglona. Do duszenia, pieczenia i gotowania. Mieso $wieze, nie
mrozone, o barwie typowej dla danego gatunku migsa, bez

przebarwien.

44

makrela wedzona

Makrela wedzona na gorgco o bardzo wysokich walorach sensorycznych, tj. barwie,
zapachu, smaku i soczystosci. Przechowywana w temperaturze 0°C - 10°C trwata tylko
4 dni.

45

mieso z indyka

ITuszki schtodzone, piers z koscig, noga, udo, podudzie, skrzydto, szyja, piers, piers
bez kosci, filet, sznycel. Mieso o bardzo wysokich walorach sensorycznych, j. barwie,
zapachu, smaku i soczystosci. Mieso $wieze, nie mrozone

46

migso z piersi indyka

Tuszka schtodzona z piersi z indyka, bez kosci, o wyraznie zachowanej strukturze
widkien miesniowych, o bardzo wysokich walorach sensorycznych, tj. barwie, zapachu,
ismaku i soczystosci. Mieso Swieze, nie mrozone

47

migso z piersi kurczaka

Mieso brojleréw/lub kurczakow zagrodowych bez kosci o delikatnej strukturze widkien
miesniowych. W ocenie organoleptycznej jest bardzo kruche, tatwe do przezuwania,
atwostrawne, o bardzo wysokich walorach sensorycznych, tj. barwie, zapachu, smaku
i soczystosci. Mieso swieze, nie mrozone

48

mieso z piersi kurczaka bez
skory

Mieso brojlerow/lub kurczakéw zagrodowych bez kosci i skory o delikatnej strukturze|
widkien miesniowych. W ocenie organoleptycznej jest bardzo kruche, tatwe do
przezuwania, fatwostrawne, o bardzo wysokich walorach sensorycznych, tj. barwie,
zapachu, smaku i soczystosci. Mieso swieze, nie mrozone

49

mieso z ud kurczaka

Mieso brojlerow/lub kurczakdéw zagrodowych z ud o delikatnej strukturze widkien
miesniowych. W ocenie organoleptycznej jest bardzo kruche, tatwe do przezuwania,
atwostrawne. Zawiera wiecej tluszczu niz piersi z kurczaka dlatego robi wrazenie
bardziej soczystego niz piersi. Mieso o bardzo wysokich walorach sensorycznych, tj.
barwie, zapachu, smaku i soczystosci. Mieso $wieze, nie mrozone

50

poledwica sopocka

Produkt wedzony bez ostonek o zachowanej strukturze tkankowej. Wyprodukowany z|
jednego kawatka czesci anatomicznej tuszy wieprzowej. Produkt peklowany i solony.
Produkt o bardzo wysokich walorach sensorycznych, tj. jednolitej barwie, typowym
zapachu, smaku i soczystosci.

51

poledwica z indyka

Produkt wedzony, parzony, wyprodukowany z jednego kawatka czesci anatomicznej
tuszy (piersi) indyka. Produkt o bardzo wysokich walorach sensorycznych, tj. jednolitej
barwie, typowym zapachu, smaku i soczystosci.

52

sardynki w oleju

Sardynka w zalewie olejowej, z ryb poddanych wstepnej obrébce mechanicznej i
cieplnej. Konserwa z ryb parowanych, ryb podwedzanych lub z ryb podsuszanych.
Opakowanie szczelne, czyste, bez odksztatcen, odpowiednio oznakowane.

53

schab

Miesien grzbietu, gruby, delikatny, jednolity, z jednej strony przyrosniety do kregow, Z
drugiej do kosci zebrowych. Do duszenia, pieczenia i gotowania. Mieso Swieze, nie
mrozone, o barwie typowej dla danego gatunku miesa, bez przebarwien.

54

schab bez kosci

Mieso bez kosci. Miesien grzbietu, gruby, delikatny, jednolity. Wyciety z jednej strony|
od kregow, z drugiej od kosci zebrowych. Do duszenia, pieczenia i gotowania. Mieso
Swieze, nie mrozone, o barwie typowej dla danego gatunku miesa, bez przebarwien.

55

szynka wiejska

Produkt wedzony bez ostonek o zachowanej strukturze tkankowej. Wyprodukowany z
jednego kawatka czesci anatomicznej tuszy (szynki) wieprzowej. Produkt peklowany i
solony, parzony. Produkt o bardzo wysokich walorach sensorycznych, tj. jednolitej
barwie, typowym zapachu, smaku i soczystosci.

56

szynka wieprzowa gotowana

Produkt wedzony bez ostonek o zachowanej strukturze tkankowej. Wyprodukowany z
jednego kawatka czesci anatomicznej tuszy wieprzowej. Produkt peklowany, solony,
parzony. Produkt o bardzo wysokich walorach sensorycznych, tj. jednolitej barwie,
typowym zapachu, smaku i soczystosci.

57

szynka z piersi kurczaka

Szynka z piersi kurczaka, pasteryzowana. Uformowane mieso z piersi kurczaka,
rozdrobnione lub w kawatkach. Produkt o bardzo wysokich walorach sensorycznych,
tj. jednolitej barwie, typowym zapachu, smaku i soczystosci.

58

Sledz w oleju

Preferowane $ledzie dalekomorskie — matjasy, produkt o najwyzszych walorach
smakowych, soczysty, o delikatnej teksturze i fagodnym smaku oraz Sledzie ttuste, o
zawartosci ttuszczu powyzej 15% i dobrych walorach smakowych. Preferowanym
olejem do sporzgdzania potrawy jest olej rzepakowy.

59

Sledz w sosie
pomidorowym

Dowolnego producenta, konserwa o cechach typowych i smaku charakterystycznym
dla produktu w sosie pomidorowym. Opakowanie szczelne, czyste, bez odksztatcen,
lodpowiednio oznakowane.

60

Sledz wedzony Pikling

Sledz wedzony na gorgco o bardzo wysokich walorach sensorycznych, tj. barwie,
zapachu, smaku i soczystosci. Przechowywany w temperaturze 0°C - 10°C trwaty tylko

4 dni.
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61

\wotowina

Karkéwka, mostek, topatka, prega, udziec. Do gotowania, do duszenia w matych
kawatkach, na masy mielone. Pasma miesni przerosnigte Sciegnami, btonami i
podwigziami. Migso $wieze, nie mrozone, o barwie typowej dla danego gatunku migsa,
bez przebarwien.

62

wotowina chuda

Mieso bez kosci. Udziec, topatka. Miesnie lekko przerosniete btonami. Do pieczenia i
do duszenia. Klasa jakosci | (chude niesciegniste) lub Il (chude $ciegniste). Mieso
Swieze, nie mrozone, o barwie typowej dla danego gatunku miesa, bez przebarwien.

63

wotowina pieczeniowa

Mieso bez kosci. Udziec, topatka. Miesnie lekko przerosniete btonami. Do pieczenia i
do duszenia. Klasa jakosci | (chude niesciegniste) lub Il (chude $ciegniste). Mieso
Swieze, nie mrozone, o barwie typowej dla danego gatunku miesa, bez przebarwien.

Produkty mleczne
64—76

64

jogurt naturalny

Produkt z mleka znormalizowanego, zageszczonego przez dodatek mleka w proszku
lub odparowanie czesci wody, poddany pasteryzacji, ukwaszony zakwasem z czystych
kultur bakterii fermentacji mlekowej (Lactobacillus delbrueckii subspecies bulgaricus, i
Sreptococcus thermophilus), o barwie biatej lub lekko kremowej, o czystym smaku i
zapachu, orzezwiajagcym, lekko kwasnym. Bez dodatkébw smakowych,
konserwujgcych, wzmacniaczy smaku i substancji zelujgcych . Dozwolony dodatek
oligosacharydow, takich jak oligofruktoza lub inulina, wspomagajgcych rozwdj flory
fizjologicznej w jelicie grubym. Dopuszczalny dodatek mleka w proszku.

65

kefir

Produkt otrzymywany z mleka pasteryzowanego, o okreslonej zawartosci tluszczu,
poddanego fermentacji kwasowo-alkoholowej, z wykorzystaniem charakterystycznej
mikroflory ziaren kefirowych z gatunku Lactobacillus oraz rodzajéw Lactococcus,
Leuconostoc i Acetobacter oraz fermentujgce i niefermentujgce laktoze drozdze)
Kluyveromyces marxianus, Saccharomyces cerevisae i exiguus. Produkt o
charakterystycznym orzezwiajgcym lekko kwasnym, drozdzowym smaku i zapachu, o
konsystencji ptynnej zawiesistej, jednolitej z pecherzykami dwutlenku wegla, o barwie
biatej lub lekko kremowej. Bez dodatkéw smakowych, konserwujgcych, wzmacniaczy
smaku i substanciji zelujgcych.

66

kefir z wapniem

Produkt otrzymywany z mleka pasteryzowanego, ookreslonej zawartosci ttuszczu, Z
dodatkiem wapnia,poddanego fermentacji kwasowo-alkoholowej, z wykorzystaniem
charakterystycznej mikroflory ziaren kefirowych z gatunku Lactobacillus oraz rodzajow,
Lacto coccus, Leuconostoc i Acetobacter oraz fermentujace i Niefermentujgce laktoze)
drozdze Kluyveromyces marxianus, Saccharomyces cerevisae i exiguus. Produkt o
charakterystycznym orzezwiajgcym lekko kwasnym, drozdzowym smaku i zapachu, o
konsystencji ptynnej zawiesistej, jednolitej z pecherzykami dwutlenku wegla, o barwie]
biatej lub lekko kremowej. Bez dodatkéw smakowych, konserwujgcych, wzmacniaczy|
smaku i substancji zelujgcych.

67

maslanka

Produkt niskottuszczowy, okoto 1,5% ttluszczu, z mleka

krowiego uzyskany podczas produkcji masta. Napdjmleczny o tagodnym i
orzezwiajgcym, Smietankowo-orzechowym smaku. Otrzymany w wyniku fermentacji z
uzyciem kultur bakterii maslarskich, takich jak Lactococcus lactis sub. cremoris, lactis
i Leuconostoc mesenteroides sub. cremoris. Moze by¢ stodka (otrzymywana ze
Smietanki) lub kwasna otrzymywana ze $mietany. Preferowana maslanka kwasna. Bez
dodatkéw smakowych, konserwujgcych, wzmachiaczy smaku i substancji zelujgcych.

68

mleko 0,5%

Mieko krowie o zawartosci tluszczu mlecznego 0,5%. Pasteryzowane lub UHT lub
sterylizowane, o wysokiej jakosci mikrobiologicznej, homogenizowane w przypadku
mleka UHT i sterylizowanego. Mleko pasteryzowane pakowane w butelke szklang lub
z tworzyw sztucznych lub torebke z folii polietylenowej lub pudetko kartonowe z
laminatu wielowarstwowego. Mleko UHT pakowane w opakowanie kartonowe Z
laminatu wielowarstwowego z jedng warstwg z folii aluminiowej. Bez konserwantéw.

69

mleko 2%

Mleko krowie o zawartosci ttuszczu mlecznego 2%. Pasteryzowane lub UHT lub)
sterylizowane, o wysokiej jakosci mikrobiologicznej, homogenizowane w przypadku
mleka UHT i sterylizowanego. Mleko pasteryzowane pakowane w butelke szklang lub
z tworzyw sztucznych lub torebke z folii polietylenowej lub pudetko kartonowe z
laminatu wielowarstwowego. Mleko UHT pakowane w opakowanie kartonowe z
laminatu wielowarstwowego z jedng warstwa z folii aluminiowej. Bez konserwantow.

70

mleko ukwaszone

Produkt otrzymany w wyniku fermentacji mleka, z wykorzystaniem naturalnej flory|
bakteryjnej fermentacji mlekowej, bez oznak zepsucia. Bez konserwantéw.

71

ser feta

Ser podpuszczkowy dojrzewajgcy, solankowy, potmiekki, z mleka krowiego lub
lowczego. Ma ksztatt kostki z optywem wydzielajgcej sie serwatki. O migzszu zwieztym,
miekkim lub lekko kruchym, o jednolitej biatej/kremowej barwie. O smaku i zapachu

czystym, delikatnym, stonym. Bez oznak zepsucia.
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72 ser fromage naturalny Ser twarogowy kwasowo-podpuszczkowy, niedojrzewajacy, o puszystej, jednolitej
konsystencji, bez grudek, tatwy do rozsmarowania na pieczywie. O barwie biatej,
charakterystycznym zapachu i delikathnym smaku z lekko stodkim posmakiem. Bez
substancji zageszczajgcych, barwnikéw i konserwantow.
73 serek twarogowy ziarnisty Otrzymywany z biatek mleka skoagulowanych metodg kwasowo-podpuszczkowg ze
skrzepu mleka, przez rozdrobnienie, tak aby ziarna serowe nie zlepiaty sie w mase,
lecz pozostawaty oddzielnie. Stopien rozdrobnienia powinien by¢ réwnomierny.
Pakowany aseptycznie do opakowan z tworzywa sztucznego szczelnie zamkniety)
wieczkiem z folii aluminiowej. Zawiera okoto 80% wody i co najmniej 20% ttuszczu w
suchej masie. Bez oznak zepsucia.
74 ser twarogowy chudy Otrzymywany z biatek mleka skoagulowanych metodg kwasowag, o nienormalizowanej
zawartosci ttuszczu i do 84% wody. Pakowany w suchy papier pergaminowy. Ser o
smaku czystym, tagodnym, lekko kwasnym, o strukturze jednolitej, zwartej, lekko
ziarnistej. Barwa biata do kremowej. Bez oznak zepsucia.
75 ser twarogowy potttusty Otrzymywany z biatek mleka skoagulowanych metodg kwasowa, o zawartos$ci ttuszczu
3% (w suchej masie 15%) i zawartosci wody okoto 82%. Pakowany w suchy papier
pergaminowy. Ser o smaku czystym, tagodnym, lekko kwasnym, o strukturze jednolitej,
zwartej, bez grudek. Barwa biata do kremowej. Bez oznak zepsucia.
76 zotty ser Gouda Ser podpuszczkowy dojrzewajacy. Ser typu holenderskiego o migzszu miegkkim,
elastycznym, o smaku i zapachu fagodnym, czystym, lekko orzechowym, lekko
kwaskowatym, z rzadka rozmieszczonymi oczkami wielkosci grochu. O ksztatcie]
ptaskiego cylindra lub bloku. Bez konserwantéw i substancji zageszczajgcych. Bez
oznak zepsucia. Ser zotty Gouda moze by¢é wymiennie stosowany z innymi serami
podpuszczkowymi dojrzewajgcymi, np. inne sery typu holenderskiego (np. edam,
edamski, mazdamer, podlaski, zamojski), szwajcarskiego (np. ementaler),
szwajcarsko-holenderskiego (np. tylzycki), angielskiego (np. cheddar), witoskiego
(parmezan).
I\ Warzywa
77 -84

77 Brokuty, brukselka, buraki, [Swieze, sezonowe, czyste, o charakterystycznej barwie, smaku i zapachu, w cato$ci,
cebula, nieprzetworzone, odmiany wyfgcznie jadalne a nie pastewne warzyw, krajowe a w|
cukinia, dynia, fasolka sezonie jesienno- zimowym takze importowane np. rézne odmiany papryki. Bez oznak|
szparagowa swieza, plesnienia i gnicia, bez objawdéw zepsucia i jakichkolwiek choréb, bez uszkodzen
groszek zielony swiezy, mechanicznych, bez uszkodzen spowodowanych przez szkodniki. Bez sladdw
kabaczek, kalafior, przemrozen. Wszystkie warzywa klasa I.
kapusta biata, kapusta
czerwona, kapusta
pekinska, kapusta wioska,
marchewka (odmiany
jadalne), ogorek, ogérek
zielony gruntowy, papryka
czerwona, papryka
zielona, pieczarki,
pietruszka korzen,
pomidor, por, rzodkiewka,
seler, ziemniaki

78 Bocéwina, bazylia, cykoria, Swieze, czyste, krajowe a w sezonie jesienno- zimowym takze importowane np. rézne
jarmuz, koper, pietruszka odmiany safat, bazylii, sezonowe np. bo¢wina. Bez oznak plesnienia i gnicia, bez
natka, satata zielona (rézne [pbjawdw zepsucia i jakichkolwiek choréb, bez uszkodzen mechanicznych, bez
odmiany), seler naciowy, uszkodzen spowodowanych przez szkodniki. Bez $ladéw przemrozen. Wszystkie
szczypiorek warzywa klasa I.

79 czosnek Swiezy, czysty, . Bez oznak plesnienia i gnicia, bez uszkodzen mechanicznych, bez
uszkodzen spowodowanych przez szkodniki.

80 fasola biata drobna sucha Suche nasiona roslin strgczkowych w stanie nieprzetworzonym, bez oznak plesnienia

fasola biata Jas
fasola biata sucha
soczewica czerwona sucha

i przebarwien, bez uszkodzen mechanicznych. Produkty suchy o sypkiej konsystenc;ji.
Niedopuszczalne sg zanieczyszczenia organiczne i nieorganiczne. Wolne od
iszkodnikéw i ich pozostatosci.
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81

fasola biata konserwowa
fasola czerwona konserwowa
groszek zielony konserwowy
kukurydza konserwowa

Warzywa konserwowe majg zachowany swoj naturalny ksztatt. Zalewa powinna by¢
klarowna lub opalizujgca, z zawiesing i/lub osadem z tkanki warzyw oraz dodanych
przypraw. Smak i zapach powinny by¢ charakterystyczne dla uzytego surowca, bez
posmakow i zapachow obecych. Warzywa powinny by¢ miekkie i nierozpadajgce sie. W
sktadzie dopuszczalny tylko dodatek soli. Niedopuszczalne inne substancje
konserwujgce, barwniki, wzmacniacze smaku. Pakowane w opakowania szklane lub
metalowe. Opakowanie szczelne, czyste, bez odksztatcen (w przypadku metalowych),
lodpowiednio oznakowane.

figi suszone

mak

migdaty

migdaty mielone
morele suszone
orzechy laskowe
orzechy wtoskie
rodzynki

sezam nasiona
stonecznik nasiona
sliwki bez pestek suszone

Zurawina suszona

82 kwaszona kapusta Smak i zapach powinien by¢ charakterystyczny dla fermentacji mlekowej, lekko ostry,
(=kiszona) aromatyczny, kwasny i stony. Niedopuszczalny jest zapach jetki, gnilny, alkoholowy i
ogorek kwaszony stechty. Bez objawdw zaplesnienia i Sluzowacenia. Wyglad dobrze zachowany,

konsystencja jedrna nierozpadajgca sie przy ucisku i chrupka. Zalewa klarowna,
dopuszczalne jest lekkie zmetnienie i opalizacja. Sktad kapusty kwaszonej: kapusta,
marchew, sél. Niedopuszczalna kapusta z octem, sorbinianem potasu (E- 202) i innymi
dodatkowymi substancjami do zywnosci. Sktad ogérkow kwaszonych: ogorki w zalewie
z wody, soli, kopru, chrzanu, czosnku i innych naturalnych skfadnikéw, np. gorczycy.
Niedopuszczalne sg ogorki kwaszone z octem i innymi dodatkowymi substancjami do|
Zywnosci, np. siarczynami.

83 pomidorowy przecier Pakowany w opakowanie szklane, metalowe lub kartonik. Opakowanie szczelne,
czyste, bez odksztatcen (w przypadku metalowych i kartonowych), odpowiednio
loznakowane. Smak i zapach powinny by¢ charakterystyczne dla uzytego surowca, bez
posmakéw i zapachoéw obcych. O czerwonym kolorze i dobrym aromacie. BeZz
konserwantéw z wyjatkiem soli kuchenne;.

84 fasolka szparagowa mrozona |Warzywa czyste, zdrowe, sypkie o wyréwnanej wielkosci, nieoblodzone, bez trwatych
groszek zielony mrozony Zlepiencow, bez uszkodzernn mechanicznych o charakterystycznej barwie oraz
szpinak mrozony typowych cechach smaku i zapachu, bez posmaku i zapachu obcego. W stanie
inne warzywa mrozone, jeslizamrozonym twarde i kruche, bez uszkodzeh spowodowanych przez szkodniki.
na swieze odpowiedniki nieOdpowiednio przechowywane i transportowane 2z zachowaniem fancucha
ma sezonu chtodniczego. Nie moga by¢ rozmrozone i powtornie zamrozone.

\ Owoce
85 -89

85 IArbuz, banan, boréwka Swieze, dojrzate, sezonowe, czyste, w catosci, nieprzetworzone, krajowe, a w sezonie|
amerykanska jesienno- zimowym takze importowane np. pomarancze, cytryny lub w
Brzoskwinia, cytryna, pozostatych sezonach np. arbuz, kiwi z importu. Wszystkie owoce o charakterystycznej
gruszka, jabtko dla danego gatunku barwie, smaku i zapachu. Bez oznak plesnienia i gnicia, bez
kiwi, maliny, mandarynka, |objawdw zepsucia i jakichkolwiek chordb, bez uszkodzen mechanicznych i
morele Swieze, jakichkolwiek ubytkow, bez uszkodzen spowodowanych przez szkodniki. Owoc nie
nektarynka, pomarancza, moze by¢ robaczywy. Bez sladéw przemrozenh. Wszystkie owoce klasa I.
porzeczka czerwona,

Sliwki, sliwki wegierki,
truskawki swieze,
winogrona, wisnie

86 /Ananas konserwowy Owoc konserwowy ma zachowany swoj naturalny ksztalt, jest w krgzkach lub w|
kawatkach (czgstkach). Zalewa powinna by¢ niskostodzona (lekka) klarowna lub
opalizujgca, z zawiesing i/lub osadem z tkanki . Smak i zapach powinny by¢
charakterystyczne dla uzytego surowca, bez posmakéw i zapachéw obcych. Owoce|
powinny by¢ miekkie i nierozpadajgce sie. W sktadzie dopuszczalny tylko niewielki
dodatek cukru. Niedopuszczalne inne substancje konserwujgce, barwniki,
wzmacniacze smaku. Pakowane w opakowania szklane lub metalowe. Opakowanie
szczelne, czyste, bez odksztatcen (w przypadku metalowych), odpowiednio
oznakowane.

87 dynia nasiona (pestki) Susze powinny mie¢ zachowany naturalny lub nadany w procesie rozdrabniania (np.

migdaty mielone) ksztalt, barwe typowg dla uzytego surowca, nieznacznie pociemniatg.
Konsystencja powinna by¢ elastyczna, susz sypki, bez zbrylen, smak i zapach
charakterystyczny dla odwodnionego surowca. Niedopuszczalna jest obecnos$¢
szkodnikdw i objawdéw zaplesnienia. Owoce suszone bez dodatku konserwantow,
takich jak: sorbinian potasu (E 202) i dwutlenek siarki (E 220). Orzechy i nasiona
powinny mie¢ zachowany ksztatt, bez sladow uszkodzen mechanicznych i bez sladow
uszkodzen wynikajgcych z obecnosci szkodnikdw. Smak i zapach charakterystyczny
dla surowca. Preferowane powinny by¢ orzechy w naturalnej okrywie
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wanilinowy

88 mus jabtkowy Pakowany w opakowanie szklane. Smak i zapach powinny by¢ charakterystyczne dla
uzytego surowca, bez posmakéw i zapachdéw obcych. Produkt zawierajgcy co najmniej
90% jabtek, lub jabtek z dodatkiem brzoskwin. Z jak najmniejszg liczbg dodatkéw do
Zywnosci (dopuszczalny dodatek kwasu cytrynowego i kwasu askorbinowego). Bez
syropu glukozowo-fruktozowego. Bez dodatku sztucznych barwnikéw.

89 truskawki mrozone  (lublOwoce czyste, bez szyputek, zdrowe, sypkie o wyréwnanej wielkosci, nieoblodzone,
wymiennie inne  dowolnebez trwatych zlepiehcdw, bez uszkodzeh mechanicznych, o charakterystycznej barwie
owoce mrozone jesli najoraz typowych cechach smaku i zapachu, bez posmaku i zapachu obcego. W stanie
Swieze odpowiedniki nie mazamrozonym twarde i kruche, bez uszkodzen spowodowanych przez szkodniki.
sezonu) Odpowiednio przechowywane i transportowane =z zachowaniem tancucha

chtodniczego. Nie mogg by¢ rozmrozone i powtérnie zamrozone.

VI Tluszcze
90 —93

90 majonez, majonez z oleju Produkt z oleju rzepakowego, o czystym, charakterystycznym smaku
rzepakowego i zapachu, kremowej barwie, jednolitej konsystencji. Pakowany w szklane stoiki.

Niedopuszczalny jest majonez z oleju innego niz rzepakowy, ani z domieszka innego|
oleju niz rzepakowy. Bez dodatku substancji zageszczajgcych, takich jak: skrobia i/lub
skrobia modyfikowana, guma ksantanowa.

91 masto, masto ekstra Masto o zawartosci okoto 82% ttuszczu mlecznego. W opakowaniu jednostkowym z
folii aluminiowej, pergaminu, winylu lub innym opakowaniu dopuszczonym przez
panstwowy Zakfad Higieny do pakowania masta. O czystym, charakterystycznym
ismaku i zapach, bez oznak zjefczenia.

92 olej rzepakowy uniwersalny [Rafinowany/nierafinowany olej o najwyzszej jakosci, o charakterystycznym catkowicie
obojetnym smaku i zapachu i jasnostomkowej barwie. Niedopuszczalne jest
wystepowanie smaku zjelczatego lub innego obcego. Konsystencja powinna by¢
ptynna i idealnie klarowna. Olej powinien by¢ przechowywany w szklanej butelce Z
ciemnego szkla. Do obrobki termicznej dopuszczalny jest olej w plastikowych
butelkach.

93 Smietanka 12% tt. Produkt mleczny w formie emulsji ttuszczu w mleku odttuszczonym, pasteryzowany lub
sterylizowany lub poddany obrébce UHT, o zawartosci ttuszczu 12%. Przeznaczony
gtéwnie jako dodatek do zup, soséw, deseréw. Powinien by¢ ptynem jednorodnym, bez
ktaczkow Scietego sernika, bez podstoju serwatki, barwy jednolitej jasnokremowej lub
kremowej o czystym, lekko stodkim smaku. Bez konserwantéw i substancji
zageszczajgcych. Mozna stosowa¢ wymiennie ze $mietang (bez konserwantow i
substancji zageszczajgcych).

VIl Napoje

94 — 96

94 nektar z czarnej porzeczki  |O zawartosci ekstraktu ogdlnego co najmniej 10%, produkt z dodatkiem cukru,
witaminy C, niesklarowany, metny, z czgstkami migzszu owocowego. Nektary z innych
lowocoOw niz czarna porzeczka nie sg dopuszczalne.

95 sok grejpfrutowy Soki owocowe 100%, bez cukru dodanego, klarowane lub metne o cechach barwy,

sok jabtkowy smaku i zapachu charakterystycznym dla soku z danego gatunku owocéw. Moze by¢
sok marchwiowo- z dodatkiem witaminy C.

bananowo-jabtkowy

sok marchewkowo-

owocowy

sok pomaranczowy

sok z cytryny

i inne soki owocowe lub

marchwiowo-owocowe

96 woda Woda zrédlana lub woda mineralna (nisko- , $rednio- i wysokozmineralizowana).
woda mineralna O pierwotnej czystosci mikrobiologicznej. O czystym smaku i zapachu.

VI Stodycze
97 - 101

97 cukier Produkt z burakéw cukrowych, o biatej barwie, bez obcych zapachdw i posmakdw.
Krysztaty sypkie bez zlepéw i grudek. Daje klarowne roztwory wodne

98 cukier waniliowy lub Produkt na bazie cukru, aromatyzowany wanilig lub etylowaniling, o barwie biatej,

o0 czystym charakterystycznym smaku i zapachu. Sypki, bez zlepéw i grudek. Do

aromatyzowania ciast, budyniow.
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99 dzem ananasowy S3 stodzonymi koncentratami czesciowo rozdrobnionych lub catych owocoéw,
niskostodzony najczesciej jednego gatunku z dodatkiem pektyn, kwaséw spozywczych, ewentualnie
dZzem brzoskwiniowy syropu skrobiowego oraz soku buraczanego do wzmocnienia barwy. Dozwolone te bez
niskostodzony konserwantéw o krotkim terminie przydatnosci do spozycia po otwarciu szklanego
dzem truskawkowy opakowania. Niskostodzone majg 40% dodatek cukru. Dozwolone stodzone sokiem
niskostodzony jabtkowym o zawartosci owocow 100%. Dozwolony dodatek pektyn jako substancji
dzem wisniowy Zelujgcej i soku cytrynowego (lub kwasu cytrynowego) jako regulatora
niskostodzony kwasowosci.Niedozwolony dodatek syropu fruktozowo-glukozowego i sztucznych
dZzem z czarnych substancji stodzgcych.
porzeczek niskostodzony
i dZemy z innych owocéw
niskostodzone

100 Miod Produkt pszczeli, naturalny, nektarowy Ilub spadziowy. Jednokwiatowy lub

wielokwiatowy. Miody nektarowe mogg by¢ ptynne, prawie bezbarwne, jasnozétte,
bursztynowe, brgzowe, czerwonobrgzowe az do barwy ciemnobrgzowej. Miody|
spadziowe mogg mie¢ barwe od jasnooliwkowej do ciemnobrunatnej, a po
skrystalizowaniu majg charakterystyczny szarawy odcien. O czystym smaku i zapachu
charakterystycznym dla danego rodzaju nektaru. Swiezy miéd ma konsystencje
gestego syropu, ktory w czasie przechowywania krystalizuje. Niedopuszczalne sg
mieszanki miodow

101 powidta sliwkowe Sa koncentratem przecieru owocowego o charakterystycznym stodko-kwasnym

aromacie, ciemnej barwie i smarownej papkowatej konsystencji. Najczesciej ze sliwek
wegierek z ewentualnym dodatkiem sliwek innego gatunku. Produkt trwaty bez
Srodkoéw konserwujgcych.Pakowany w naczynia szklane lub termoformowalne.

IX Przyprawy/ uzywki
102 — 106

102 cynamon, gatka Przyprawy dostepne w handlu w opakowaniach o rozmiarach dostosowanych do|
muszkatotowa mielona, potrzeb placowek zbiorowego zywienia. Przyprawy w postaci sproszkowanej
liSC laurowy, majeranek, (cynamon, gatka muszkatotowa, papryka stodka czerwona), wysuszonych ziot/lisci
oregano, papryka stodka (majeranek, oregano, ziota prowansalskie, lis¢ laurowy) lub wysuszonych owocéw|
czerwona, pieprzu i ziela angielskiego. Przyprawy nie mogg zawiera¢ dodatku glutaminianu sodu.
pieprz, ziele angielskie,
ziota prowansalskie
i inne przyprawy bez
dodatku glutaminianu
sodu

103 herbata Czarna, czerwona lub zielona. Lisciasta lub granulowane. W zaleznosci od kraju

pochodzenia moze byc indyjska, chinska, cejlonska, brazylijska, gruzinska. O czystym
charakterystycznym smaku, zapachu i aromacie. O charakterystycznej barwie naparu
(rdzawo-brgzowej) w zaleznosci od rodzaju herbaty i stopnia zmian jakie zaszly w
lisciach w czasie fermentacji. Dozwolone herbaty z suszu owocowego, z réznych
lowocow.

104 kakao proszek 16% Kakao otrzymywane z nasion drzewa kakaowego, przez sproszkowanie kuchu

kakaowego otrzymanego z miazgi kakaowej. O barwie od brunatnoczerwonej do
brgzowej. Powinno by¢ sypkie bez zbrylen. Pakowane w torebki pergaminowe i
lozdobny kartonik, puszke blaszang.Opakowanie powinno by¢ hermetyczne.

105 kawa zbozowa Kawa zbozowa najczesciej sklada sie z prazonego zyta, cykorii i buraka cukrowego.
kawa zbozowa inka IAktualnie dostepna jest w formie kawy rozpuszczalnej, w torebkach do zaparzania

(tzw. ekspresowa), lub bardziej tradycyjnej - do gotowania.

106 sol Sol kuchenna jodowana, sypka, biata, niezbrylona.
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Opis produktow wystepujacych w jadtospisach realizowanych w placéowkach oswiatowych

Grupy produktéw

| Opis produktu/surowca

Produkty zbozowe
1-37

bagietka

Pieczywo pszenne zwykle, otrzymywane z maki pszennej typ 550. Skorka
rbwnomiernie zabarwiona. Miekisz bez zakalca, bez grudek maki, o
rbwnomiernie porowatej strukturze. Swieze, bez uszkodzen i odksztaicen
mechanicznych, bez oznak plesnienia. Niedopuszczalne srodki
konserwujace, np. propionian sodu i polepszacze. Niedopuszczalne produkty
wypiekane z ciasta mrozonego. W sktadzie dopuszczalne: maka, woda, sol,
ttuszcz, zakwas lub drozdze i naturalne dodatki niezbedne do wypieku i
wzbogacajgce skitad, np. serwatka.

butki grahamki

Pieczywo pszenne zwykte, otrzymywane z maki pszennej typ 1850 i
ewentualnie z domieszkg maki typ 750. Skérka réwnomiernie zabarwiona.
Miekisz bez zakalca, bez grudek maki, o rbwnomiernie porowatej strukturze.
Swieze, bez uszkodzen i odksztatcen mechanicznych, bez oznak plesnienia.
Niedopuszczalne srodki konserwujgce, np. propionian sodu i polepszacze.
Niedopuszczalne produkty wypiekane z ciasta mrozonego. W sktadzie
dopuszczalne: maka, woda, sdl, ttuszcz, zakwas lub drozdze i naturalne
dodatki niezbedne do wypieku i wzbogacajgce skiad, np. serwatka.

butka kajzerka

Pieczywo pszenne zwykle, otrzymywane z maki pszennej typ 550. Skérka
rbwnomiernie zabarwiona. Miekisz bez zakalca, bez grudek maki, o
rbwnomiernie porowatej strukturze. Swieze, bez uszkodzen i odksztatcen
mechanicznych, bez oznak plesnienia. Niedopuszczalne Srodki
konserwujgce, np. propionian sodu i polepszacze. Niedopuszczalne produkty
wypiekane z ciasta mrozonego. Niedopuszczalne $rodki konserwujgce, np.
propionian sodu i polepszacze. Niedopuszczalne produkty wypiekane z
ciasta mrozonego. W sktadzie dopuszczalne: magka, woda, sol, ttuszcz,
zakwas lub drozdze i naturalne dodatki niezbedne do wypieku i
wzbogacajace skiad, np. serwatka, ziarna (mak, sezam, dynia).

butka pszenna

Pieczywo pszenne wyborowe, otrzymywane z maki pszennej typ 550 lub typ
750. Skorka rownomiernie zabarwiona. Miekisz bez zakalca, bez grudek
maki, o réwnomiernie porowatej strukturze. Swieze, bez uszkodzen i
odksztatcerh mechanicznych, bez oznak plesnienia. Niedopuszczalne $rodki
konserwujgce, np. propionian sodu i polepszacze. Niedopuszczalne produkty
wypiekane z ciasta mrozonego. Niedopuszczalne srodki konserwujgce, np.
propionian sodu i polepszacze. Niedopuszczalne produkty wypiekane z
ciasta mrozonego. W sktadzie dopuszczalne: magka, woda, sdl, ttuszcz,
zakwas lub drozdze i naturalne dodatki niezbedne do wypieku i
wzbogacajgce sktad, np. serwatka, ziarna (mak, sezam, dynia).

butka wroctawska

Pieczywo pszenne zwykte, otrzymywane z maki pszennej typ 550 lub typ
750. Skorka réwnomiernie zabarwiona. Miekisz bez zakalca, bez grudek
maki, o réwnomiernie porowatej strukturze. Swieze, bez uszkodzen i
odksztatcen mechanicznych, bez oznak plesnienia. Niedopuszczalne srodki
konserwujgce, np. propionian sodu i polepszacze. Niedopuszczalne produkty
wypiekane z ciasta mrozonego. W sktadzie dopuszczalne: maka, woda, sdl,
ttuszcz, zakwas lub drozdze i naturalne dodatki niezbedne do wypieku i
wzbogacajgce sktad, np. serwatka.

budyn $mietankowy niestodzony

Budyn w proszku niestodzony o smaku $mietankowym, bez konserwantow i
innych dodatkéw do zywnosci. Moze by¢ zrobiony samodzielnie z surowcéw
(maka ziemniaczana, maka pszenna, z6ttko jaja, cukier, mleko, masto).

budyn waniliowy niestodzony

Budyn w proszku niestodzony o smaku waniliowym, bez konserwantow i
innych dodatkéw do zywnosci. Moze by¢ zrobiony samodzielnie z surowcow
(maka ziemniaczana, maka pszenna, zéttko jaja, cukier waniliowy, mleko,
masto).

budyn owocowy niestodzony

Budyn w proszku niestodzony o smaku truskawkowym, malinowym lub
wisniowym bez konserwantéw i innych dodatkéw do zywnosci. Moze byc¢
zrobiony samodzielnie z surowcéw (magka ziemniaczana, magka pszenna,
z6itko jaja, cukier lub syrop owocowy (co najmniej 64% roztwor cukru, bez
syropu glukozowo-fruktozowego, sztucznych substancji stodzacych i bez
sztucznych barwnikéw) lub $wieze/mrozone owoce, mleko, masto).

chleb baltonowski

Pieczywo pszenne zwykte, otrzymywane z maki pszennej typ 750. Ksztatt
regularny, typowy dla danego rodzaju pieczywa. Skérka réwnomiernie
zabarwiona o odcieniu charakterystycznym dla danego rodzaju pieczywa,
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$cisle zwigzana z miekiszem pieczywa. Miekisz elastyczny, réwnomiernie
porowaty, bez zakalca i grudek maki. Charakterystyczny smak i zapach,
niedopuszczalne sg zapachy i smaki obce. Swieze, bez uszkodzen i
odksztatcerh mechanicznych, bez oznak plesnienia. Niedopuszczalne $rodki
konserwujace, np. propionian sodu i polepszacze. Niedopuszczalne produkty
wypiekane z ciasta mrozonego. W sktadzie dopuszczalne: maka, woda, sdl,
zakwas lub drozdze i naturalne dodatki niezbedne do wypieku i
wzbogacajgce sktad, np. serwatka, ziarna (np. mak, sezam).

10.

chleb graham

Pieczywo pszenne zwykte, otrzymywane z maki pszennej typ 1850 z
dodatkiem drozdzy i soli kuchennej. Ksztatt regularny, typowy dla danego
rodzaju pieczywa. Skorka rownomiernie zabarwiona o odcieniu
charakterystycznym dla danego rodzaju pieczywa, $cisle zwigzana z
migkiszem pieczywa. Migkisz elastyczny, réwnomiernie porowaty, bez
zakalca i grudek maki. Charakterystyczny smak i zapach, niedopuszczalne
sg zapachy i smaki obce. Swieze, bez uszkodzen i odksztatcen
mechanicznych, bez oznak plesnienia. Niedopuszczalne s$rodki
konserwujgce, np. propionian sodu i polepszacze. Niedopuszczalne produkty
wypiekane z ciasta mrozonego. W sktadzie dopuszczalne: magka, woda, sdl,
zakwas lub drozdze i naturalne dodatki niezbedne do wypieku i
wzbogacajgce sktad, np. serwatka, ziarna (np. mak, sezam).

11.

chleb mieszany stonecznikowy

Pieczywo pszenne zwykte, otrzymywane z maki pszennej typ 550 z
dodatkiem nasion stonecznika. Ksztalt regularny, typowy dla danego rodzaju
pieczywa. Skorka réwnomiernie zabarwiona o odcieniu charakterystycznym
dla danego rodzaju pieczywa, Scisle zwigzana z miekiszem pieczywa.
Miekisz elastyczny, rébwnomiernie porowaty, bez zakalca i grudek maki.
Charakterystyczny smak i zapach, niedopuszczalne sg zapachy i smaki
obce. Swieze, bez uszkodzen i odksztatcern mechanicznych, bez oznak
plesnienia. Niedopuszczalne s$rodki konserwujgce, np. propionian sodu,
polepszacze i karmel. Niedopuszczalne produkty wypiekane z ciasta
mrozonego. W skfadzie dopuszczalne: mgka, woda, sol, zakwas lub drozdze
i naturalne dodatki niezbedne do wypieku i wzbogacajgce skiad, np.
serwatka, ziarna (np. stonecznik).

12.

chleb zytni razowy

Wytwarzany z maki typ 2000, w 90% z maki zytniej i domieszkg co najwyzej
10 % maki pszennej. Moze zawiera¢ rézne dodatki zwiekszajgce wartos¢
odzywczg pieczywa, takie jak: przetwory mleczarskie, zarodki pszenne,
suszone drozdze spozywcze. Moze byé wypiekany z drozdzami lub na
zakwasie. Chleb pytlowy wypiekany jest wylacznie na zakwasie. Chleb zytni
razowy moze zawiera¢ syrop ziemniaczany, sol, ekstrakt stodowy, miod
sztuczny, margaryne, tuszcz piekarski, ptatki ziemniaczane, grys
ziemniaczany. Ksztalt regularny, typowy dla danego rodzaju pieczywa.
Skérka rownomiernie zabarwiona o odcieniu charakterystycznym dla danego
rodzaju pieczywa, $ciSle zwigzana z miekiszem pieczywa. Migkisz
elastyczny, réwnomiernie porowaty, bez zakalca i grudek maki.
Charakterystyczny smak i zapach, niedopuszczalne sg zapachy i smaki
obce. Swieze, bez uszkodzen i odksztatcen mechanicznych, bez oznak
plesnienia. Niedopuszczalne s$rodki konserwujgce, np. propionian sodu i
polepszacze. Niedopuszczalne produkty wypiekane z ciasta mrozonego. W
sktadzie dopuszczalne: maka, woda, sél, zakwas lub drozdze i naturalne
dodatki niezbedne do wypieku i wzbogacajgce sktad, np. serwatka, ziarna
(np. mak, sezam, stonecznik, dynia).

13.

czerstwa butka

Dowolna sucha butka (np. wroctawska, kajzerka, butka Weka, bagietka) z
przeznaczeniem jako dodatek do potraw z mielonego miesa. Bez oznak
plesnienia.

14.

kasza gryczana sucha

Dozwolone nastepujgce rodzaje wyrobow z gryki:

- obtuszczone ziarna gryki

- kasza gryczana nieprazona cata —obtuszczone ziarna gryki

- nieprazona tamana, drobna zwana kaszg krakowska otrzymana z
obtuskanego i potamanego ziarna gryki

- kasza gryczana prazona, cata —obtuszczone ziarno gryki prazonej

- kasza gryczana tamana: prazona i nieprazona, obtuszczone ziarno gryki
prazonej i nieprazonej. Niedozwolona kasza porcjowana jednostkowo w
woreczkach, przeznaczona do gotowania w nich. Kasza kl. . Barwa
brgzowa o odcieniu charakterystycznym dla kaszy prazonej lub nieprazonej,
typowy zapach. Wolna od zanieczyszczen organicznych i nieorganicznych,
szkodnikéw i ich pozostatosci.
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15.

kasza jaglana sucha

Otrzymywana z prosa, z ktérego ziarna usunieto okrywe owocowg a

nastepnie obtuskane ziarno wypolerowano. Kasza kl. |. Jednolita,
charakterystyczna zétta barwa, swoisty zapach. Wolna od zanieczyszczen
organicznych i nieorganicznych, szkodnikéw i ich pozostatosci.

Niedozwolona kasza porcjowana jednostkowo w woreczkach, przeznaczona
do gotowania w nich.

16.

kasza jeczmienna peczak sucha

Cate ziarmno jeczmienia pozbawione tuski. Dozwolona takze kasza
jeczmienna wiejska, ktora otrzymywana jest 2z obtuszczonego,
niepolerowanego i pokrojonego ziarna peczaku. Kasza tamana wiejska
wystepuje jako gruba, $rednia i drobna.Niedozwolona kasza porcjowana
jednostkowo w woreczkach, przeznaczona do gotowania w nich. Kasza k. 1.
Charakterystyczna barwa i zapach. Wolna od zanieczyszczen organicznych
i nieorganicznych, szkodnikéw i ich pozostatosci.

17.

kasza jeczmienna pertowa sucha

Otrzymywana z ziarna pgczaku poddanego famaniu na duze kawatki a
nastepnie polerowaniu. W handlu zwana tez kaszg jeczmienng mazurska.
Kasza mazurska wystepuje jako gruba, Srednia i drobna. Niedozwolona
kasza porcjowana jednostkowo w woreczkach, przeznaczona do gotowania
w nich. Kasza kl. |. Charakterystyczna barwa i zapach. Wolna od
zanieczyszczen organicznych i nieorganicznych, szkodnikow i ich
pozostatosci.

18.

kasza kuskus sucha

Kuskus to drobna kaszka z wysokogatunkowych partii pszenicy durum,
poddana gotowaniu na parze, co znacznie skraca czas jej przyrzadzania.
Jest to produkt naturalny, tatwo przyswajalny przez organizm. Ze wzgledu na
krétki czas przyrzadzania nie traci waloréw odzywczych i smakowych.
Kasza kl. I. Charakterystyczna barwa i zapach. Wolna od zanieczyszczen
organicznych i nieorganicznych, szkodnikéw i ich pozostatosci.

19.

kasza manna sucha

Polecana ta otrzymywana przy przemiale pszenicy na make przez odsianie
grubych kaszek. Niepolecana kasza manna btyskawiczna. Kasza kl. I.
Charakterystyczna barwa i zapach. Wolna od zanieczyszczen organicznych
i nieorganicznych, szkodnikéw i ich pozostatosci.

20.

kisiel owocowy

Kisiel w proszku niestodzony lub zrobiony samodzielnie z surowcéw ( jeden
duzy owoc np. jabtko, brzoskwinia lub gruszka, woda, maka ziemniaczana,
cukier waniliowy). Bez dodatkéw do zywnosci.

21.

kisiel truskawkowy

Kisiel w proszku niestodzony lub zrobiony samodzielnie z surowcéw
(truskawki $wieze lub mrozone, woda, magka ziemniaczana, -cukier
waniliowy). Bez dodatkéw do zywnosci.

22.

makaron

Z semoliny lub maki z pszenicy durum, bez dodatku jaj. R6zne ksztatty
(swiderki, kolanka, kokardki itp.). Charakterystyczna, jednolita barwa, typowa
dla uzytych surowcéw. Ksztatt wilasciwy dla danej formy. Wolny od
zanieczyszczen organicznych i nieorganicznych. Nie mogg by¢ narazone na
dziatalno$¢ szkodnikéw (gryzoni, owadow).

23.

makaron muszelki z pszenicy
durum suchy

Popularny makaron otrzymywany z maki makaronowej durum, bez dodatku
jaj. Charakterystyczna, jednolita barwa, typowa dla uzytych surowcow.
Ksztalt muszelek. Wolny od zanieczyszczen organicznych i nieorganicznych.
Nie moze byé narazony na dziatalno$¢ szkodnikéw (gryzoni, owadow).

24.

makaron penne z semoliny

Wyborowy, otrzymywany z semoliny, bezjajeczny. Charakterystyczna,
jednolita barwa, typowa dla uzytych surowcéw. Ksztatt cietych rurek. Wolny
od zanieczyszczen organicznych i nieorganicznych. Nie moze by¢ narazony
na dziatalnos¢ szkodnikdw (gryzoni, owaddw).

25.

makaron penne (pidra) suchy

Popularny, otrzymywany z maki makaronowej durum, bez dodatku jaj.
Charakterystyczna, jednolita barwa, typowa dla uzytych surowcow. Ksztatt
cietych rurek. Nie moze by¢ narazony na dziatalno$¢ szkodnikéw (gryzoni,
owaddw).

26.

makaron spaghetti z pszenicy
durum

Popularny, otrzymywany z maki makaronowej durum, bez dodatku jaj.
Charakterystyczna, jednolita barwa, typowa dla uzytych surowcow. Ksztatt
typowy dla makronu spaghetti. Wolny od zanieczyszczen organicznych i
nieorganicznych. Nie moze by¢ narazony na dziatalno$¢ szkodnikow
(gryzoni, owadow).

27.

makaron z semoliny

Wyborowy otrzymywany z semoliny, bezjajeczny. Rézne ksztaity.
Charakterystyczna, jednolita barwa, typowa dla uzytych surowcow. Ksztatt
wlasciwy dla danej formy. Wolny od zanieczyszczen organicznych i
nieorganicznych. Nie moga by¢ narazone na dziatalno$¢ szkodnikow
(gryzoni, owaddw).

28.

maka pszenna

Otrzymywane z oczyszczonego ziarna pszenicy zwyczajnej. Wyroznia sie
maki pszenne: tortowa (typ 450), krupczatka (typ 500), luksusowa (typ 550),
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butkowa (typ 650), chlebowa (typ 750 lub 850), sitkowa (typ 1400), graham
(typ 1850), razowa (typ 2000) .Kolor charakterystyczny dla maki o danym
stopniu przemiatu. Niedopuszczalne sg zanieczyszczenia organiczne i
nieorganiczne. Wolne od szkodnikéw i ich pozostatosci.

29.

maka pszenna typ 500

Maka krupczatka. Jednolity bialy kolor. Niedopuszczalne sg
zanieczyszczenia organiczne i nieorganiczne. Wolne od szkodnikéw i ich
pozostato$ci.

30.

maka ziemniaczana

Wytwarzana jest z gotowanych catych ziemniakéw. Maka ziemniaczana jest
ciezsza od skrobi, stosuje sie jg do wypiekdéw, pomaga zatrzymac wilgotnos¢,
np. pieczywa. Absorbuje ona wilgo¢, dzigki czemu pieczywo dtuzej
zachowuje swiezo$¢. Mgka ma charakterystyczny ziemniaczany smak, a
konsystencjg przypomina make pszenng. Jednolity biaty kolor.
Niedopuszczalne sg zanieczyszczenia organiczne i nieorganiczne. Wolne od
szkodnikow i ich pozostatosci.

31.

ptatki jeczmienne suche

Otrzymywane z ziarna jeczmienia w procesie parowania, lezakowania,
zgniatania i suszenia. Pfatki kl. I. Produkt suchy o sypkiej konsystencji, w
postaci odrebnych, nie sklejonych ptatkbw. Niedopuszczalne sg
zanieczyszczenia organiczne i nieorganiczne. Wolne od szkodnikéw i ich
pozostato$ci.

32.

ptatki owsiane suche

Otrzymywane z ziarna owsa oczyszczonego. Polecane zwykte ptatki owsiane
i gorskie ptatki owsiane otrzymywane przez zgniecenie obtuszczonego ziarna
na walcach i poddane obrdobce hydrotermicznej. Niepolecane sg pfatki
owsiane btyskawiczne. Ptatki kl. |. Produkt suchy o sypkiej konsystencji, w
postaci odrebnych, nie sklejonych ptatkbw. Niedopuszczalne sa
zanieczyszczenia organiczne i nieorganiczne. Wolne od szkodnikéw i ich
pozostatosci.

33.

ptatki zytnie suche

Otrzymywane z ziarna zyta w procesie parowania, lezakowania, zgniatania i
suszenia. Platki kl. |. Produkt suchy o sypkiej konsystencji, w postaci
odrebnych, nie sklejonych ptatkéw. Niedopuszczalne sg zanieczyszczenia
organiczne i nieorganiczne. Wolne od szkodnikéw i ich pozostatosci.

34.

ryz biaty

Ryz dtugoziarnisty i krétkoziarnisty, obtuskany lub szlifowany lub polerowany
lub glazurowany. Wystepuje w postaci catych i tamanych ziaren. Ryz kl. 1.
Produkt suchy o sypkiej konsystencji, w postaci odrebnych, nie sklejonych
ziaren. Charakterystyczny kolor, smak i zapach. Niedopuszczalne sg
zanieczyszczenia organiczne i nieorganiczne. Wolny od szkodnikéw i ich
pozostatosci. Niedozwolony ryz porcjowany jednostkowo w woreczkach,
przeznaczony do gotowania w nich.

35.

ryz paraboliczny suchy

Ryz parboiled jest preparowany termicznie, dzigki czemu wewnatrz ziarna
zachowane zostajg witaminy i sktadniki odzywcze oraz znacznie skraca sie
czas gotowania. Po ugotowaniu jest lekki i puszysty, nigdy sie nie skleja.
Ziarna ryzu parboiled majg bielmo przeswitujgce o zéttoztotej barwie. Ryz k.
I. Produkt suchy o sypkiej konsystencji, w postaci odrebnych, nie sklejonych
ziaren. Charakterystyczny kolor, smak i zapach. Niedopuszczalne sg
zanieczyszczenia organiczne i nieorganiczne. Wolny od szkodnikéw i ich
pozostatosci. Niedozwolony ryz porcjowany jednostkowo w woreczkach,
przeznaczony do gotowania w nich.

36.

ryz suchy

Biaty lub brgzowy. Jak w poz. 34

37.

skrobia ziemniaczana

Pozyskiwana ze Swiezych ziemniakéw, z ktérych po rozdrobnieniu
wyptukiwana jest skrobia. Uzyskany krochmal poddawany jest czyszczeniu,
suszeniu i przesianiu. Ostatecznie ma posta¢ sypkiego, matowego proszku
o barwie czysto biatej, bez $ladéw obcych zapachéw i posmakéw. Scisniety
w dtoni charakterystycznie chrzesci.

Niedopuszczalne sg zanieczyszczenia organiczne i nieorganiczne. Wolne od
szkodnikow i ich pozostatosci.

Mieso, wedliny, jaja, ryby
38 - 63

38

cielecina

Cielecina topatka, gérka i karkéwka, mostek, tata, nerkéwka, mieso z udzca,
szyja — do gotowania, do duszenia, na gulasz, na wyroby z masy mielone;.
Cielecina golen — do gotowania, na wywary, galarety. Migeso $Swieze, nie
mrozone, o jednolitej barwie typowej dla danego gatunku miesa, bez
przebarwien.

39

jajka

Jaja kurze klasy A, z systemu chowu 0, 1, 2 lub 3. 0 — oznacza jaja
pochodzgce z produkcji ekologicznej, 1 — dotyczy jaj z chowu na wolnym
wybiegu, 2 — to jaja z chowu Scidétkowego, 3 — to jaja z chowu klatkowego.
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Preferowane sg jaja z jak najnizszym numerem oznaczajgcym system
chowu.

40

filet z dorsza

Filet z dorsza bez skéry, Swiezy, niepoddany Zzadnym procesom
utrwalajagcym, o bardzo wysokich walorach sensorycznych, tj. barwie,
zapachu, smaku i soczystosci. Klasa |.

Filet z dorsza bez skéry mrozony, przechowywany w temperaturze minimum
-18 °C, przechowywany nie diuzej niz 6 miesiecy.

41

filet z fososia

Filet z tososia bez skory, Swiezy, niepoddany Zadnym procesom
utrwalajgcym, o bardzo wysokich walorach sensorycznych, tj. barwie,
zapachu, smaku i soczystosci. Klasa |.

Filet z tososia bez skéry mrozony, przechowywany w temperaturze minimum
-18 °C, przechowywany nie diuzej niz 4 miesigce.

42

kietbasa krakowska sucha

Poddana suszeniu lub podsuszaniu. Warto$¢ energetyczna ok. 317 kcal,
biatko okoto 25%, ttuszcz okoto 24%. Powierzchnia czysta, na przekroju
sucha. Smak i zapach $wiadczacy o Swiezosci. Bez oznak plesni.

100 g kietbasy wyprodukowane z co najmniej 140 g migsa wieprzowego lub
wieprzowego z dodatkiem wotowiny, bez dodatku wzmacniaczy smaku,
fosforandéw i sztucznych barwnikéw.

43

topatka wieprzowa

Mieso bez kosci. Migénie gteboko poprzerastane tkanka taczng, z zewnatrz
pokryte warstwg tluszczu. Zaokraglona. Do duszenia, pieczenia i gotowania.
Mieso Swieze, nie mrozone, o barwie typowej dla danego gatunku miesa, bez
przebarwien.

44

makrela wedzona

Makrela wedzona na gorgco o bardzo wysokich walorach sensorycznych, tj.
barwie, zapachu, smaku i soczystosci. Przechowywana w temperaturze 0°C
- 10°C trwata tylko 4 dni.

45

mieso z indyka

Tuszki schtodzone, piers z koscig, noga, udo, podudzie, skrzydto, szyja,
piers, piers bez kosci, filet, sznycel. Migso o bardzo wysokich walorach
sensorycznych, tj. barwie, zapachu, smaku i soczystosci. Mieso Swieze, nie
mrozone

46

mieso z piersi indyka

Tuszka schtodzona z piersi z indyka, bez koéci, o wyraznie zachowanej
strukturze  widkien miesniowych, o bardzo wysokich walorach
sensorycznych, tj. barwie, zapachu, smaku i soczystosci. Mieso swieze, nie
mrozone

47

migso z piersi kurczaka

Mieso brojleréow/lub kurczakéw zagrodowych bez kosci o delikatnej
strukturze witdkien miesniowych. W ocenie organoleptycznej jest bardzo
kruche, tatwe do przezuwania, fatwostrawne, o bardzo wysokich walorach
sensorycznych, tj. barwie, zapachu, smaku i soczystosci. Mieso Swieze, nie
mrozone

48

mieso z piersi kurczaka bez skory

Mieso brojlerow/lub kurczakéw zagrodowych bez kosci i skory o delikatnej
strukturze widkien miesniowych. W ocenie organoleptycznej jest bardzo
kruche, tatwe do przezuwania, tatwostrawne, o bardzo wysokich walorach
sensorycznych, tj. barwie, zapachu, smaku i soczystosci. Mieso swieze, nie
mrozone

49

mieso z ud kurczaka

Mieso brojleréw/lub kurczakéw zagrodowych z ud o delikatnej strukturze
widkien miesniowych. W ocenie organoleptycznej jest bardzo kruche, fatwe
do przezuwania, tatwostrawne. Zawiera wiecej tluszczu niz piersi z kurczaka
dlatego robi wrazenie bardziej soczystego niz piersi. Mieso o bardzo
wysokich walorach sensorycznych, tj. barwie, zapachu, smaku i soczystosci.
Mieso $wieze, nie mrozone

50

poledwica sopocka

Produkt wedzony bez ostonek o zachowanej strukturze tkankowe;j.
Wyprodukowany z jednego kawatka czesci anatomicznej tuszy wieprzowe;j.
Produkt peklowany i solony. Produkt o bardzo wysokich walorach
sensorycznych, tj. jednolitej barwie, typowym zapachu, smaku i soczystosci.
Bez konserwantéw, z wyjatkiem azotandw i azotynow.

51

poledwica z indyka

Produkt wedzony, parzony, wyprodukowany z jednego kawatka czesci
anatomicznej tuszy (piersi) indyka. Produkt o bardzo wysokich walorach
sensorycznych, tj. jednolitej barwie, typowym zapachu, smaku i soczystosci.
Bez konserwantéw, z wyjatkiem azotandw i azotynow.

52

sardynki w oleju

Sardynka w zalewie olejowej, z ryb poddanych wstepnej obrdbce
mechanicznej i cieplnej. Konserwa z ryb parowanych, ryb podwedzanych lub
z ryb podsuszanych. Opakowanie szczelne, czyste, bez odksztaicen,
odpowiednio oznakowane.

53

schab

Miesien grzbietu, gruby, delikatny, jednolity, z jednej strony przyrosniety do
kregéw, z drugiej do kosci zebrowych. Do duszenia, pieczenia i gotowania.
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Mieso $wieze, nie mrozone, o barwie typowej dla danego gatunku miesa, bez
przebarwien.

54

schab bez kosci

Mieso bez kosci. Migsien grzbietu, gruby, delikatny, jednolity. Wyciety z
jednej strony od kregéw, z drugiej od kosci zebrowych. Do duszenia,
pieczenia i gotowania. Mieso Swieze, nie mrozone, o barwie typowej dla
danego gatunku miesa, bez przebarwien.

55

szynka wiejska

Produkt wedzony bez ostonek o =zachowanej strukturze tkankowe;j.
Wyprodukowany z jednego kawatka czesci anatomicznej tuszy (szynki)
wieprzowej. Produkt peklowany i solony, parzony. Produkt o bardzo wysokich
walorach sensorycznych, tj. jednolitej barwie, typowym zapachu, smaku i
soczysto$ci. Bez konserwantéw, z wyjatkiem azotandw i azotynow.

56

szynka wieprzowa gotowana

Produkt wedzony bez ostonek o zachowanej strukturze tkankowe;j.
Wyprodukowany z jednego kawatka cze$ci anatomicznej tuszy wieprzowe;j.
Produkt peklowany, solony, parzony. Produkt o bardzo wysokich walorach
sensorycznych, tj. jednolitej barwie, typowym zapachu, smaku i soczystosci.
Bez konserwantow, z wyjatkiem azotandw i azotynow.

57

szynka z piersi kurczaka

Szynka z piersi kurczaka, pasteryzowana. Uformowane mieso z piersi
kurczaka, rozdrobnione lub w kawatkach. Produkt o bardzo wysokich
walorach sensorycznych, tj. jednolitej barwie, typowym zapachu, smaku i
soczystosci. Bez konserwantéw, z wyjgtkiem azotandw i azotynéw.

58

Sledz w oleju

Preferowane $ledzie dalekomorskie — matjasy, produkt o najwyzszych
walorach smakowych, soczysty, o delikatnej teksturze i tagodnym smaku
oraz $ledzie tluste, o zawartosci ttuszczu powyzej 15% i dobrych walorach
smakowych. Preferowanym olejem do sporzadzania potrawy jest olej
rzepakowy.

59

Sledz w sosie pomidorowym

Dowolnego producenta, konserwa o cechach typowych i smaku
charakterystycznym dla produktu w sosie pomidorowym. Opakowanie
szczelne, czyste, bez odksztatcen, odpowiednio oznakowane.

60

Sledz wedzony Pikling

Sledz wedzony na gorgco o bardzo wysokich walorach sensorycznych, tj.
barwie, zapachu, smaku i soczystosci. Przechowywany w temperaturze 0°C
- 10°C trwaty tylko 4 dni.

61

wotowina

Karkéwka, mostek, topatka, prega, udziec. Do gotowania, do duszenia w
matych kawatkach, na masy mielone. Pasma migsni przero$nigte Scieggnami,
btonami i podwieziami. Migso Swieze, nie mrozone, o barwie typowej dla
danego gatunku miesa, bez przebarwien.

62

wotowina chuda

Mieso bez kosci. Udziec, topatka. Migénie lekko przerosniete btonami. Do
pieczenia i do duszenia. Klasa jakosci | (chude niesciegniste) lub Il (chude
Sciegniste). Mieso $wieze, nie mrozone, o barwie typowej dla danego
gatunku miesa, bez przebarwien.

63

wotowina pieczeniowa

Mieso bez kosci. Udziec, topatka. Migsnie lekko przerosniete btonami. Do
pieczenia i do duszenia. Klasa jakosci | (chude niesciegniste) lub Il (chude
Sciegniste). Mieso $wieze, nie mrozone, o barwie typowej dla danego
gatunku miesa, bez przebarwien.

Produkty mleczne
64 - 76

64

jogurt naturalny

Produkt z mleka znormalizowanego, zageszczonego przez dodatek mleka w
proszku lub odparowanie czesci wody, poddany pasteryzacji, ukwaszony
zakwasem z czystych kultur bakterii fermentacji mlekowej (Lactobacillus
delbrueckii subspecies bulgaricus, i Sreptococcus thermophilus), o barwie
biatej lub lekko kremowej, o czystym smaku i zapachu, orzezwiajgcym, lekko
kwasnym. Bez dodatkéw smakowych, konserwujgcych, wzmacniaczy smaku
i substancji zelujgcych . Dozwolony dodatek oligosacharydéw, takich jak
oligofruktoza lub inulina, wspomagajgcych rozwdj flory fizjologicznej w jelicie
grubym. Dopuszczalny dodatek mleka w proszku.

65

kefir

Produkt otrzymywany z mleka pasteryzowanego, o okreslonej zawartosci
ttuszczu, poddanego fermentacji kwasowo-alkoholowej, z wykorzystaniem
charakterystycznej mikroflory ziaren kefirowych z gatunku Lactobacillus oraz
rodzajéw Lactococcus, Leuconostoc i Acetobacter oraz fermentujgce i

niefermentujgce laktoze drozdze Kluyveromyces marxianus,
Saccharomyces cerevisae i exiguus. Produkt o charakterystycznym
orzezwiajgcym lekko kwasnym, drozdzowym smaku i zapachu, o

konsystencji ptynnej zawiesistej, jednolitej z pecherzykami dwutlenku wegla,
o barwie biatej lub lekko kremowej. Bez dodatkbw smakowych,
konserwujgcych, wzmachiaczy smaku i substancji zelujgcych.

84




66

kefir z wapniem

Produkt otrzymywany z mleka pasteryzowanego, o okreslonej zawartosci
tluszczu, z dodatkiem wapnia, poddanego fermentacji kwasowo-alkoholowe;j,
z wykorzystaniem charakterystycznej mikroflory ziaren kefirowych z gatunku
Lactobacillus oraz rodzajow Lactococcus, Leuconostoc i Acetobacter oraz
fermentujgce i niefermentujgce laktoze drozdze Kluyveromyces marxianus,
Saccharomyces cerevisae i exiguus. Produkt o charakterystycznym
orzezwiajgcym lekko kwasnym, drozdzowym smaku i zapachu, o
konsystencji ptynnej zawiesistej, jednolitej z pecherzykami dwutlenku wegla,
o barwie biatej lub lekko kremowej. Bez dodatkbw smakowych,
konserwujgcych, wzmachiaczy smaku i substancji zelujgcych.

67

maslanka

Produkt niskottuszczowy, okoto 1,5% ttuszczu, z mleka krowiego uzyskany
podczas produkcji masta. Napdj mleczny o tagodnym i orzezwiajgcym,
S$mietankowo-orzechowym smaku. Otrzymany w wyniku fermentacji z
uzyciem kultur bakterii maslarskich, takich jak Lactococcus lactis sub.
cremoris, lactis i Leuconostoc mesenteroides sub. cremoris. Moze by¢ stodka
(otrzymywana ze $mietanki) lub kwasna otrzymywana ze $mietany.
Preferowana maslanka kwasna. Bez dodatkéw smakowych,
konserwujgcych, wzmachiaczy smaku i substancji zelujgcych.

68

mleko 0,5%

Mleko krowie o zawartosci tluszczu mlecznego 0,5%. Pasteryzowane lub
UHT Ilub sterylizowane, o wysokiej jakosci mikrobiologicznej,
homogenizowane w przypadku mleka UHT i sterylizowanego. Mileko
pasteryzowane pakowane w butelke szklang lub z tworzyw sztucznych lub
torebke z folii polietylenowej lub pudetko kartonowe =z laminatu
wielowarstwowego. Mleko UHT pakowane w opakowanie kartonowe z
laminatu wielowarstwowego z jedng warstwg z folii aluminiowej. Bez
konserwantéw.

69

mleko 2%

Mleko krowie o zawartos$ci ttuszczu mlecznego 2%. Pasteryzowane lub UHT
lub sterylizowane, o wysokiej jakosci mikrobiologicznej, homogenizowane w
przypadku mleka UHT i sterylizowanego. Mieko pasteryzowane pakowane w
butelke szklang lub z tworzyw sztucznych lub torebke z folii polietylenowej
lub pudetko kartonowe z laminatu wielowarstwowego. Mleko UHT pakowane
w opakowanie kartonowe z laminatu wielowarstwowego z jedng warstwg z
folii aluminiowej. Bez konserwantéw.

70

mleko ukwaszone

Produkt otrzymany w wyniku fermentacji mleka, z wykorzystaniem naturalnej
flory bakteryjnej fermentacji mlekowej, bez oznak zepsucia. Bez
konserwantow.

71

ser feta

Ser podpuszczkowy dojrzewajgcy, solankowy, pétmiekki, z mleka krowiego
lub owczego. Ma ksztalt kostki z optywem wydzielajgcej sie serwatki. O
migzszu zwieztym, miekkim lub lekko kruchym, o jednolitej biatej/lkremowej
barwie. O smaku i zapachu czystym, delikatnym, stonym. Bez oznak
zepsucia.

72

ser fromage naturalny

Ser twarogowy kwasowo-podpuszczkowy, niedojrzewajgcy, o puszystej,
jednolitej konsystenciji, bez grudek, fatwy do rozsmarowania na pieczywie. O
barwie biatej, charakterystycznym zapachu i delikatnym smaku z lekko
stodkim posmakiem. Bez substancji zageszczajgcych, barwnikow i
konserwantéw.

73

serek twarogowy ziarnisty

Otrzymywany z bialek mleka skoagulowanych metodg kwasowo-
podpuszczkowg ze skrzepu mleka, przez rozdrobnienie, tak aby ziarna
serowe nie zlepialy sie w mase, lecz pozostawaly oddzielnie. Stopien
rozdrobnienia powinien by¢ roéwnomierny. Pakowany aseptycznie do
opakowan z tworzywa sztucznego szczelnie zamkniety wieczkiem z folii
aluminiowej. Zawiera okoto 80% wody i co najmniej 20% tluszczu w suchej
masie. Bez oznak zepsucia.

74

ser twarogowy chudy

Otrzymywany z biatek mleka skoagulowanych metodg kwasowg, o
nienormalizowanej zawartosci ttuszczu i do 84% wody. Pakowany w suchy
papier pergaminowy. Ser o smaku czystym, tagodnym, lekko kwasnym, o
strukturze jednolitej, zwartej, lekko ziarnistej. Barwa biata do kremowej. Bez
oznak zepsucia.

75

ser twarogowy potttusty

Otrzymywany z bialek mleka skoagulowanych metodg kwasowg, o
zawarto$ci ttuszczu 3% ( w suchej masie 15%) i zawartosci wody okoto 82%.
Pakowany w suchy papier pergaminowy. Ser o smaku czystym, tagodnym,
lekko kwasnym, o strukturze jednolitej, zwartej, bez grudek. Barwa biata do
kremowej. Bez oznak zepsucia.

76

261ty ser Gouda

Ser podpuszczkowy dojrzewajgcy. Ser typu holenderskiego o migzszu
miekkim, elastycznym, o smaku i zapachu tagodnym, czystym, lekko

85




orzechowym, lekko kwaskowatym, z rzadka rozmieszczonymi oczkami
wielkosci grochu. O ksztalcie plaskiego cylindra lub bloku. Bez
konserwantéw, z wyjgtkiem lizozymu z biatka jaja kurzego, i substancji
zageszczajgcych. Bez oznak zepsucia. Ser 26ty Gouda moze by¢
wymiennie stosowany z innymi serami podpuszczkowymi dojrzewajgcymi,
np. inne sery typu holenderskiego (np. edam, edamski, mazdamer, podlaski,
zamojski), szwajcarskiego (np. ementaler), szwajcarsko-holenderskiego (np.
tylzycki), angielskiego (np. cheddar), wtoskiego (parmezan).

v Warzywa
77 -84

77 Brokuty, brukselka, buraki, Swieze, sezonowe, czyste, o charakterystycznej barwie, smaku i zapachu, w
cebula, cukinia, dynia, fasolka catosci, nieprzetworzone, odmiany wylgcznie jadalne a nie pastewne
szparagowa swieza, groszek warzyw, rozne odmiany papryki. Bez oznak plesnienia i gnicia, bez objawow
zielony $wiezy, kabaczek, zepsucia i jakichkolwiek chordb, bez uszkodzeh mechanicznych, bez
kalafior, kapusta biata, kapusta uszkodzen spowodowanych przez szkodniki. Bez Sladéw przemrozen.
czerwona, kapusta pekinska, Wszystkie warzywa klasa I.
kapusta wtoska, marchewka
(odmiany jadalne), ogoérek, ogorek
zielony gruntowy, papryka
czerwona, papryka zielona,
pieczarki, pietruszka korzen,
pomidor, por, rzodkiewka, seler,
ziemniaki

78 bocwina, bazylia, cykoria, jarmuz, Swieze, czyste, rézne odmiany satat, bazylii, sezonowe np. bo¢wina. Bez
koper, pietruszka natka, satata oznak plesnienia i gnicia, bez objawow zepsucia i jakichkolwiek chordb, bez
zielona (rézne odmiany), seler uszkodzen mechanicznych, bez uszkodzen spowodowanych przez
naciowy, szczypiorek szkodniki. Bez sladow przemrozen. Wszystkie warzywa klasa |.

79 czosnek Swiezy, czysty. Bez oznak plesnienia i gnicia, bez uszkodzen

mechanicznych, bez uszkodzen spowodowanych przez szkodniki.

80 fasola biata drobna sucha Suche nasiona roslin stragczkowych w stanie nieprzetworzonym, bez oznak
fasola biata Jas pleénienia i przebarwien, bez uszkodzen mechanicznych. Produkty suchy o
fasola biata sucha sypkiej konsystencji. Niedopuszczalne sg zanieczyszczenia organiczne i
soczewica czerwona sucha nieorganiczne. Wolne od szkodnikéw i ich pozostatosci.

81 fasola biata konserwowa Warzywa konserwowe majg zachowany swdj naturalny ksztalt. Zalewa
fasola czerwona konserwowa powinna by¢ klarowna lub opalizujgca, z zawiesing i/lub osadem z tkanki
groszek zielony konserwowy warzyw oraz dodanych przypraw. Smak i zapach powinny by¢
kukurydza konserwowa charakterystyczne dla uzytego surowca, bez posmakdw i zapachéw obcych.

Warzywa powinny by¢ miekkie i nierozpadajgce sie. W skiadzie
dopuszczalny tylko dodatek soli. Niedopuszczalne inne substancje
konserwujgce, barwniki, wzmacniacze smaku. Pakowane w opakowania
szklane lub metalowe. Opakowanie szczelne, czyste, bez odksztatcen (w
przypadku metalowych), odpowiednio oznakowane.

82 kwaszona kapusta (=kiszona) Smak i zapach powinien by¢ charakterystyczny dla fermentacji mlekowej,
ogorek kwaszony lekko ostry, aromatyczny, kwasny i stony. Niedopuszczalny jest zapach jetki,

gnilny, alkoholowy i stechty. Bez objawdw zaplesnienia i sluzowacenia.
Wyglad dobrze zachowany, konsystencja jedrna nierozpadajgca sie przy
ucisku i chrupka. Zalewa klarowna, dopuszczalne jest lekkie zmetnienie i
opalizacja. Sktad kapusty kwaszonej: kapusta, marchew, sOl.
Niedopuszczalna kapusta z octem, sorbinianem potasu (E-202) i innymi
dodatkowymi substancjami do zywnosci. Sktad ogdorkéw kwaszonych: ogorki
w zalewie z wody, soli, kopru, chrzanu, czosnku i innych naturalnych
sktadnikéw, np. gorczycy. Niedopuszczalne sg ogoérki kwaszone z octem i
innymi dodatkowymi substancjami do zywno$ci, np. siarczynami.

83 pomidorowy przecier Pakowany w opakowanie szklane, metalowe lub kartonik. Opakowanie
szczelne, czyste, bez odksztatcen (w przypadku metalowych i kartonowych),
odpowiednio oznakowane. Smak i zapach powinny by¢ charakterystyczne
dla uzytego surowca, bez posmakéw i zapachéw obcych. O czerwonym
kolorze i dobrym aromacie. Bez konserwantow z wyjatkiem soli kuchenne;j.

84 fasolka szparagowa mrozona Warzywa czyste, zdrowe, sypkie o wyrdwnanej wielkosci, nieoblodzone, bez

groszek zielony mrozony

szpinak mrozony

- i inne warzywa mrozone, jesli na
Swieze odpowiedniki nie ma
sezonu

trwatych zlepiencow, bez uszkodzen mechanicznych o charakterystycznej
barwie oraz typowych cechach smaku i zapachu, bez posmaku i zapachu
obcego. W stanie zamrozonym twarde i kruche, bez uszkodzen
spowodowanych przez szkodniki. Odpowiednio przechowywane i
transportowane z zachowaniem fancucha chtodniczego. Nie mogg by¢
rozmrozone i powtérnie zamrozone.
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\Y Owoce
85 -89

85 Arbuz, banan, boréwka Swieze, dojrzate, sezonowe, czyste, w catosci, nieprzetworzone, np.
amerykanska, brzoskwinia, pomarancze, cytryny lub w pozostatych sezonach np. arbuz, kiwi z importu.
cytryna, gruszka, jabtko, kiwi, Wszystkie owoce o charakterystycznej dla danego gatunku barwie, smaku i
maliny, mandarynka, morele zapachu. Bez oznak plesnienia i gnicia, bez objawoéw zepsucia i
Swieze, nektarynka, pomarancza, | jakichkolwiek choréb, bez uszkodzen mechanicznych i jakichkolwiek
porzeczka czerwona, sliwki, Sliwki | ubytkéw, bez uszkodzen spowodowanych przez szkodniki. Owoc nie moze
wegierki, truskawki swieze, by¢ robaczywy. Bez $ladéw przemrozen.
winogrona, wisnie Wszystkie owoce klasa |.

86 Ananas konserwowy Owoc konserwowy ma zachowany swoj naturalny ksztatt, jest w krgzkach lub
w kawatkach (czastkach). Zalewa powinna by¢ niskostodzona (lekka)
klarowna lub opalizujgca, z zawiesing i/lub osadem z tkanki . Smak i zapach
powinny by¢ charakterystyczne dla uzytego surowca, bez posmakéw i
zapachéw obcych. Owoce powinny by¢ miekkie i nierozpadajagce sie.
Niedopuszczalne inne substancje konserwujgce, barwniki, wzmacniacze
smaku. Pakowane w opakowania szklane lub metalowe. Opakowanie
szczelne, czyste, bez odksztatcen (w przypadku metalowych), odpowiednio
oznakowane.

87 dynia nasiona (pestki) Susze powinny mie¢ zachowany naturalny lub nadany w procesie
figi suszone rozdrabniania (np. migdaty mielone) ksztatt, barwe typowg dla uzytego
mak surowca, nieznacznie pociemniatg. Konsystencja powinna by¢ elastyczna,
migdaty susz sypki, bez zbrylen, smak i zapach charakterystyczny dla odwodnionego
migdaty mielone surowca. Niedopuszczalna jest obecno$¢ szkodnikéw i objawow
morele suszone zaplesnienia. Owoce suszone bez dodatku konserwantéw, takich jak:
orzechy laskowe sorbinian potasu (E 202) i dwutlenek siarki (E 220). Orzechy i nasiona
orzechy wioskie powinny mie¢ zachowany ksztatt, bez sladéw uszkodzen mechanicznych i
rodzynki bez $ladéw uszkodzen wynikajacych z obecnosci szkodnikow. Smak i
sezam nasiona zapach charakterystyczny dla surowca. Preferowane powinny by¢ orzechy w
stonecznik nasiona naturalnej okrywie
sliwki bez pestek suszone
zurawina suszona

88 mus jabtkowy Pakowany w opakowanie szklane. Smak i zapach powinny byé
charakterystyczne dla uzytego surowca, bez posmakéw i zapachoéw obcych.
Produkt zawierajgcy co najmniej 90% jabtek, lub jabtek z dodatkiem
brzoskwih. Z jak najmniejszg liczbg dodatkéw do zywnosci (dopuszczalny
dodatek kwasu cytrynowego i kwasu askorbinowego). Bez syropu
glukozowo-fruktozowego. Bez dodatku sztucznych barwnikéw.

89 truskawki mrozone (lub Owoce czyste, bez szyputek, zdrowe, sypkie o wyréwnanej wielkosci,
wymiennie inne dowolne owoce nieoblodzone, bez trwatych zlepiencow, bez uszkodzerh mechanicznych, o
mrozone jesli na Swieze charakterystycznej barwie oraz typowych cechach smaku i zapachu, bez
odpowiedniki nie ma sezonu) posmaku i zapachu obcego. W stanie zamrozonym twarde i kruche, bez

uszkodzen spowodowanych przez szkodniki. Odpowiednio przechowywane
i transportowane z zachowaniem tancucha chtodniczego. Nie mogg by¢
rozmrozone i powtérnie zamrozone.

\ Tluszcze
90 -92

90 masto, masto ekstra Masto o zawartosci okoto 82% tluszczu mlecznego. W opakowaniu
jednostkowym z folii aluminiowej, pergaminu, winylu lub innym opakowaniu
dopuszczonym przez panstwowy Zaktad Higieny do pakowania masta. O
czystym, charakterystycznym smaku i zapach, bez oznak zjelczenia.

91 olej rzepakowy uniwersalny Rafinowany/nierafinowany olej o najwyzszej jakosci, o charakterystycznym
catkowicie obojetnym smaku i zapachu i jasnostomkowej barwie.
Niedopuszczalne jest wystepowanie smaku zjetczatego lub innego obcego.
Konsystencja powinna by¢ ptynna i idealnie klarowna. Olej powinien by¢
przechowywany w szklanej butelce z ciemnego szkta. Do obrébki termicznej
dopuszczalny jest olej w plastikowych butelkach.

92 Smietanka 12% th. Produkt mleczny w formie emulsji ttuszczu w mleku odttuszczonym,

pasteryzowany lub sterylizowany lub poddany obrébce UHT, o zawartosci
ttuszczu 12%. Przeznaczony gtdéwnie jako dodatek do zup, soséw, deserdw.
Powinien by¢ ptynem jednorodnym, bez ktaczkéw Scietego sernika, bez
podstoju serwatki, barwy jednolitej jasnokremowej lub kremowej o czystym,
lekko stodkim smaku. Bez konserwantéw i substancji zageszczajgcych.
Mozna stosowa¢ wymiennie ze Smietang (bez konserwantéw i substanc;ji
zageszczajgcych).
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VIl Napoje
93-94

93 sok grejpfrutowy, sok jabtkowy Soki owocowe 100%, bez cukru dodanego, klarowane lub metne o cechach
sok marchwiowo-bananowo- barwy, smaku i zapachu charakterystycznym dla soku z danego gatunku
jabtkowy, sok marchewkowo- owocow. Moze by¢ z dodatkiem witaminy C.
owocowy, sok pomaranczowy
sok z cytryny i inne soki owocowe
lub marchwiowo-owocowe

94 woda Woda zrodlana lub woda mineralna (nisko-, Srednio-
woda mineralna wysokozmineralizowana). O pierwotnej czystosci mikrobiologicznej. O

czystym smaku i zapachu.

Vi Stodycze
95 -99

95 cukier Produkt z burakéw cukrowych, o biatej barwie, bez obcych zapachow i
posmakéw. Krysztaty sypkie bez zlepdw i grudek. Daje klarowne roztwory
wodne

96 cukier waniliowy lub wanilinowy Produkt na bazie cukru, aromatyzowany wanilig lub etylowaniling, o barwie
biatej, o czystym charakterystycznym smaku i zapachu. Sypki, bez zlepéw i
grudek. Do aromatyzowania ciast, budyniéw.

97 dzem ananasowy Przetwdr owocowy sporzadzany z catych owocdw lub ich czeéci, najczesciej
dzem brzoskwiniowy jednego gatunku z dodatkiem pektyn, kwasoéw spozywczych, ewentualnie
dzem truskawkowy syropu skrobiowego oraz soku buraczanego do wzmocnienia barwy.
dzem wisniowy Dozwolone te bez konserwantéw o krétkim terminie przydatnosci do spozycia
dzem z czarnych porzeczek i po otwarciu szklanego opakowania. Bez dodanego cukru. Dozwolone
dzemy z innych owocéw stodzone np. sokiem jabtkowym o zawartosci owocow 100%. Dozwolony

dodatek pektyn jako substancji zelujacej i soku cytrynowego (lub kwasu
cytrynowego) jako regulatora kwasowosci. Niedozwolony dodatek syropu
fruktozowo-glukozowego i sztucznych substancji stodzgcych.

98 miod Produkt pszczeli, naturalny, nektarowy lub spadziowy. Jednokwiatowy lub
wielokwiatowy. Miody nektarowe mogg by¢ ptynne, prawie bezbarwne,
jasnozotte, bursztynowe, brgzowe, czerwonobrgzowe az do barwy
ciemnobrgzowej. Miody spadziowe mogg mie¢ barwe od jasnooliwkowej do
ciemnobrunatnej, a po skrystalizowaniu majg charakterystyczny szarawy
odcien. O czystym smaku i zapachu charakterystycznym dla danego rodzaju
nektaru. Swiezy miéd ma konsystencje gestego syropu, ktéry w czasie
przechowywania Krystalizuje.

99 powidta sliwkowe Sa koncentratem przecieru owocowego o charakterystycznym stodko-
kwasnym aromacie, ciemnej barwie i smarownej papkowatej konsystenc;ji.
Najczesciej ze Sliwek wegierek z ewentualnym dodatkiem Sliwek innego
gatunku. Produkt trwaty bez Srodkéw konserwujgcych. Pakowany w naczynia
szklane lub termoformowalne.

IX Przyprawy/ uzywki

100 - 104

100 cynamon, gatka muszkatotowa Przyprawy dostepne w handlu w opakowaniach o rozmiarach
mielona, li$¢ laurowy, majeranek, | dostosowanych do potrzeb placéwek zbiorowego zywienia. Przyprawy w
oregano, papryka stodka postaci sproszkowanej (cynamon, gatka muszkatotowa, papryka stodka
czerwona, czerwona), wysuszonych ziol/lisci (majeranek, oregano, ziota prowansalskie,
Pieprz, ziele angielskie, ziota lis¢ laurowy) lub wysuszonych owocoéw pieprzu i ziela angielskiego.
prowansalskie Przyprawy nie moga zawiera¢ dodatku glutaminianu sodu.

i inne przyprawy bez dodatku
glutaminianu sodu

101 herbata Czarna, czerwona lub  zielona. Lisciasta lub  granulowane.
O czystym charakterystycznym smaku, zapachu i aromacie. O
charakterystycznej barwie naparu (rdzawo-brgzowej) w zaleznosci od
rodzaju herbaty i stopnia zmian jakie zaszty w lisciach w czasie fermentacji.
Dozwolone herbaty z suszu owocowego, z réznych owocow.

102 kakao proszek 16% Kakao otrzymywane z nasion drzewa kakaowego, przez sproszkowanie
kuchu kakaowego otrzymanego z miazgi kakaowej. O barwie od
brunatnoczerwonej do brgzowej. Powinno by¢ sypkie bez zbrylen. Pakowane
w torebki pergaminowe i ozdobny kartonik, puszke blaszang. Opakowanie
powinno by¢ hermetyczne.

103 kawa zbozowa Kawa zbozowa najczesciej sktada sie z prazonego zyta, cykorii i buraka

kawa zbozowa inka

cukrowego. Aktualnie dostepna jest w formie kawy rozpuszczalnej, w
torebkach do zaparzania (tzw. ekspresowa), lub bardziej tradycyjnej - do
gotowania.
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104

sol

W procesie przygotowania positku stosowaé nalezy sél o obnizonej
zawarto$ci sodu (sodowo-potasowa).
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